DJ-CTO-771/13-2/1 .

JALISCO

CONTRATO DE COMPRAVENTA QUE CELEBRAN, POR UNA PARTE EL
SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO
DE JALISCO, REPRESENTADO POR SU DIRECTORA GENERAL, LA
MTRA. CONSUELO DEL ROSARIO GONZALEZ JIMENEZ, EN SU CARACTER
DE DIRECTORA GENERAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA
COMO “DIF JALISCO” Y, POR LA OTRA PARTE, LA EMPRESA
DENOMINADA “GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A. DE C.V.”, REPRESENTADA
POR LA LIC. SAGRARIO ANAHY SANCHEZ VALDEZ, EN SU CARACTER DE
APODERADA LEGAL, A QUIEN PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE SE LE
IDENTIFICARA COMO “EL PROVEEDOR”; LOS CUALES ACUERDAN
CELEBRAR EL PRESENTE CONTRATO AL TENOR DE LAS SIGUIENTES
DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES:
1. Declara “DIF JALISCO”, a través de su representante:

A)Que es un organismo publico descentralizado, con personalidad juridica y
patrimonio propio, de conformidad al Codigo de Asistencia Social, al tenor del
Decreto niumero 17002 del H. Congreso del Estado, publicado en el Periddico
Oficial “El Estado de Jalisco” con fecha 15 de enero de 1998.

B)Que su Directora General cuenta con las mas amplias facultades para
representarlo, asi como suscribir y celebrar toda clase de contratos y convenios
con particulares, instituciones, dependencias, entidades publicas a nivel estatal
y municipal, de acuerdo con lo establecido en el articulo 32 fraccion Vy VI del
Caodigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco.

C)Que tiene como funciones, entre otras, las de promover y prestar servicios de
asistencia social, apoyar al desarrollo integral de la persona, familia y la
comunidad; realizar acciones para la integracion social de los sujetos de la
asistencia social en el Estado; promover e impulsar el crecimiento fisico y
psiquico de la nifiez y la adolescencia; asi como su adecuada integracion a la
sociedad; operar establecimientos en beneficio de los sujetos de la asistencia
social; crear y operar el Consejo Estatal de Familia.

D)Que para el cumplimiento de sus funciones y con el fin de dar seguimiento a

sus programas asistenciales de ayuda alimentaria a la poblacién vulnerable en

el Estado, y en virtud de las solicitudes de compra numeros 100, 102, 104, 105,

107, 108 y 110 realizadas por diversas areas de “DIF JALISCO”, se llevd a

cabo la Licitacion Publica Local numero 01/2013 “DESPENSAS Y
DESYAUNOS ESCOLARES”, en la cual se participd, por lo que una vez

& analizada la propuesta técnica y ecopémica, el Comité de Adquisiciones y
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Enajenaciones de este Organismo determiné adjudicar la presente operacion a
“EL PROVEEDOR?”, por resultar solvente la misma.

Siendo el caso que, el Comité de Adquisiciones y Enajenaciones de “DIF
JALISCO”, el dia de hoy, 17 de mayo de 2013 en la séptima sesidn
extraordinaria verificada en la-Sala “Madre Teresa de Calcuta” del Organismo
Estatal, aprobé autorizar a la Directora General de “DIF JALISCO” a realizar
las gestiones pertinentes con “EL PROVEEDOR?”, para eliminar o disminuir uno
o varios productos en las despensas a entregar durante el periodo que cubre el
presente contrato, en aproximadamente un 7% del importe total adjudicado.

E) En virtud de lo anterior y de acuerdo a lo estipulado en las bases de dicha
licitacion, asi como en el Acta circunstanciada para hacer constar la justificacion
de la disminucion de uno o varios productos en las despensas y desayunos
escolares a entregar durante el periodo que cubre el contrato respectivo, a
efecto de dar cumplimiento puntual de los programas alimentarios, asi como
garantizar la continuidad de los mismos, durante el periodo de junio a
noviembre de 2013, emitida el propio 17 de mayo del 2013, es que “DIF
JALISCO” tiene interés en celebrar el presente contrato.

2.- Declara “EL PROVEEDOR” a través de su representante:

A) Que la sociedad se encuentra debida y legaimente constituida segun consta en
la escritura publica nimero 12480 doce mil cuatrocientos ochenta, de fecha 03
tres de Febrero de 1997, mil novecientos noventa y siete, pasada ante la fe del
Notario Publico Suplente Adscrito y Asociado Numero 01 uno de Zapopan, Lic.
José Ismael Toledo Lépez y que se encuentra registrada e inscrita en el
Registro Publico de Comercio, con fecha 14 de Febrero de 1997, bajo
inscripcién 79-80 tomo 629, libro primero del Registro Publico de la Propiedad y
de Comercio en ésta ciudad. Que su domicilio se ubica en la finca marcada con
el nimero 300 de la calle Ejido en la colonia La Venta del Astillero C.P. 45221
en el Municipio de Zapopan, Jalisco y su Registro Federal de Contribuyentes es
GIV970203LS1.

B) Que tiene como actividad principal la produccién, compra, venta, comision
mercantil, representacién, distribuciéon, transportacién, almacenamiento,
comercializacién, maquila, importacién y exportacién de toda clase de
productos alimenticios, semillas y granos; la fabricacion de maquinaria y
empaque de productos alimenticios, asi como su importaciéon y exportacion,

>/ servicios de mantenimiento y maquila de los mismos.

C)Que la que suscribe, LIC. SAGRARIO ANAHY SANCHEZ VALDEZ, soy
apoderada legal y cuento con facultades suficientes para suscribir el presente
G contrato, segun consta en la escritura publica niumero 16,102 dieciséis mil
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cic?nt_o dos’, de fecha 22 de noviembre del 2010, pasada ante la fe del Notario
Publico niumero 35 de Zapopan, Jalisco, Lic. Pablo Gonzalez Vazquez. Las

fgcultades otorgadas, a la fecha no me han sido revocadas ni modificadas en
ninguno de sus términos.

D) Eara los efectos del presente contrato, sefiala como domicilio el ubicado en la
flnc_a marcada con el nimero 300 de la calle Ejido, en la colonia La Venta del
Astillero, del Municipio de Zapopan, Jalisco.

3.- Por lo anterior, los contratantes sefalan que es su deseo celebrar el presente

contrato de compraventa y prestacion de servicios, de conformidad a las
siguientes:

CLAUSULAS
CONSENTIMIENTO .

PRIMERA.- Los contratantes manifiestan que comparecen a este acto en plenitud
de facultades, de manera libre y espontdnea y que las clausulas que a
continuacién se detallan constituyen la expresion fiel de su voluntad sin reservas y
que conocen la trascendencia y efectos legales de su firma.

OBJETO

SEGUNDA.- Manifiesta “DIF JALISCO” que es su deseo adquirir las despensas y
desayunos escolares que se sefalan a continuacién, cuyas caracteristicas y
especificaciones se encuentran descritas en el ANEXO 1y en los ANEXOS del A
al L, las cuales contienen los productos sefialados en el diverso ANEXO 2 con las
caracteristicas y especificaciones descritas en los ANEXOS del 1A al 1G y del 1J
al 1AC, los cuales se adjuntan al presente contrato y forman parte integral del
mismo.

Dichos bienes alimentarios se deberan entregar de conformidad a las fechas,
lugares y cantidades sefialadas en el ANEXO 9, y en atencién a los domicilios de
los DIF Municipales indicados en el ANEXO 10, los cuales se adjuntan al presente
contrato y forman parte integral del mismo.

PARTIDA | CANTIDAD DESCRIPCION PRECIO PRECIO
UNITARIO TOTAL

1 401,610 Despensas PAAD con 13 productos, cada una, armadas en $148.76 $59'743,503.60
bolsa de camiseta transparente 30 x 45 c¢cm con el disefio
impreso a una tinta en ia bolsa con la densidad necesaria para
soportar el contenido de todos los productos. Se colocaran 3
bolsas dentro de un costal de rafia con una dimensién de 54 x
85 cm, cerrado y cosido a méaquina con la densidad necesaria
a _para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta
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en el costal con los logotipos que seran entregados al
proveedor.
Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES
1 botella (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N

1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEX0 10
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1U
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 12
1 paq. (500 g) Frijol ANEXO 1Y
1 Litro de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de maiz
nixtamalizada se entregara por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de
conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el
calendario adjunto.

E! proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado. de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de fos alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Amado de paquetes alimentarios segin correspondan los
insumos. .

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello sera corresponsable por los dafos fisicos
que por la transportacién y manipulacion sufran,

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

PresentardA un andlisis de proceso donde se tengan

identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
C\. controles implementados para que no ocurran desviaciones al
4 Av. Alcalde No. 1220, Colonia Mirafiores, C.P. 44270 .
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proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto
dafiado del total de la entrega que por la manipulacién,
almacenaje, maniobras y demés situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

2 9,000 Despensas PAAD ZONA INDIGENA con 11 productos, cada $210.57 $1'895,130.00
una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 cm
con el disefic impreso a una tinta en la bolsa con la densidad
necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se
colocardn 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una
dimension de 54 x 85 ¢m, cerrado y cosido a maquina con la
densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio
impreso a una tinta en el costal con los logotipos que serdn
entregados al proveedor. :

Los productos son los siguientes:

. ESPECIFICACIONES
1 Litro de Aceite de maiz* ANEXO 1B
2 Kilos Arroz blanco ANEXO 1D
- 1 sobre (105 g) Attin aleta amarilla envase Pouch
ANEXO 1E
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1F

1 pag. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
3 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N

3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 pag. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
2 Kilos Frijol ANEXO 1Z
1 Kilo Maiz blanco ~ ANEXO 1AA
2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *E! aceite de maiz, la leche y la harina de maiz
nixtamalizada se entregara por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en las zonas indigenas de los municipios de Mezquitic
y Bolafios del estado de Jalisco de conformidad a las
cantidades fechas y lugares sefalados en el calendario adjunto.
El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en fa NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad de! alimento en esta parte del proceso:
Bitdcora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los
insumos.

Registros de Armado diario. :

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

E! proveedor serd responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a

D)
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través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad

recibiran los productos alimenticios mediante ef formato DJ-SA-

SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar

al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empagques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentard un andlisis de proceso donde se tengan

identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los

controles implementados para que no ocurran desviaciones al

proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto

dafiado del total de la entrega que por la manipulacion,

almacenaje, maniobras y demas situaciones por las que

atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen

el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

3 5'082,256 DESAYUNO FRIO con 2 Productos. En los domicilios $3.71 $22'987,738.76
- ubicados en los 93 municipios del estado de Jalisco de

conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el

calendario adjunto.

La integracién de cada desayuno es la siguiente:

ESPECIFICACIONES

Un 1/4 de litro de Leche Descremada Ultrapasteurizada

ANEXO 1AB

Acompaiiado con 1 producto de los siguientes 5

de acuerdo a lo sefialada en el Anexo 9.

Barra de trigo integral con arandanos horneada 30 g.

ANEXO 1X

Galleta integral de trigo sabor naranja 30 g.

ANEXO 1U

Galleta integral de amaranto sabor nuez 30 g.

ANEXO 1V

Barra integral con amaranto 30 g.

ANEXO 1W

Avena instantanea sabor manzana con canela 30 g.

ANEXO 1T

Los productos se desglosan en el calendario de entregas.

El proveedor seré responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el

armado y empacado de los alimentos de los Programas |

Alimentarios de! Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo

establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las

siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar

la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al

Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que

recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segin correspondan los

insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes

alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las

condiciones fisicas de los productos transportados a los

N
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municipios, por ello sera corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica ef cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentard un andlisis de proceso donde se tengan
identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (seran evidencia documental).

E! proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto
dafado del total de la entrega que por la manipulacion,
almacenaje; ‘maniobras y demés situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

4 102,124 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD $421.90 $43'086,115.60
CALIENTE con 13 productos, amadas en costal de
polipropileno de 50 x 65 ¢m, cerrado y cosido a méquina. Se
anexa disefio que deberd imprimirse a una tinta en el costal
tanto por la parte de enfrente como la parte de atras,
integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNO CALIENTE
ESPECIFICACIONES
1 botella (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 pagq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
2 sobres (105 g) Atin aleta amarilla envase Pouch ANEXO
1E
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 pag. (500 g) Chicharo verde seco entero ANEXO 1K
3 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* - ANEXO 1N

1 pag. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
1 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
2 pag. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijoi ANEXO0 12
25 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada, la leche y el aceite
de maiz se entregara por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en los 120 municipios del estado de Jalisco de
conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el
calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al

)
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Programa Alimentario.

Trazabitidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los
insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibirdn los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentard un andlisis de proceso donde se tengan
identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso {seran evidencia documental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto
dafiado del total de la entrega que por la manipulacién,
almacenaje, maniobras y demas situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda daharse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

5 10,171 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD $392.20 $3'989,066.20
CALIENTE ZONA METROPOLITANA con 12 productos,
armadas en costal de polipropileno de 40 x 65 cm, cerrado y
cosido a maquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a
una tinta en el costal tanto por la parte de enfrente como la
parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA METROPOLITANA

ESPECIFICACIONES
1 botella. (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 paq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
2 sobres (105 g) Atin aleta amarilla envase Pouch ANEXO
1E
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G
1 paq. (500 g) Chicharo verde seco entero ANEXO 1K
1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
1 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
2 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z
25 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB
NOTA: *El aceite de maiz y la leche se entregaran por
separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en los 5 municipios del estado de Jalisco de

conformidad a ias cantidades fechas y lugares sefialados en el
C: calendario adjunto.
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E! proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacidon de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los
insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibirdn los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos. )

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentard un andlisis de proceso donde se tengan
identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no deberé exceder del 3 % mensual de producto
danado del total de la entrega que por la manipulacidn,
almacenaje, maniobras y demds situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

6 4,259 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD $564.10 $2'402,501.90

CALIENTE ZONA INDIGENA con 14 productos, armadas en

costal de polipropileno de 54 x 75 cm, cerrado y cosido a

méaquina. Se anexa disefio que deberd imprimirse a una tinta en

el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atrés,

integrandose de !a siguiente forma: .

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA INDIGENA
ESPECIFICACIONES

1 Litro Aceite de maiz* ~ ANEXO 1B

2 Kilos Arroz blanco ANEXO 1D

1 sobre (105 g) Atin aleta amarilla envase PouchANEXO 1E

1 pag. (500 g) Avena en hojuela ANEXO 1F

1 paq. (150 g) Chile guajillo (mirasof) ANEXO 1L

1 kilo Galletas en forma de animalito ANEXO 1M

6 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N

oK

2 Kilos Harina de trigo ANEXO 1N
9 Av. Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, C.P. 44270
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1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
2 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 pag. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
2 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
3 Kilo Frijol ANEXO 12
25 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, Ia leche y la harina de maiz
nixtamalizada, se entregara por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en la zona indigena del estado de Jalisco de
conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el
calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los
insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello sera corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de ia Direccioén de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibiran ios productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidn de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentara un andlisis de proceso donde se tengan
- identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto
dafado del total de la entrega que por la manipulacion,
almacenaje, maniobras y demds situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

7 140,922 Despensas PROALIMNE con 5 productos, armadas en bolsa $120.28 $16'950,098.16
de camiseta transparente 25 x 30 cm con el disefio impreso a

una tinta en la bolsa con la densidad necesaria para soportar el
a contenido de todos los productos. Se colocardn 3 bolsas dentro
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de un costal de rafia con una dimensién de 40 x 65 cm, cerrado
y cosido @ maquina con la densidad necesaria para soportar 3
despensas, con el disefio impreso a una tinta en el costal con
los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son fos siguientes:

ESPECIFICACIONES
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
1 paq. (500 g) Frijol ANEXO 1Y
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

8 Litros de Leche Semidescremada ANEXO 1AC
NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada y la leche se
entregaran por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en los 123 municipios del estado de Jalisco de
conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el
calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segin correspondan los
insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de |a Direccidn de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentard un andlisis de proceso donde se tengan
identificados: E

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto
dafiado del total de la entrega que por la manipulacion,
almacenaje, maniobras y demds situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.
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56,610

Despensas VIVE DiFerente con 13 productos, cada una,
armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 cm con el
disefio impreso a una tinta en la bolsa con la densidad
necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se
colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una
dimensién de 54 x 85 c¢m, cerrado y cosido a maquina con la
densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio
impreso a una tinta en el costal con los logotipos que serdn
entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES
1 paq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J

.1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N

1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z
1 pagq. (500 g) Frijol ANEXO 1Y
2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada y la leche se
entregaran por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de
conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el
calendario adjunto.

El proveedor seré responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad de! alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los
insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “PIF
JALISCO” derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a
través de! Departamento de Aseguramiento de la- Calidad
recibirdn los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

$153.32

$8,679,445.20
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Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentard un andlisis de proceso donde se tengan
identificados: -

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto
dafiado del total de la entrega que por la manipulacién,
almacenaje, maniobras y demés situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda danarse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

9 3,000 Despensas JORNALERQS MIGRANTES con 13 productos, $153.32 $459,960.00
cada una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 .
cm sin disefio impreso en la bolsa con ia densidad necesaria
para soportar el contenido de todos los productos. Se colocaran
3 bolsas dentro de un costal de rafia con una dimensién de 54 x
85 cm, cerrado y cosido @ maquina con la densidad necesaria
para soportar 3 despensas, sin disefio impreso en el costal con
. los logotipos que seran entregados al proveedor.
Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES
1 pag. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G
1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
1 pag. (500 g) Lenteja chica ANEXO0 10
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 pag. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 18
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z
1 paq. (500 g) Frijol ANEXO 1Y
2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB
NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada y la leche se
entregaran por separado.
Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en los municipios Autlan de Navarro, Chumatlan,
Cuautitidn, La Huera, Casimiro Castillo, Tomatlan y Talpa; del
estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.
El proveedor sera responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.
Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Biticora de Recepcion de Alimentos.
Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.
Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.
Sistema PEPS documentado y aplicado.
Armado de paquetes alimentarios segln cctrespondan los
insumos.
Registros de Armado diario.
Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes

N
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alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd- responsable de PRESERVAR ias
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentara un andlisis de proceso donde se tengan
identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y ios
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto
dafiado del total de la entrega que por la manipulacion,
almacenaje, maniobras y demas situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafarse, ilas mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

10 3,390 Despensas VIVE DiFerente ZONA INDIGENA con 11 $196.27 $665,355.30
productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta
transparente 30 x 45 cm con el disefio impreso a una tinta en la
bolsa con la densidad necesaria para soportar el contenido de
todos los productos. Se colocaran 3 bolsas dentro de un costal
de rafia con una dimension de 54 x 85 c¢m, cerrado y cosido a
magquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas,
con ¢l disefio impreso a una tinta en el costal con los logotipos
que seran entregados al proveedor.
Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES
1 Litro Aceite de maiz*. ANEXO 1B
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
1 sobre (105 g) Atin aleta amarilla envase Pouch ANEXQ
iE
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G
1 pag. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
3 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
2 Kilos Frijol _ ANEXO 12
1 Kilo Maiz bianco ANEXO 1AA
2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB
NOTA: *El aceite de maiz, el chicharo con zanahoria en
tetra pak, la leche y la harina de maiz nixtamalizada, se
entregara por separado.
Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios
ubicados en las zonas indigenas de los municipios de Mezquitic
y Bolafios del estado de Jalisco de conformidad a las
cantidades fechas y lugares sefialados en ef calendario adjunto.
El proveedor sera responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
G' establecido en la NOM-251-5SA1-2009.
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Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitécora de Recepcion de Alimentos.
Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.
Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.
Sistema PEPS documentado y aplicado.
Armado de paquetes :alimentarios segun correspondan los
insumos.
Registros de Armado diario.
Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes
alimentarios a municipios.
Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).
El proveedor sera responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello sera corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacién sufran.
El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibirdn los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.
Empaques y pesos de los productos.
Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.
Condiciones fisicas generales del producto.
Presentard un andlisis de proceso donde se tengan
identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso {seran evidencia documental).
E! proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto
dafiado del total de la entrega que por la manipulacion,
almacenaje, maniobras y demas situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen
el porcentaje senialado correrd con cargo al proveedor.

11 3,000 Despensas TRABAJO SOCIAL  PROYECTO con 13 $168.68 $506,040.00
productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta
transparente 30 x 45 cm con el disefio impreso a una tinta en la
bolsa con la densidad necesaria para soportar el contenido de
todos los productos. Se colocaran 3 bolsas dentro de un costal
de rafia con una dimension de 54 x 85 cm, cerrado y cosido a
maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas,
con el disefio impreso a una tinta en el costal con los logotipos
que seréan entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES
1 botella (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 pagq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G
1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
3 pag. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
15 Av. Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, C.P. 44270
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1 Kilo Frijol ANEXO 12

3 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB
NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de malz
nixtamalizada se entregara por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio
indicado de conformidad a las cantidades fechas y lugares
sefialados en el calendario adjunto. En el mes de Julio de 2013.
El proveedor seré responsable de:

1. Asignar un espacio ‘fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en Ja NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones de! proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad de! alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario. -

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los ahmentos que
recibe el empacador. -
Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los
insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello serd corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con persenal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentard un anahsls de proceso donde se tengan
identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (seran evidencia documental).

El proveedor no debera exceder det 3 % mensual de producto
dafiado del total de la entrega que por la manipulacion,
almacenaje, maniobras: y demds situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

12 1,500 Despensas TRABAJO SOCHAL con 13 productos, cada una, $158.72 $238,080.00
armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 ¢cm con el
disefio impreso a una tinta en la bolsa con la densidad
necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se
colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una
dimension de 54 x 85 cm, cerrado y cosido a maquina con la
densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio
impreso a una tinta en el costal con los logotipos que seran

Q entregados al proveedor.
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Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES
1 botella {500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 paq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N

1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z
2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de maiz
nixtamalizada se entregara por separado.

Serdn entregadas por el mismo proveedor en el domiciiio
indicado de conformidad a las cantidades fechas y lugares
sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de: -

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el
armado y empacado de los alimentos de los Programas
Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo o
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar
la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:
Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de fos tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al
Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que
recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Amado de paquetes alimentarios segin correspondan fos
insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de 'PRESERVAR las
condiciones fisicas de los productos transportados a los
municipios, por ello sera corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de “DIF
JALISCO” derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad
recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-
SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empagues y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

Presentara un andlisis de proceso donde se tengan
identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los
controles implementados para que no ocurran desviaciones al
proceso (serdn evidencia documental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto
dafado del total de la entrega que por la manipulacion,
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almacenaje, maniobras y demds situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda danarse, las mermas que rebasen -
el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

TOTAL $161'603,034.72

Se supervisara permanentemente las instalaciones de “EL PROVEEDOR” con el
fin de garantizar que en todo el proceso de elaboracién de los productos, asi como
de los servicios de empacado de los diversos paquetes alimentarios que
conformaran las despensas y desayunos escolares, se cumpla con los cédigos de
limpieza establecidos, siendo necesario que las plantas cumplan con la siguiente
normatividad:

a).- NOM-251-SSA1-2009, Practicas de Higiene y Sanidad para el Proceso de
Alimentos, Bebidas no alcohdlicas y alcohdlicas, Manual de Buenas Practicas de
Manufactura e Higiene (S.S. 1999) Subsecretaria de Regulacién y Fomento
Sanitario; Direccidén General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios, Secretaria
de Salud.

La supervisidon que se realice serd desde que se reciben los productos y se
empacan, hasta que se envian a los sistemas DIF municipales. En algunos casos
esta supervisidn se extendera a la linea de proceso de los proveedores de “EL
PROVEEDOR”.

TERCERA.- “EL PROVEEDOR” manifiesta que sus despensas y desayunos
escolares relnen las caracteristicas y especificaciones detalladas en la clausula
SEGUNDA del presente instrumento y en el ANEXO 1, asi como en los ANEXOS
del A al L, las cuales contienen los productos sefalados en el diverso ANEXO 2
con las caracteristicas y especificaciones descritas en los ANEXOS del 1A al 1Gy
del 1J al 1AC, los cuales se adjuntan al presente contrato y forman parte integral
del mismo, comprometiéndose a vender a “DIF JALISCO” dichos productos, por
las cantidades establecidas y a cumplir con las caracteristicas y especificaciones
estipuladas respecto de los mismos. _

La responsabilidad de “EL PROVEEDOR” en cuanto a las propiedades,
caracteristicas y especificaciones solicitadas por el “DIF JALISCO” y que deben
guardar los productos sefialados en el ANEXO 2, subsistira por un periodo de 30
treinta dias naturales posteriores a su entrega, de acuerdo al calendario del
ANEXO 9 del presente contrato. Por lo que en caso de reportarse un
incumplimiento a dichas especificaciones, “EL PROVEEDOR” se hara acreedor a
las sanciones y penalizaciones sehaladas en el presente contrato.

Asi mismo, manifiesta que tiene la capacidad de brindar el servicio de entrega de
los diversos paquetes alimentarios que conformaran las despensas y desayunos
escolares, acorde con las caracteristicas y especificaciones detalladas en la

18 Av. Alcélde No. 1‘220, Colonia Miraflores, C.P. 44270
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clausula SEGUNDA del presente instrumento y en los anexos correspondientes,
por lo que se obliga a prestar el mismo a “DIF JALISCO”, de conformidad a las
especificaciones, cantidades, lugares y fechas convenidos.

El volumen de las despensas y desayunos escolares, asi como de los productos
que integran tales despensas y desayunos escolares, materia de la compraventa,
en los términos sefialados en la clausula SEGUNDA del presente instrumento,
podra sufrir variacién de +/- mas, menos, 25% veinticinco por ciento, en funcién de
las posibles modificaciones que, en su caso, llegara a tener el presupuesto
asignado a esta compra, previo aviso de “DIF JALISCO”, con 30 treinta dias de
anticipacion. :

CUARTA.- “DIF JALISCO” supervisara permanentemente el desarrollo de los
procesos de armado de despensas y desayunos escolares que realice “EL
PROVEEDOR?”, lo que podra verificarse desde que se reciben los productos y se
empacan hasta que se envian a los Sistemas DIF Municipales en el Estado.

La auditoria y/o revisibn se realizaran en base a la NOM-251-SSA1-2009,
Practicas de Higiene y Sanidad para el Proceso de Alimentos, Bebidas no
alcohdlicas y alcohdlicas, Manual de Buenas Practicas de Manufactura e Higiene
(S.S. 1999) Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccion General
de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios, Secretaria de Salud.

En caso de que el proceso de empacado y distribucién llevado a cabo por “EL
PROVEEDOR” no esté cumpliendo con las normas establecidas y/o
caracteristicas solicitadas, sera potestad de “DIF JALISCO” el rescindir el
presente contrato sin ninguna responsabilidad para éste.

QUINTA.- Para contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, “DIF
JALISCO” podra efectuar auditorias y/o verificaciones en cualquier momento a las
instalaciones de “EL PROVEEDOR”, a efecto de verificar su infraestructura,
capacidad de distribucién y servicios; que garanticen el total y estricto
cumplimiento en cuanto a calidad, volimenes y tiempos de respuesta solicitados.

Asi mismo, “DIF JALISCO” podré realizar auditorias y revisiones concernientes a
la documentacion interna de calidad, instalaciones, procesos, materias primas y
productos de “EL PROVEEDOR”, con la finalidad de llevar a cabo el
cumplimiento de la NOM-251-SSA1-2009, Practicas de Higiene y Sanidad para el
Proceso de Alimentos, Bebidas no alcohdlicas y alcohdlicas, Manual de Buenas
Practicas de Manufactura e Higiene (S.S. 1999) Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios,
Secretaria de Salud.

Para la ejecucion de las auditorias y/o verificaciones, el personal asignado se

presentara con un oficio de “DIF JALISCO”, solicitando que se le presten todas g .

19 | Av. Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, Méx. Tel. (33) 30 30 380 0
http://sistemadif.jalisco.gob.mx



JALISCO

DJ-CTO-771/13-2/1

las facilidades para la misma. En caso de que “EL PROVEEDOR” negara el
acceso a sus instalaciones, podra rescindirse el presente contrato.

SEXTA.- “DIF JALISCO” podra practicar analisis de laboratorio a todos los
productos sefialados en el ANEXO 2, maximo una vez por mes durante el periodo
de sus entregas, para su andlisis de calidad, higiene y contenido en su
elaboracién, para constatar que los productos que integran las despensas vy
desayunos escolares, materia de la compraventa, retnan las caracteristicas y

especificasiones-soiicitavas por “BiF -JALISCU”, aceptando expresamente, “EL. ~ ——

-PROVEEDOR?”, el resultado que arrojen dichos analisis, que sean realizados por
laboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos acreditados por la
Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacién Civil, por sus siglas EMA, A.C. y
que sean asignados por “EL PROVEEDOR”, quien aceptara los resultados
emitidos; en el entendido de que los métodos analiticos a ser aplicados para la
determinacién de los parametros, son competencia del laboratorio de ensayo;
debiendo sufragar, “EL PROVEEDOR?”, los costos asi como realizar el pago
correspondiente directamente en el laboratorio acreditado que haya elegido.

En caso de existir duda de algin parametro reportado por el laboratorio, “DIF
JALISCO”, a través de la Direccién de Seguridad Alimentaria, podra enviar las
muestras, por una sola ocasién, a otro laboratorio que cuente con métodos
acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion Civil, por sus
siglas EMA, A.C., a efecto de que proceda a hacer un nuevo andlisis, cuyo costo
sera cubierto por “DIF JALISCO” y, de ello, se le notificara a “EL PROVEEDOR”.
Sin embargo, en caso de que la duda la plantee y la justifique “EL PROVEEDOR”,
serd éste quien cubra los costos del re-chequeo que, excepcionalmente, se
autorice realizar al respecto.

Si los productos ofrecidos por “EL PROVEEDOR?” no estan cumpliendo con las
normas establecidas y caracteristicas estipuladas, sera potestad de “DIF
JALISCO” el rescindir el presente contrato sin ninguna responsabilidad para éste.

Por lo anterior, “DIF JALISCO” se reserva el derecho a que en cualquier
momento sin previo aviso y durante la vigencia del presente contrato, recabaran
las muestras de los productos que integran las despensas y desayunos escolares,
objeto de la compraventa que ofrece “EL PROVEEDOR?”. Igualmente dichos
productos estaran sujetos a supervision permanente en las instalaciones de “EL
PROVEEDOR”. ‘

A efecto de lo anterior, “EL PROVEEDOR?” deberé adicionar a la entrega mensual
de las despensas y desayunos escolares a suministrar a “DIF JALISCO”, las

siguientes cantidades de producto:
>/ Producto - Presentacion Muestras
a ACEITE DE MAIizZ 500 mL 16 piezas 7@/
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ACEITE DE MAIZ 1L 10 piezas
GARBANZO 500¢g 40 piezas
] ARROZ BLANCO 1Kg 15 piezas
ATUN ALETA AMARILLA ENVASE
POUCH 105¢g 25 piezas
AVENA EN HOJUELAS 500 ¢g 12 piezas
AVENA EN HOJUELAS 1Kg 8 piezas
CEREAL DE TRIGO INFLADO 250¢g 12 piezas
CHICHARO VERDE SECO ENTERO 500¢g 16 piezas
CHILE GUAJILLO { MIRASOL) 150 g 16 piezas
GALLETA DE ANIMALITO 1Kg 12 piezas
HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA 1Kg 30 piezas
HARINA DE TRIGO 1Kg 10 piezas
LENTEJA CHICA 500 g 40 piezas
PASTA PARA SOPA 200 g 30 piezas
HUEVO DESHIDRATADO 150 g 30 piezas
SOYA SABORIZADA 200 g 40 piezas
SOYA TEXTURIZADA 330¢g 40 piezas
AVENA INSTANTANEA SABOR o
MANZANA CON CANELA | 30g 150 piezas
GALLETA INTEGRAL DE TRIGO SABOR
NARANJA 30g 150 piezas
GALLETA INTEGRAL DE AMARANTO
SABOR NUEZ 30g 150 piezas
BARRA INTEGRAL CON AMARANTO 30g 150 piezas
BARRA DE TRIGO INTEGRAL CON
ARANDANO 30g 150 piezas
LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA ‘ 1L 24 piezas
LECHE SEMIDESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA 1L 24 piezas
FRIJOL 500 g 40 piezas
FRUJOL ‘ 1Kg 20 piezas
MAIZ BLANCO 1Kg 20 piezas
PRECIO

SEPTIMA.- Manifiesta “EL PROVEEDOR” que el costo total de la presente
operacion contractual es por la cantidad de $161°603,034.72 (CIENTO SESENTA
Y UN MILLONES SEISCIENTOS TRES MIL TREINTA Y CUATRO PESOS

72/100 M.N.).

-
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FECHA Y LUGAR DE ENTREGA

OCTAVA.- “DIF JALISCO” se manifiesta conforme con el precio que “EL
PROVEEDOR” ofrece, y ambas partes establecen que la entrega de las
despensas y desayunos escolares materia de la compraventa, deberd de ser
durante los meses de junio a noviembre de 2013, debiendo entregar de
conformidad a las fechas, lugares y cantidades sefialadas en el ANEXO 9, o en las
instalaciones de los DIF Municipales del Estado de Jalisco indicados en el ANEXO
10, segun sea el caso, anexos que se adjuntan al presente contrato formando
parte integral del mismo. :

“EL PROVEEDOR” podra entregar las despensas y desayunos escolares,
Unicamente en lo correspondiente al mes de junio, segun el ANEXO 9, en su
empaque comercial 0 en empaques transparentes identificando el nombre del
producto, contenido, nimero de lote y fecha de caducidad. Las entregas restantes
deberan apegarse a los disefios sefialados en el ANEXO 8, que se adjunta al

- presente contrato formando parte integral del mismo.

El azdcar, harina de trigo, chile guajillo, atun en agua, chicharo con zanahoria en
tetra pack y galleta en forma de animalitos se podran entregar en empaque
comercial, solamente pegando las leyendas que “DIF JALISCO” solicita en
etiquetas auto adheribles.

La impresion de leyendas y logotipos que deberd de llevar el empaque de cada
uno de los productos que integran las despensas y desayunos escolares, materia
de la compraventa seran a una tinta, de conformidad al ANEXO 8 antes referido.

“EL PROVEEDOR?” debera entregar la prueba de color de todos sus empaques a
la Direccion de Comunicacion Social de “DIF JALISCO” para su autorizacion,
antes de fabricar las bobinas y/o etiquetas correspondientes.

Ambas partes establecen que “EL PROVEEDOR” cubrira por su cuenta y riesgo,
los gastos de seguro y transporte para la entrega de los bienes alimentarios,
responsabilizandose de que se entreguen en buenas condiciones en el lugar y
tiempo sefalado. De igual forma, bajo la responsabilidad de “EL PROVEEDOR?”,
el equipo de transporte utilizado se debera apegar a lo sefialado en el punto 5.13
“Transporte”, de la NOM-251-SSA1-2009.

NOVENA.- Cuando por necesidad de “DIF JALISCO” se requiera dejar de surtir

las despensas y desayunos escolares referidos en el presente contrato, en forma
total o parcial a alguno de los municipios sefialados en los ANEXOS 9 y 10, la
Direccion de Seguridad Alimentaria del “DIF JALISCO” informara a “EL
PROVEEDOR?” con un minimo de 10 diez dias naturales de anticipacion previa a
la fecha sefalada en los anexos antes mencionados, debiendo de entregar dichos
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productos en el almacén general de “DIF JALISCO”, ubicado en Avenida Alcalde
No. 1220, Colonia Miraflores, en esta Ciudad, el dltimo dia de la programacion de
cada mes, terminandole su responsabilidad de haber entregado determinado
paquete o paquetes alimentarios, en tiempo y forma.

En el entendidp que, todo cambio en la programacién pactada en el presente
contrato debera ser autorizado expresamente y por escrito por la Direcciéon de
Seguridad Alimentaria del “DIF JALISCO”. :

DECIMA.- Si en cualquier momento en el curso de la ejecucién del contrato, “EL
PROVEEDOR” se encontrara en una situacion que impidiera la oportuna entrega
de los productos o paquetes alimentarios, “EL PROVEEDOR” notificara de
inmediato por escrito a “DIF JALISCO” las causas debidamente soportadas y
documentadas de la demora y su duracién probable solicitando prérroga; cuya
notificacion se debera hacer antes de Ios cinco dias habiles del plazo que tenga
para la entrega.

“DIF JALISCO” debera de convocar a reuniéon a su Comité de Adquisiciones al
dia siguiente de la solicitud de prérroga, para que en sesion ordinaria o
extraordinaria, segun corresponda, analice la solicitud de “EL PROVEEDOR”;
determinando si procede 6 no, y dando a conocer el resultado antes de que
finalice el término establecido en el contrato para la entrega de los productos
materia de la solicitud.

FORMA DE PAGO

DECIMA PRIMERA.- Las partes establecen que la forma de pago serd en
parcialidades, en moneda nacional, a los 21 veintiin dias habiles después de que
“EL PROVEEDOR?” presente factura original y seis copias, asi como copia de las
remisiones de entrega debidamente requisitadas, en el Departamento de Egresos
del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco los dias
lunes y martes, de 9:00 a 14:00 horas; siendo que la factura original debera ir
sellada de recibido por la Direccién de Seguridad Alimentaria. Se entiende por
dias héabiles los sefialados en el calendario laboral de “DIF JALISCO”.

VIGENCIA

DECIMA SEGUNDA.- De comun acuerdo, los contratantes determinan que la
vigencia del presente contrato serd hasta en tanto no se haya realizado la entrega
de los diversos paquetes alimentarios que conformaran las despensas y
desayunos escolares, en los diversos DIF Municipales del Estado, y “EL
PROVEEDOR” haya cumplido con todas y cada una de las obligaciones

>/ . contraidas en este instrumento, sin perjuicio de lo establecido en las clausulas, de
la DECIMA TERCERA a la VIGESIMA CUARTA del presente contrato.

Guadalajara, Jalisco, Méx. Tel. (33) 30 30 380 0
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GARANTIA

DECIMA TERCERA.- Asi mismo establece “EL PROVEEDOR?”, que para efecto
de garantizar el fiel y exacto cumplimiento de las obligaciones contraidas en el
presente contrato, asi como que los bienes objeto de la compraventa retnan los
requisitos de calidad, cantidad, caracteristicas y especificaciones a que se
comprometio, se obliga a otorgar garantia que sera a través de fianza a favor de
“DIF JALISCO” con una vigencia de 12 doce meses a partir de la fecha de firma
del presente contrato, valiosa por el 10% diez por ciento del monto total de la
operacion y en los términos establecidos en las Bases de la Licitacion Publica
Local LPL 01/2013 “DESPENSAS Y DESYAUNOS ESCOLARES”, de la cual se
anexara poliza al presente contrato, en la inteligencia de que al no cumplir con
cualquiera de las obligaciones contraidas en este instrumento se hara efectiva.

Dicha fianza debera ser presentada por “EL PROVEEDOR” dentro de los cinco
dias habiles siguientes a la firma del contrato. En caso de no exhibirse dicha
fianza en el plazo sefialado, serd causa de rescision del presente contrato.

CAUSALES DE RESCISION

DECIMA CUARTA.- Ambas partes establecen que serdn causas de rescision sin
necesidad de tramite judicial alguno para “DIF JALISCO” y sin perjuicio de que
pueda demandar la rescisién ante los tribunales competentes, las siguientes:

A) Que “EL PROVEEDOR” no realice la entrega de las despensas y/o
desayunos escolares en las cantidades, integracion, domicilios y en las
fechas sefialadas en los ANEXOS 9 y 10 que forman parte integral del /
presente contrato, 0 que en su caso, respecto de los productos senalados ‘
en el ANEXO 2, incumpla en las caracteristicas, calidad o especificaciones
estipuladas en el presente instrumento, asi como en los ANEXOS del 1A al
1G y del 1J al 1AC, que forman parte integral del mismo.

B) Que “EL PROVEEDOR” no entregue los productos sefialados en el
ANEXQO 2 de los diversos paquetes alimentarios que conformaran las
despensas y desayunos escolares, con las especificaciones que se detallan
en los ANEXOS del 1A al 1G y del 1J al 1AC, que forman parte integral de
este instrumento, 6 no realice el servicio de empacado con las
caracteristicas sefaladas en los ANEXOS A a la L, que se adjuntan a este

contrato.
Y C) Que “EL PROVEEDOR” no respete el precio ofertado por el total de la
operacion contractual indicado en la clausula SEPTIMA del presente

a contrato.
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D) Que “EL PROVEEDOR” varie o modifique, en todo o en parte, las
caracteristicas de los productos y/o servicio ofertado, ya sea en contenido,
peso, integracion, marcas, calidad o tipo de producto o servicio ofertado.

E) Que “EL PROVEEDOR” no entregue la garantia de cumplimiento de
contrato en los términos y condiciones estipulados en la clausula DECIMA
TERCERA del presente contrato.

F) Que “EL PROVEEDOR” no permita que se realicen las visitas de
verificaciéon y auditorias sefialadas en la clausula QUINTA del presente
contrato.

G) En caso de que “EL PROVEEDOR?” se haya retrasado en la entrega de las
despensas y/o desayunos escolares, materia del presente contrato, y se
hubiera alcanzado la pena convencional maxima que al efecto se establece
en la clausula DECIMA OCTAVA de este instrumento.

H) Cuando “EL PROVEEDOR” no cumpla con cualquiera de las obligaciones
estipuladas en el presente contrato o en cualquier otro caso previsto por la
Ley.

En cualquiera de los casos anteriores, “DIF JALISCO” estara obligado a cubrir a
“EL PROVEEDOR” unicamente los productos y/o el servicio que haya sido
entregado con las caracteristicas requeridas en el presente contrato hasta la fecha
de rescisién del mismo, sin perjuicio de las sanciones que resultaren a cargo de
“EL PROVEEDOR”.

“DIF JALISCO” podra rescindir el contrato en forma total o parcial, siendo que,
ademas, podra cancelar el total del pedido que se encuentre pendiente de ser
entregado por “EL PROVEEDOR?”, aun cuando el incumplimiento sea de una
parte de alguna partida. En caso de rescision, la sancion que debera cubrir “EL
PROVEEDOR” serd por una cantidad equivalente al 10% del precio de los
productos no entregados finalmente en virtud de la rescision.

DECIMA QUINTA.- En el caso de presentarse cualquiera de las causas de
rescisiéon sefialadas en la clausula que antecede, y a efecto de proceder a la
rescision del presente contrato, se debera observar lo siguiente:

A) Se iniciara a partir de que a “El PROVEEDOR” le sea comunicado, por
escrito, el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple
o fotostatica de los documentos en que consten dichos incumplimientos,
para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia
siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho
convenga y aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes.
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B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, el “DIF
JALISCO” contara con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo
conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho
valer “EL PROVEEDOR?”; la determinacién de dar 6 no por rescindido el

contrato, debera ser comunicada a “EL PROVEEDOR” dentro de dicho
plazo. '

C) En caso de que se determine la rescisién del contrato y una vez que haya

- sido notificada a “EL PROVEEDOR?”, el “DIF JALISCO” procedera a
cuantificar el importe de la sancién derivada de la rescisién y de la cual se
le notificara a “EL PROVEEDOR?”, para que dentro de un término de cinco
dias contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha
notificacion, manifieste lo que a sus intereses conviniera y aporte las
pruebas que estimare convenientes, -uUnicamente respecto de la
cuantificacion de la sanciéon. Una -vez transcurrido dicho plazo, “DIF
JALISCO” procedera a notificar a “EL PROVEEDOR” el importe de la
sancién que debera cubrir a “DIF JALISCO”, dentro de un plazo de cinco
dias habiles contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha
notificacién y en caso de que transcurra el plazo de cinco dias hébiles de
referencia, sin que “EL 'PROVEEDOR” haya realizado el pago, se
considerara a “EL. PROVEEDOR” en mora para todos los efectos legales a
que haya lugar.

DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS

DECIMA SEXTA.- En caso de que se detecten defectos o incumplimientos en las
especificaciones solicitadas en el presente contrato, en los bienes alimentarios
materia del mismo, “DIF JALISCO” podra rechazarlos, sin perjuicio de lo
establecido en las clausulas DECIMA CUARTA, DECIMA QUINTA, DECIMA
OCTAVA y DECIMA NOVENA del presente instrumento.

Se entenderdn como no suministrados los bienes alimentarios en términos del
supuesto sefialado en el parrafo anterior, hasta en tanto sean aceptados por “DIF
JALISCO?”, aplicaAndose las sanciones establecidas en este contrato.

“DIF JALISCO” podra hacer la devolucién de las despensas y/o desayunos
escolares o de los productos que las integran, cuando no se ajusten a lo
estipulado en el presente contrato y “EL PROVEEDOR” se obliga a aceptarlos,
asi como en el supuesto que se detecten vicios ocultos o defectos de calidad
durante la vigencia del contrato.

responder por los defectos de calidad y vicios ocultos que presenten los bienes
alimentarios materia de este contrato, asi como de cualquier otra responsabilidad
26 Av. Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, C.P. 44270
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en que hubiere incurrido en los términos del propio contrato y del Cédigo Civil del
Estado de Jalisco.

CLAUSULA PENAL

DECIMA OCTAVA.- Convienen las partes que en caso de que “EL
PROVEEDOR” incumpla con alguna de las obligaciones a que se compromete en
este contrato se hara acreedor a las siguientes penas convencionales:

A) En caso de improcedencia del supuesto sefialado en la clausula DECIMA del
presente contrato, o aun cuando se produjera en cualquier forma retraso por
parte de “EL PROVEEDOR?” en la entrega de cualquiera de las despensas y/o
desayunos escolares, se aplicara a partir del primer dia de atraso respecto de
la fecha maxima de entrega indicada en el presente contrato, el 1% por cada
dia de retraso del importe total del producto entregado extemporaneamente
durante el mes, tomando como fecha de entrega de los bienes alimentarios, el
dia en que se reciban en el lugar convenido en el presente contrato.

B) En caso de que “EL PROVEEDOR” entregue cualquier producto con
especificaciones o caracteristicas distintas a las convenidas en el presente
contrato, se aplicaran las siguientes penas convencionales:

1.- El 2% del costo unitario, ya sean por despensas y/o desayunos escolares,
o por cualquiera de los productos que las integran, entregado durante el
periodo correspondiente, conforme al calendario de entregas (ANEXOS 9),
cuando entregue los productos en empaques o disefios no autorizados por
“DIF JALISCO”.

2.- El 2% del costo unitario de cualquiera de los productos que integran las
despensas y/o desayunos escolares entregados durante el periodo
correspondiente, conforme al calendario de entregas (ANEXO 9), cuando
incumpla en caracteristicas fisico-quimicas, independientemente del numero
de muestras que se tomen.

3.- El 3% del costo unitario de cualquiera de los productos que integran las
despensas Yy/o desayunos escolares entregados durante el periodo
correspondiente, conforme al calendario de entregas (ANEXO 9), cuando
incumpla en las caracteristicas microbiolégicas, independientemente del
numero de muestras que se tomen.

La sancién maxima, tanto por retrasos en la entrega de despensas y/o desayunos

escolares o si presenta disefios 0 empaques no autorizados, asi como por

y incumplimientos de calidad, serd del 10% del monto total del presente contrato,
a pudiéndose rescindir el mismo, una vez que se haya llegado a la sancion maxima,
C} 27 Av. Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, C.P. 44270
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de conformidad a lo establecido por el articulo 21 del Reglamento de la Ley de
Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de Jalisco.

“DIF JALISCO” podra retener y aplicar las cantidades que se generen por
concepto de penas convencionales, de los importes que deba cubrir por concepto
de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que “EL
PROVEEDOR” deba otorgar, en los términos asi acordados en la clausula
DECIMA TERCERA del presente contrato.

DECIMA NOVENA.- Para la determinacion de las penas convencionales, en caso
de presentarse incumplimiento por parte de “EL PROVEEDOR?”, en la calidad de
los productos y/o servicios, ya sea en las especificaciones o caracteristicas de los
mismos, o bien por retraso en la entrega de los bienes, se debera atender a los
siguientes puntos:

A) Se iniciara a partir de que a “EL PROVEEDOR?” le sea comunicado, por
escrito, por “DIF JALISCO” el incumplimiento en que haya incurrido,
adjuntandole copia simple o fotostatica de los documentos en que consten
dichos incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias habiles,
contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga
lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas que estime
pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, “DIF
JALISCO” contara con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo
conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho
valer “EL PROVEEDOR?”, y cuya determinacién debera ser comunicada a
“EL PROVEEDOR” dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCO”, la procedencia de la pena
convencional, se otorgara a “EL PROVEEDOR” un plazo de 5 cinco dias
habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado,
para que realice el pago del importe de la o las penas convencionales.
Transcurrido dicho plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerara
a “EL PROVEEDOR” en mora para todos los efectos legales
correspondientes. :

VIGESIMA.- “EL PROVEEDOR?” reconoce expresamente que, de conformidad a
lo dispuesto por los articulos 1, fracciones |y Il, 17, 18 fracciones |, Il, IV, Vy VI,
24 fraccion |1l y 32 fracciones V, VI, VIl del Cédigo de Asistencia Social del Estado
de Jalisco, asi como por lo dispuesto en los articulos 1, 8, 9, 21y 22 de la Ley de
Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado, asi como los diversos
numerales 1, 17, 21 y 28 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones en cita, en
vinculacién con lo regulado por los ordinales 1, 2, fracciones | y lll, 4, 5, 8, 9
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fracciones VIl y IX, 10, 19 y 37 de las Politicas y Lineamientos para las
Adaquisiciones y Enajenaciones del Sistema para el Desarrollo integral de la
Familia del Estado de Jalisco, asi como en lo dispuesto por los articulos 8 y 50 de
la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, el Sistema para el
Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco, representado por su
Director General, tiene todas las facultades, atribuciones y competencia legal para
llevar a cabo los procedimientos sefialados en las clausulas DECIMA CUARTA,
DECIMA QUINTA, DECIMA OCTAVA y DECIMA NOVENA del presente contrato,
asi como para determinar y hacer exigibles las penas convencionales derivadas
de los incumplimientos en que llegare a incurrir “EL PROVEEDOR?”, asi como
para rescindir el contrato en cualquiera de los casos previstos en el mismo y para
determinar y hacer exigibles las sanciones que resultaren a su cargo en caso de
rescision del mismo.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES

VIGESIMA PRIMERA.- “EL PROVEEDOR” no podra ceder a otras personas
fisicas o juridicas, en forma parcial o total, los derechos y obligaciones derivados
del presente contrato, salvo los de cobro que se generen en términos del mismo,
en cuyo caso debera contar con la conformidad previa de “DIF JALISCO”.

PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA SEGUNDA.- “EL PROVEEDOR?” asumira la responsabilidad total en el
caso de que al suministrar los bienes alimentarios senalados en la clausula
SEGUNDA de! presente contrato, infrinja los derechos de terceros sobre patentes,
marcas o derechos de autor.

RELACIONES LABORALES

VIGESIMA TERCERA.- “EL PROVEEDOR?” en su caracter intrinseco de patrén
del personal que emplee para suministrar los servicios contratados, sera
responsable de las obligaciones obrero-patronales y demas ordenamientos en
materia de seguridad social, sin que por ningn motivo se considere patron a “DIF
JALISCO”, por lo que éste sera ajeno a cualquier reclamacion proveniente de
dichas relaciones laborales.

TERMINACION

VIGESIMA CUARTA.- “DIF JALISCO” podra dar por terminado anticipadamente
el presente instrumento juridico cuando concurran razones de interés general, o
bien, cuando por causas justificadas se extinga la necesidad de requerir los bienes
alimentarios, materia del presente contrato, y se demuestre que de continuar con
el cumplimiento de las obligaciones pactadas, se ocasionaria algun dafo o
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perjuicio al Estado, o se determine la nulidad de los actos que dieron origen al
contrato, con motivo de la resolucién de una inconformidad.

NOTIFICACIONES

VIGESIMA QUINTA.- Todas las comunicaciones o avisos entre las partes deberan
ser por escrito y entregarse de forma fehaciente y con acuse de recibo, en los
domicilios que senalen dichas partes.

VIGESIMA SEXTA.- Las partes senalan a continuacion, su domicilio para recibir
notificaciones y convienen que en caso de existir cambio del mismo, deberan de
dar aviso a la otra parte en un plazo maximo de 72 setenta y dos horas, a través
de cualquier medio fehaciente que deje constancia de recepcién, por lo que de no
cumplir con lo anterior, cualquier notificacion realizada en los domicilios sefalados
en el presente contrato, sera valida y surtird todos los efectos legales a que haya

‘lugar, acordandose que cualquier nuevo domicilio que se sefiale debera de ser en

la ciudad de Guadalajara, Jalisco.

“DIF JALISCO” en la finca marcada con el numero 1220 de la Avenida Alcalde,
en la colonia Miraflores, de Guadalajara, Jalisco; C.P. 44270.

“EL PROVEEDOR?” en la finca marcada con el nimero 300 de la calle Ejido, en la
colonia La Venta del Astillero, del Municipio de Zapopan, Jalisco; C.P. 45221.

COMPETENCIA

VIGESIMA SEPTIMA.- Las partes acuerdan que en caso de conflicto o
controversia, respecto de la interpretacién o cumplimiento de las obligaciones
contraidas en el presente instrumento, agotaran en primer término las vias
extrajudiciales y si no se llega a acuerdo alguno, se someteran a los Tribunales
competentes y a la Legislaciéon aplicable en el Primer Partido Judicial del Estado
de Jalisco, renunciando al efecto a cualquier fuero que pudiere corresponderles en
razdn de su domicilio actual o futuro, sefialando como tales los que quedaron
precisados con antelacion.

Son aplicables al presente contrato de compraventa los articulos 1850, 1851,
1855, 1856, 1857, 1859, 1862 fraccion |, 1863, 1864, 1868, 1871, 1872, 1874,
1875, 1877, 1883, 1884, 2401, 2402, 2403, 2404 y demés relativos y aplicables
del Cédigo Civil del Estado de Jalisco.

&
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Le(doI que fue el presente contrato, lo firman las partes que en él intervienen
obligandose a cada uno de sus términos en unién de los testigos que comparecen
y dan fe, a los 17 diecisiete dias del mes de mayo de 2013 dos mil trece.

AHY SANCHEZ VALDEZ
A DA LEGAL

“GRUPO IND STRl L VIDA, S.A. DEC.V”

TESTIGOS

DONDO WILSON
DIRECTORA JURIDICA DIRECTOR
“DIF JALISCO” ALIMENTARIA

% “DIF JALISCO”

LA PRESENTE HOJA PERTENECE AL CONTRATO DE COMPRAVENTA Nl:lMERO D3-CT0-771/13-2/1 DE FECHA
17 DE MAYO DEL 2013, CELEBRADO ENTRE EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA
DEL ESTADO DE JALISCO Y LA EMPRESA “"GRUPO INDUSTRIAL VIDA, S.A. DE CV.”.
5&'
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ANEXO 1

INTEGRACION Y

PARTIDA PRODUCTO PRESENTACION VOLUMEN ESPECIFICACIONES DE LA
DESPENSA
1 DESPENSAS PAAD 13 Productos 401,610 ANEXO A
DESPENSAS PAAD ZONA
2 INDIGENA 1 Productos 9,000 ANEXO B
3 DESAYUNO FRIO 2 Productos 5'082,256 ANEXO C
DESPENSA DESAYUNO
4 CALIENTE 13 Productos .102,124 ANEXO D
DESPENSA DESAYUNO ‘
5 CALIENTE Zona Metropolina 12 Productos 10,171 ANEXO E
DESPENSA DESAYUNO
6 CALIENTE Zona Indigena 14 Productos 4,259 ANEXO F
7 DESPENSA PROALIMNE 5 Productos 140,922 ANEXO G
8 DESPENSAS Vive DIFerente 13 Productos 56,610 ANEXO H
DESPENSAS JORNALEROS -
- 9 MIGRANTES 13 Productos 3,000 ANEXO ]
10 DESPENSAS Vive DiFerente 11 Productos 3,390 ANEXO J
Zona Indigena
DESPENSA TRABAJO SOCIAL
11 PROYECTO 13 Prodgctos 3,000 ANEXO K
12 DESPENSA TRABAJO SOCIAL 13 Productos 1,500 ANEXO L

2




ANEXO A

JALISCO

Despensas PAAD con 13 productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 cm con el disefio impreso a una tinta en la bolsa con la
densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se'colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una dimensién de 54 x 85 cm,
cerrado y cosido a maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta en el costal con los logotipos que seran
entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES

1 botella (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N

1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10

3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P

1 paq. (150 g) Huevo deshidratado  ANEXO 1U
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R

1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S -
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z

1 pagq. (500 g) Frijol ANEXO 1Y

1 Litro de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de maiz nixtamalizada se entregara por separado.
Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto. '
El proveedor sera responsable de: )
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009. '
Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso: i
Bitacora de Recepcidn de Alimentos.
Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.
Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.
Sistema PEPS documentado y aplicado.
Armado de paquetes alimentarios seglin correspondan los insumos.
Registros de Armado diario.
Registros de cantidades y fechas de distribucion de paguetes alimentarios a municipios.
Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).
El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.
El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.
Empaques y pesos de los productos.
Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.
ondiciones fisicas generales del producto.
En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
>/ PROVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendré la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.
“Presentard un andlisi de proceso donde se tengan identificados:
CJ?UNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).
El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega gue por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor. %
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j " ANEXO B

JALISCO

Despensas PAAD ZONA INDIGENA con 11 productos, cada una, armadas en bolsa de camiséta transparente 30 x 45 cm con el disefio impreso a una tinta
en la bolsa con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una

dimensidn de 54 x 85 cm, cerrado y cosido a méquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta en el costal
con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES

1 Litro de Aceite de maiz* ANEXO 1B

2 Kilos Arroz blanco ANEXO 1D

1 sobre (105 g) Atun aleta amarilla envase Pouch ANEXO 1E
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1F

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1}
3 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P

1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
2 Kilos Frijol ANEXO 1Z

1 Kilo Maiz blanco ANEXO 1AA
2 Litros de Leche Descremada " ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de maiz nixtamalizada se entregara por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en |os domicilios ubicados en las zonas indigenas de los municipios de Mezquitic y Bolafios del estado de Jalisco

de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,

con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del

alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos gue recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios seguin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Pian de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

£l proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los

dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de

Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-5G-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar

al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con: g

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el

PROVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
CONVOCANTE, ademds tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un andlisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).

-§| proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de |a entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demads

C_Situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.




ANEXO C

JALISCO

DESAYUNO FRiO con 2 Productos. En los domicilios ubicados en los 93 municipi i
. . unicipios del estado de Jalisco de conformida i
sefialados en el calendario adjunto. ' o los cantidads fechasylugares

La integracion de cada desayuno es la siguiente:

ESPECIFICACIONES

Un 1/4 de litro de Leche Descremada Ultrapasteurizada@l ANEXO 1AB
| Acompaiiado con 1 producto de los siguientes 5

de acuerdo a lo sefialada en el Anexo 9.

Barra de trigo integral con arandanos horneada 30 g. ANEXO 1X

Galleta integral de trigo sabor naranja 30 g. ANEXO 1U
Galleta integral de amaranto sabor nuez 30 g. ANEXO 1V
Barra integral con amaranto 30g. ANEXO 1W
Avena instantanea sabor manzana con canela 30 g. ANEXO 1T

Los productos se desglosan en el calendario de entregas.

El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-S5A1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso: ’

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello seré corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportaciény manipulacion sufran.

Ef proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empagques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.
En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el

PROVEEDOR seré responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
|a CONVOCANTE, ademés tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias hébiles.

Presentard un analisi de proceso donde se tengan identificados:
/PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.

&
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ANEXO D

JALISC

Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE con 13 productos, armadas en costal de polipropileno de 50 x 65 cm, cerrado y cosido a

maquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a una tinta en el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras, integrandose de la
siguiente forma: I

DESAYUNO CALIENTE
ESPECIFICACIONES

1 botella (500 mL} Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 pagq. {500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D
2 sobres (105 g) Atin aleta amarilla envase Pouch ANEXO 1E -
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G
1 paq. (500 g) Chicharo verde seco entero ANEXO 1K
3 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
1 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
2 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 12
25 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada, la leche y el aceite de maiz se entregara por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 120 municipios del estado de Jalisco de conformidad a fas cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de: .

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado. :

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello seré corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacién y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empagques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
/PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademds tendrd la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:

G\PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor. g R




ANEXO E

JAI..ISCO

Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA METROPOLITANA con 12 productos, armadas en costal de polipropileno de 40 x 65

cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa disefio que deberd imprimirse a una tinta en el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras
integrandose de la siguiente forma: I

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA METROPOLITANA

ESPECIFICACIONES

1 botella. (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 pag. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C

1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D

2 sobres (105 g) Atin aleta amarilla envase Pouch ANEXO 1E
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (500 g) Chicharo verde seco entero ANEXO 1K
1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10

1 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
2 pag. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z

25 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz y la leche se entregaran por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 5 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechasy
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009. ‘ ’ ‘

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello seré corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

£l proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
Ja CONVOCANTE, ademds tendré la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados: .
NPUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).

"El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor. .
Fecha de actualizacién: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-43




ANEXO F

Despensas DFSAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA INDIGENA con 14 productos , armadas en costal de polipropileno de 54 x 75 cm
Ferrado y cosido a mdquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a una tinta en el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras
integrandose de la siguiente forma: ‘ . '
DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA INDIGENA

ESPECIFICACIONES

1 Litro Aceite de maiz* ANEXO 1B

2 Kilos Arroz blanco ANEXO 1D

1 sobre (105 g) Atin aleta amarilla envase Pouch  ANEXO 1E
1 paq. (500 g) Avena en hojuela ANEXO 1F

1 pagq. (150 g) Chile guajillo {mirasol) ANEXO 1L

1 kilo Galletas en forma de animalito ANEXO 1M
6 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
2 Kilos Harina de trigo ANEXO 1N

1 paq. (500 g) Lenteja chica ' ANEXO 10
2 pag. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P

1 pag. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
2 pag. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R

3 Kilo Frijol ANEXO 1Z

25 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, 1a leche y la harina de maiz nixtamalizada, se entregard por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en la zona indigena del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechasy
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-20089.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Biticora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por elio sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportaciény manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

/C/ondiciones fisicas generales del producto.
En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el

PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
]a CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

resentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
- pUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumentat).
El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.




ANEXO G

Despgnsas PROAFIMNE con 5 productos, armadas en bolsa de camiseta transparente 25 x 30 cm con el disefio impreso a una tinta en la bolsa con la
densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una dimensién de 40 x 65

cm,’cerrado y cosido a maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta en el costal con los logotipos que
seran entregados al proveedor. -

Los productos son los siguientes:
ESPECIFICACIONES
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N

1 pagq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
1 paq. (500 g} Frijol ANEXO 1Y
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G
8 Litros de Leche Semidescremada ANEXO 1AC

NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada y la leche se entregaran por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 123 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto. ' '

El proveedor serd responsable de: :

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacidn de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos gque recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR Jas condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacion sufran. ’

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a ’
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales de! producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademds tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un anélisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).
El Broveedor no deberé exceder del 3 % mensual de producto daRado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
%aciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.
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Despensas VIVE DiFerente con 13 productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 ¢cm con el disefio impreso a una tinta en la
bolsa con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una dimensién
de 54 x 85 cm, cerrado y cosido a maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta en el costal con los
logotipos que serdn entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES

1 paq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C
1 Kilo Arroz bianco ANEXO 1D

1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G
1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1)
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
1 paq. {500 g) Lenteja chica ANEXO 10
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. {150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 pagq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 pagq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 12

1 paq. {500 g) Frijol ANEXO 1Y

2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada y la leche se entregaran por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.
El proveedor serd responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para e! armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apégo a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.
Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:
Bitdcora de Recepcion de Alimentos.
Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.
Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.
Sistema PEPS documentado y aplicado.
Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.
Registros de Armado diario.
Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.
Plan de Contingencia Alimentaria {Plan de Retiro).
El proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados & los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran.
El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.
Empaques y pesos de los productos.
Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.
Cantidades a entregar.
Condiciones fisicas generales del producto.
/&Z’;aso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademds tendré la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serén evidenciadocumental).
El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor. .




ANEXO 1
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Despensas JORNALEROS MIGRANTES con 13 productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 cm sin disefio impreso en la bolsa
con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una dimensién de 54 x

85 cm, cerrado y cosido a maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, sin disefio impreso en el costal con los logotipos que sern
entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES

1 pagq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C

1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D

1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1)

1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1N
1 paq. (500 g) Lenteja chica ' ANEXO 10
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P

1 pag. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 pag. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z

1 paq. (500 g) Frijol ANEXO 1Y

2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *La harina de maiz nixtamalizada y la leche se entregaran por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los municipios Autlan de Navarro, Cihuatlan, Cuautitlan, La Huerta, Casimiro

Castillo, Tomatlan y Talpa ; del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armadoy empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,

con apego a todo lo establecido en la NOM-251-55A1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del

alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los

dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de

Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a

Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto. )

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
OVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de

la CONVOCANTE, ademds tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

LPresentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:

| PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).
El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demds
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor. .




ANEXO J

JALISCO

Despfensas VIVE DIFerente ZONA INDIGENA con 11 productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 ¢m con el disefio impreso a
una tl.nta en. la bolsa con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se colocarén 3 bolsas dentro de un costal de rafia con
una dimension de 54 x 85 cm, cerrado y cosido a maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta en el
costal con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:
ESPECIFICACIONES

1 Litro Aceite de maiz* ANEXO 18

1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D

1 sobre (105 g) Atin aleta amarilla envase Pouch ANEXO 1E
1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
3 Kilos Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1IN
3 pag. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R

2 Kilos Frijol ANEXO 1z

1 Kilo Maiz blanco ANEXO 1AA
2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de maiz nixtamalizada, se entregara por separado.

Serdn entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en las zonas indigenas de los municipios de Mezquitic y Bolafios del estado de Jalisco
de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios de! Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso: :

Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documenta! de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

£l proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacion sufran.

E! proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los produétos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidn de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
7CONVOCANTE, ademas tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un andélisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).
nd proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
Lsituaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.
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=8 ANEXO K
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Desp.ensas TRABAJO SOCIAL PR.OYECTO con 13 productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 ¢cm con el disefio impreso a
una tinta en la bolsa con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se colocaradn 3 bolsas dentro de un costal de rafia con

una di L . . . .
a dimension de 5.4 x 85 cm, cerrado y cosido a maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta en el
costal con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:
ESPECIFICACIONES

1 botella (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 paq. (500 g} Garbanzo ANEXO 1C

1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D

1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 pagq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1J
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO IN
1 pagq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
3 paq. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 paq. (150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 12

3 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de maiz nixtamalizada se entregara por separado.

Serdn entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto. En

el mes de Julio de 2013.
El proveedor serd responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,

con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-20089.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de lgs alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segdn correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

/{: caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el

PROVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademads tendrd la obligacién de informar del acontecirhiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.
Presentara un andlisi de proceso donde se tengan identificados:

UNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso {serdn evidenciadocumental).
El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor. .

Fecha de actualizacién: 01 de Febrero de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-49 %




i ANEXO L

JALISC

Despensas TRABAJO SOCIAL con 13 productos, cada una, armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 45 cm con el disefio impreso a una tinta en la
bolsa con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se colocarédn 3 bolsas dentro de un costal de rafia con una dimension
de 54 x 85 cm, cerrado y cosido a maquina con la densidad necesaria para soportar 3 despensas, con el disefio impreso a una tinta en el costal con los
logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

ESPECIFICACIONES

1 botella (500 mL) Aceite de maiz* ANEXO 1A
1 paq. (500 g) Garbanzo ANEXO 1C

1 Kilo Arroz blanco ANEXO 1D

1 Kilo Avena en hojuela ANEXO 1G

1 paq. (250 g) Cereal de trigo inflado ANEXO 1}
1 Kilo Harina de Maiz Nixtamalizada* ANEXO 1IN
1 paq. (500 g) Lenteja chica ANEXO 10
3 pag. (200 g) Pasta para sopa ANEXO 1P
1 pag. {150 g) Huevo deshidratado ANEXO 1Q
1 paq. (200 g) Soya saborizada ANEXO 1R
1 paq. (330 g) Soya texturizada ANEXO 1S
1 Kilo Frijol ANEXO 1Z

2 Litros de Leche Descremada ANEXO 1AB

NOTA: *El aceite de maiz, la leche y la harina de maiz nixtamalizada se entregaré por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,

con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del

alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacidn de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paguetes alimentarios.a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los

dafos fisicos que por la transportaciény manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de

Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a

Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
ROVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de

la CONVOCANTE, ademas tendré la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:

C'PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas

situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.

| Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49 ) .
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ANEXO 2

ESPECIFICACIONES DEL

PARTIDA | PRODUCTO l PRESENTACI
CION PRODUCTO .
1 ACEITE DE MAiZ 500 mL ANEXO 1A
2 ACEITE DE MAIZ 1L ANEXO 1B
3 GARBANZO 500 g ANEXO 1C
4 ARROZ BLANCO 1Kg ANEXO 1D
ATUN ALETA AMARILLA ,
5 ENVASE POUCH 1059 ANEXO 1E
6 AVENA EN HOJUELAS 5009 ANEXO 1F
7 AVENA EN HOJUELAS 1Kg ANEXO 1G
10 CEREAL DE TRIGO INFLADO 250 g ANEXO 1J
CHICHARO VERDE SECO
11 ROTERG 500 g ANEXO 1K
12 CHILE GUAJILLO ( MIRASOL) 4 150 g ANEXO 1L
GALLETA EN FORMA DE .
13 ANIVALITO v 1Kg ANEXO 1M
HARINA DE MAIZ |
14 NIXTAMALIZADA 1Kg ANEXO 1N
15 HARINA DE TRIGO ¢ 1Kg ANEXO 1R
16 LENTEJA CHICA 500 g ANEXO 10
17 PASTA PARA SOPA 200g ANEXO 1P
18 HUEVO DESHIDRATADO 2 150 g ANEXO 1Q
19 SOYA SABORIZADA 200 g ANEXO 1R
20 SOYA TEXTURIZADA 2009 ANEXO 1S
AVENA INSTANTANEA SABOR
21 'MANZANA CON CANELA 30g ANEXO 1T
GALLETA INTEGRAL DE TRIGO
22 SABOR NARANJA 309 ANEXO 1U
GALLETA INTEGRAL DE
23 AMARANTO SABOR NUEZ 30g ANEXO 1V
BARRA INTEGRAL CON
24 ATESA 30g ANEXO 1W
BARRA DE TRIGO INTEGRAL
25 CON ARANDANO 309 ANEXO 1X
28 FRIJOL 500 g ANEXO 1Y
29 FRIJOL 1Kg ANEXO 1Z
30 MAIZ BLANCO 1Kg ANEXO 1AA
LECHE DESCREMADA
26 ULTRAPASTEURIZADA, T ANEXO 1AB
LECHE SEMIDESCREMADA
2 ULTRAPASTEURIZADA T ANEXO 1AC




ANEXO 1A

NOMBRE DEL PRODUCTO
ACEITE DE MAIz

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aceite comestible puro de maiz, envasado en botella PET de 500 mL. Empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 24 botellas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, ademds debera
cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de
conservacidn del alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCF1/S5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracteristico del producto.

Aspecto: Liquido transparente y libre de cuerpos extrafios a 293° {20°C).

Olor: Caracteristico del proiducto exento de olores extrafios o rancios.

Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidez (como acido oleico): 0.05% Méximo.

Peso especifico 293 K/agua a 293 K (20°C/agua 20°C): 0.917 Minimo - 0.925 Maximo.
indice de refraccién 313 K (40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Méximo.

fndice de yodo (Wis): 103.0 Minimo - 128.0 Maximo.

Materia insaponificable: 1.0 % Méximo.

Humedad y materia volatil: 0.05% Méximo.

Color (escala Lovibond): 4.5 R 35.0 A Maximo.

{ndice de peréxido: 2.0% mea/kg Maximo.

Impurezas insolubles: 0.02% Maximo.

Prueba fria a 273°%k (0°C): 15 horas Minimo.

Horas (AOM) sin antioxidantes: 20.0 horas Minimo.

Prueba caliente sin olores desagradables: 493°K (220°C}Minimo.

fndice de saponificacién: 187.0 mg KOH/g Minimo - 197.0 mg KOH/g Maximo.

Punto de salidificacién de los acidos grasos {Titer): 287°K (14.0°C) Minimo - 293°K (20.0°C) Maximo.
Reaccion de Baudouin y Villavecchia Fabris {presencia de aceite de ajonjoli): Negativo.
Reaccién de Kreiss (rancidéz)]: Negativo.

Reaccion de Halphen (presencia de aceite de algoddn): Negativo.

Reaccion de Renard y Evers (presencia de aceite de cacahuate): Negativo.

Reaccion de Twitchell (presencia de aceite de nabo): Negativo.

Aceite mineral: Negativo.

Acidos Grasos para Aceite Comestible Puro de la Semilla de Maiz.

Acido miristico (Acido tetradecanoico} 0.1 % Minimo - 0.5 % Méximo.

Acido palmitico {Acido hexadecanoico) 8.0 % Minimo - 12.0 % Maximo.

Acido palmitoleico {Acido hexadecenoico) 0.2 % Minimo - 1.2 % Maximo.

Acido estearico (Acido octadecanoico) 2.0 % Minimo - 4.0 % Maximo.

Acido oleico {Acido octadecenoico ) 21.0 % Minimo - 45.0 % Maximo.

Acido linoleico (Acido octadecadienoico) 34.0 % Minimo - 62.0 % Maximo.

Acido linolénico (Acido octadecatrienoico) 2.0 % Maximo.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS

Hierro: 1.5 mg/Kg Maximo.

Cobre: 0.1 mg/Kg Maximo.

Plomo: 0.1 mg/Kg Maximo.

Arsénico: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El producto no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o
vegetal ajena al producto.

5.- ADITIVOS {antioxidantes)

Tocoferoles: 0.03% Maximo.

Galato de propilo (GP): 0.01% Maximo.

Galato de octilo: 0.01 % Méximo.

Acido tiodipropidnico y sus ésteres: 0.01 % Méximo.

Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Maximo.

Butilato de hidroxitolueno: 0.02 % Méximo.

Resina de guayaco: 0.01 % Maximo.

Antioxidantes sinérgicos {Acido citrico o acido fosforico grado alimenticio): 0.005% Maximo.
Cualquier autorizada por la Secretaria de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL E! producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas y sensoriales por espacio de
seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-SCFI-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.2. aceite vegetal comestible).

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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ANEXO 1B

NOMBRE DEL PRODUCTO
ACEITE DE MAIZ

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aceite comestible puro de maiz, envasado en botella PET de 1 L. Empagque colectivo en caja de carton corrugado con 12 bote"as

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, ademas debera
cumplir con lo gue establece la NOM-051- SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de
conservacién del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM- 051 SCFI/$SA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracteristico del producto.

Aspecto: Liguido transparente y libre de cuerpos extrafios a 293° (20°C).

Olor: Caracteristico del proiducto exento de olores extrafios o rancios.

Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidez (como acido oleica): 0.05% Méximo.

Peso especifico 293 K/agua a 293 K'(20°C/agua 20°C): 0.917 Minimo - 0.925 Maximo.
indice de refraccidn 313 K {40°C): 1.465 Minimo - 1.468 Maximo.

fndice de yodo (Wijs): 103.0 Minimo - 128.0 Méximo.

Materia insaponificable: 1.0 % Méximo.

Humedad y materia volatil: 0.05% Méximo.

Color {escala Lovibond): 4.5 R 35.0 A Maximo.

indice de perdxido: 2.0% mea/kg Méxime.

Impurezas insolubles: 0.02% Maximo.

Prueba fria a 273°k (0°C): 15 horas Minimo.

Horas (AOM) sin antioxidantes: 20.0 horas Minimo.

Prueba caliente sin olores desagradables: 493°K {220°C)Minimo.

{ndice de saponificacién: 187.0 mg KQH/g Minimo - 197.0 mg KOH/g Maximo.

Punto de solidificacién de los dcidos grasos (Titer): 287°K {14. 0°C) Minimo - 293°K {20.0°C) Maximo.
Reaccién de Baudouin y Villavecchia Fabris (presencia de aceite de ajonjoli}: Negativo.
Reaccion de Kreiss (rancidéz)]: Negativo. v

Reaccidn de Halphen (presencia de aceite de algodon): Negativo.

Reaccién de Renard y Evers (presencia de aceite de cacahuate): Negativo.

Reaccion de Twitchell {presencia de aceite de nabo): Negativo,

Aceite mineral: Negativo.

Acidos Grasos para Aceite Comestible Puro de 1a Semilla de Maiz.

Acido miristico (Acido tetradecanoico) 0.1 % Minimo - 0.5 % Maximo.

Acido palmitico {Acido hexadecanoico) 8.0 % Minimo - 12.0 % Méximo.

Acido palmitoleico {Acido hexadecencico) 0.2 % Minimo - 1.2 % Méximo.

Acido estedrico (Acido octadecanoico) 2.0 % Minimo - 4.0 % Maximo. -

Acido oleico (Acido octadecenoico ) 21.0 % Minimo - 45.0 % Maximo:

Acido linoleico (Acido octadecadienoico) 34.0 % Minimo - 62.0 % Maximo.

Acido linolénico (Acido octadecatriencico) 2.0 % Méximo.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS

Hierro: 1.5 mg/Kg Maximo.

Cobre: 0.1 mg/Kg Méximo.

Plomo: 0.1 mg/Kg Maximo.

Arsénico: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

€l producto no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extraRa de origen animal o
vegetal ajena al producto.

5.- ADITIVOS {antioxidantes}

Tocoferoles: 0.03% Maximo.

Galato de propilo (GP): 0.01% Méximo.

Galato de octilo: 0.01 % Maximo.

Acido tiodipropidnico y sus ésteres: 0.01 % Maximo.

Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Maximo.

Butilato de hidroxitolueno: 0.02 % Méximo.

Resina de guayaco: 0.01 % Maximo.

Antioxidantes sinérgicos {Acido citrico o cido fosférico grado alimenticio}: 0.005% Méximo.
Cualquier autorizada por la Secretaria de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL E! producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y sensoriales por espacio de
seis meses a partir de la fecha de envasadoy procesado. :
7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-5CFI-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-55A1-2008.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.2. aceite vegetal comestible).

Fecha de actualizacién: 01 de Febrero'de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1C

ALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GARBANZO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Grano seco entero perteneciente a las leguminosas de la especie L. Cicer arietinum, de forma redondeada, dos cotiledones de color amarillo
ligeramente crema o beige uniforme, su superficie es rugosa, poco brillante, con una punta saliente en forma de gancho.

El Garbanzo debera ser de cosecha reciente, podra ser nacional y/o importado, envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en
presentacion de 500 g.

Debera declarar fecha d caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberad identificar el modo de preparaciény
conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/$SA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco a ligeramente crema o beige uniforme.

Sabor: Caracteristico del producto, libre de sabores amargos o extrafios.

Aspecto: Granular, seca, lisa, firme y poco brillante.

Olor: Caracteristico del producto, libre de humedad, no presentando olor afiejo, acido o rancio fermentado, enmohecido ¢ putrefaccién, sin
presencia de sabores extrafios..

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14.0 % Maximo.

Mal desarrollados: 2.0 % Méximo.

Granos ampollados: 2.0 % Méaximo.

Afines: 4.0 % Maximo. '

Granos dafados: 2.0 % Maximo.

Variedades contrastantes: 2.0 % Maximo.

Granos con defecto: 2.0 % Maximo.

Granos partidos y/o quebrados: 2.5 % Maximo.

Tiempo de coccién: 30 minutos Maximo.

3.-CONTAMINANTES Quimicos

Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

£l 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia
extrafia distinta al del garbanzo, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de malla No. 10. En este
concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o
insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

Ei producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, ricrobiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasadoy procesado.

6.- PLAGA

Debera estar libre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-55A1-20089.

NMX-FF-038-5SA1-2002.

NMX-Y-219-1967.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.20 frijol en grano hacional)

Codex Stan 171-1989 (rev. 1-1995)

Requerimiento DIF Jalisco.

Informacién de referencia de productos comerciales. g

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-49
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= 4=l ANEXO 1D
JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
ARROZ BLANCO MEXICANO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Arroz blanco mexicano, nacional, cosecha 2012, Envasado en bolsa de polietileno, en presentacién de 1 kg.

Debers declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece 1a NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparaciony
conservacion del alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Caracteristico del producto.
Aspecto: Grano entero, uniforme, propio del producto.
Olor: Caracteristico del producto sin exhibir olores de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido, putrefaccion o cualquier olor extrafo.
Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios o desagradables.
2.- CARACTERISITCAS Fisico-QuimiCcAs
Humedad: 15% Méaximo.
Grano entero: 92% Minimo.
Grano quebrado: 8% Maximo.
Total de granos de arroz pulido: 100%
Grano dafiado por microorganismos, manchados e insectos: 2% Maéximo.
Total de grano defectuoso : (Palay, mal pulido, cuticula roja, estreliados y yesoso: 12.1 % Mdximo.
Longitud del grano entero: 5.6 mm Minimo.
3.- CONTAMINANTES Quimicos
Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.
4.- MATERIA EXTRANA E IMPUREZAS
Hasta 0.5% en peso y las impﬁrezas no podran rebasar valores de 0.3% de semilla de trompilio y/o sesbania.

5.-PLAGA.
Debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

6.- VIDA DE ANAQUEL
£l producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y sensoriales por espacio de seis meses a partir de

la fecha de envasado y procesado.
7.- REFERENCIAS

NMX-FF-035-SCFI-2005.
NMX-FF-059-SCFI-2000.
NMX-F-120-1996.

CODEX STAN 198-1995.
NOM-251-55A1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.5 arroz pulido nacional)

| Requerimiento DIF Jalisco. 2 .
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ANEXO 1E

P

NOMBRE DEL PRODUCTO | ' —

Atan Aleta Amarilla en Agua

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lomo de atun aleta amarilla en trozo, agua, extracto vegetal de soya y sal yodatada. Envasado herméticamente en Pouch (envase flexible
retortable) sometido a un proceso térmico que asegura la esterilidad comenrcial, en presentacién de 105 g con una masa drenada de 100 g.

Este producto podra ser nacional .

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, masa drenada, nombre y
domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera
identificar el modo de conservacién del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Claro y homogeneo, tonalidad de café a rosa.

Apariencia: Textura suave, himeda y blanda. Trozo o troncho con una longitud minima de 1,2 cm en cada lado que mantienen la estructura
original del musculo . La proporcién de hojuelas y trozos menores a 1,2 cm no rebasara el 30 % de la masa drenada.
Olor: Caracteristico del producto, sin olores desagradables.

Sabor: Caracteristico del producto, sin sabores desagradables.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Masa drenada con malla 30: 100 g Minimo.

Proteina: 18% Minimo.

Carbohidratos: 4% Maximo.

Grasa: 2.5% Maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesofilicos Aerobios: Negativo.

Mesofilicos Anaerobios: Negativo.

Termofilicos Aerobios: Negativo.

Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4-CONTANIINANTES QUIMICO3

Cadmio: 0.5 mg/Kg Méximo.

Mercurio: 1.0 mg/Kg Méximo.

Mercurio como metil mercurio (Solo si incumple en el parametro del mercurio): 0.5 mg/Kg Méximo.

Plomo: 1.0 mg/Kg Maximo.

Histamina: 200 mg/Kg Maximo.

Toxina botulinica: Ausente en |a totalidad del envase.

5.- MATERIA EXTRANA

£l producto no debera contener fragmetos de insecto, pelos o excretas de roedor, asi como cualquier materia extrafia ajena al producto.
6.- ADITIVOS

Los que permite la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-028-55A1-1993.

NOM-251-5SA1-20089.

NOM-084-SCFI-1994.

NMX-F-524-SCFi-2011.

Informacién extraida de marcas comerciales.

Sistema Mexicano de alimentos equivalentes.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL { punto 2.7 atdn aleta amarilla en trozos, en aceite nacional).

Fecha de actualizacién: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49




PO\

JALISCO

ANEXO 1F

NOMBRE DEL PRODUCTO
Avena en Hojuelas 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en hoj jeti i
ve Se:r ?jtuela, en'vasada en bolsas'de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no aitere la calidad del producto
q esistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento. El alimento serd entregado en paquetes de 500¢ ’

Debers . , . . .
a declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
’

conlo que establece la NOM-051-SCF /SSA].'ZO].O La tinta no debe conter er plomo, ene wase debera identificar el modo de preparacion
]
p e i y

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Varia de crema a crema grisacea.

Aspecto: Ldminas, hojuelas pequefias y blandas.

Olor: Caracterisitico del producto y no presentar signos de rancidez u otro olor extrafio.

- ‘
gal:or: Debe ser caracterisitico del producto y no tener ningan sabor extrafio o presentar signos de rancidez .
2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Actividad Enzimatica: Negativa.

Porcentaje de dcidos grasos libres: 10 % Mdximo.
Humedad: 12% Maximo.

Proteina: 11.6% Minimo.

Cenizas: 2 % Mdximo.

Extracto Etéreo: 5 % Minimo.

Fibra cruda: 2.5 % Maximo.

Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Maximo.
Aflatoxinas: 20 ug/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g Méximo.

Hongos o Mohos: 100 UFC/g Minimo.
Levaduras: 100 UFC/g Minimo.

Coliformes fecales: Negativo.

salmonella (en 25 g): Negativo.

4.- CONTAMINANTES Quimicos

Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia orgénica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria

de Salud, de conformidad con lo establecido en la norma NMX-F-289-NORMEX-2008.

No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.
6.- ADITIVOS

Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL .
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasadoy procesado.

8.- PLAGA

Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS :

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.9 avena en hojuelas)

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cadigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1G
JALISCO ' :

NOMBRE DEL PRODUCTO
Avena en Hojuelas 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en h9]uela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto
que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento. Ei alimento sera entregado en paquetes de 1Kg
1

Debera declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color; Varia de crema a crema grisdcea.
Aspecto: Laminas, hojuelas pequefias y blandas.
Olor: Caracterisitico del producto y no presentar signos de rancidez u otro olor extraiio.
Sabor: Debe ser caracterisitico del producto y no tener ninglin sabor extrafio o presentar signos de rancidez .
2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Actividad Enzimatica: Negativa.
Porcentaje de dcidos grasos libres: 10 % Maximo.
Humedad: 12% Maximo.
Proteina: 11.6% Minimo.
Cenizas: 2 % Maximo.
Extracto Etéreo: 5 % Minimo.
Fibra cruda: 2.5 % Maximo.
Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Maximo.
Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.
3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g Méximo.
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Minimo.
Levaduras: 100 UFC/g Minimo.
Coliformes fecales: Negativo.
Salmonella {en 25 g): Negativo.
4.- CONTAMINANTES quimicos
Plomo: 0.5 mg/Kg Mdximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.
5.- MATERIA EXTRANA ,
La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia organica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por a Secretaria
de Salud, de conformidad con lo establecido en la norma NMX-F-289-NORMEX-2008.
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mds de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.
6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.
7.- VIDA DE ANAQUEL
€l producto deberd conservarse €n buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado'y procesado.
8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.
9.- REFERENCIAS
NMX-F-289-NORMEX-2008.
NOM-251-SSA1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)

5

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-49
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~ ANEXO 1J

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Cereal de Trigo Inflado

Cereal de trigo inflado, endulzado, envasado en bolsas de polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacion de 250 g.

Deberd declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, niumero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio de!

fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el
modo de conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la tiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Grano inflado, suave, crujiente. Propio del producto.

Color: Crema amarillo con manchitas café, caracteristicas de trigo.

Olor: Ligeramente dulce. Propio del producto, sin olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

sabor: Moderadamente dulce, vainilla, propio del producto sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteina: 4.7% Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Mohos o Hongos: 300 UFC/g Méximo.
Levaduras: <10 UFC/g Maximo.

E. Coli: <3 NMP/g.

S. Aureus: <10 UFC/g.

Salmonella: Negativo.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRARA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS {antioxidantes)
Aplican los que se mecionan en la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL . .
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasadoy procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL.
Informacién extraida de marcas comerciales.

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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] {0 ANEXO 1K
JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
CHICHARO VERDE SECO ENTERO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

€ seco ente C Cha 201201 iente, en n d 1} 1Spar e alibre 240, lo suficientemente resistente, en
C Chal O ver d o] t ro, cose ecle , € Vasado e bOISa e polletlle o transparente c
] S ’

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio de! fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacion y
conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracterisitco del producto, sin presentar olores extrafios.
Sabor: Caracterisitco del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14% Maéximo.

Total de impurezas y materia extrafia: 1.3% Maéximo.

Total de grano dafiado: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Méximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de grano defectuoso (Quebrados, manchados o ampollados): 8% Maximo.
Tiempo de coccidn: 70 minutos Maximo.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Méaximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisicoquimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafna
distinta al grano de chicharo, incluyendo las partes de granos que pasena traves de una criba de orificios circulares de malla No. 10. En este
concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asf como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o

insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFi-2002

NOM-251-SSA1-2009

Codex Stan 171-1989

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( punto 2.20 frijol en grano nacional)

%.

Fecha de actualizacién: 01 de Febrero de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-49




} ANEXO 1L
JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
CHILE GUAJILLO (MIRASOL)

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

También conocido como mirasol. Por lo general es largo, con punta aguda; su cuerpo es cilindrico, liso y con leves ondulaciones. Tiene de dos a tres
I6culos; su posicidn es colgante, aun cuando existen algunas variantes cuyos frutos son erectos. Este tipo de chile es medianamente picante y su
produccién comercial es en su mayor parte secado en forma natural €n fa planta.

Presentacién en bolsa multiple de polietiteno gofrado con 150 g. con vida de anaguel minima de 6 meses.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con

lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del
alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Apariencia: Enteros, sanos, grandes y medianos de color rojo intenso u oscuros uniforme, no presentar decoloracidn, lisos, sin manchas, quemaduras,
raspaduras, ni perforaciones y cuticula brillante. Estar sin humedad exterior anormal, libre de pudricién o descomposicién, libre de defectos de
origen mecénico, entomolégico, microbiologico, meteorologico y genético-fisiolégico, libre de insectos, hongos y fragmentos de insectos asi como de
contaminantes de roedores.

Color: Rojizo (ligero tono naranja) a rojo oscuro {marrén)

Textura: Ligeramente flexible, suaves y lisos.

Sabor: Carécteristico de picor moderado, ligeramente a citrico. No debe presentar sabor quemado 6 tostado.

Olor: Fuerte caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacion, enmohecido o putrefaccion.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Peso unitario con pedunculo:5-9 g

Humedad: 13.5 % Méaximo

Tamaiio

Longitud sin peddnculo: 10 - 14 cm

Ancho (parte de mayor amplitud del fruto): 2.5-3.0cm
Tolerancia de defectosl

Por tamafio: 15 % Maximo.

Defecto mayor: 0 %

Defecto menor: 10 % Méximo
Acumulativo: 10 % Méximo

Pudricién: 1 % Méaximo

Tolerancia de impurezas

Hongos: Exento @

Insectos: Exento %

Contaminantes por roedores: Exento &
No maduros, marcados: 2 % Méaximo p
Rotos y fragmentos: 5 % Maximo é
3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

E. Coli: Ausente.

Salmonella: Ausente.

4.- CONTAMINANTES Quimicos

No aplica

5.- MATERIA EXTRANA

El 1.0 % maximo de materia extrafia es todo aquel material o sustancia diferente al que constituye el fruto y el pedinculo, que comprende tallos,
tierra, arena, piedras, basura, alambres, cuerdas, semillas extrafias, polvo y hojas, asi como fragmentos de insectos. Excretas ausente, insectos
enteros ausente, pelos de roedor<o=ab pelos en 25 gramos, fragmentos de insectos< o = 50 en 25 gramos. Otros < 1%

6.- ADITIVOS

No aplica

7.- VIDA DE ANAQUEL

£l producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-FF-107/1-SCFI-2006 Chiles secos enteros.

NOM-251-SSA1-2009.

NMX-FF-108-SCFI-2007Chile Chipotle.

Informacién de referencia de productos comerciales.

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-8G-RE-49
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ANEXO 1M

D]

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETAS EN FORMA DE ANIMALITOS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto elaborado con harina de trigo, grasas, aceites comestibles o sus mezclas, con o sin agua, azucares, otros ingredientes opcionales y
aditivos; en presentacion de 1 kg en empaque de plipropileno transparente.

Debers declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir

con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del
alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Tamafio uniforme con figura de animalito.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Color: Caracteristico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras.
Olor: Caracteristico del producto, no debe presentar olores extrafios ni rancidez.
Sabor: Caracteristico del producto, sin sabores extrafos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 6.5 % Maximo.

Cenizas: 2.5 % Maximo.

Proteina: 7 % Minimo.

Extracto etereo: 5% Minimo.

pH:7-9

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Méximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Méximo.
Coliformes totales: <10 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 10 UFC/g Maximo.

E. Coli: <3 NMP/g Maximo.

4.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

5.-MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.-ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-35A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de tres

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-5SA1-2008.
NMX-F-379-5-1980.
NOM-251-55A1-2009.

2

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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‘ . F ANEXO 1N

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Harina De Maiz Nixtamalizada

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Harina de maiz nixtamalizada, empacada en papel VLH-80 lo suficientemente resistente, en presentacion de 1 Kg. El empaque colectivo plastico
polietileno de 58.5 cm de ancho, de largo 46 cm y peso de 35 gramos lo suficientemente resistente con 10 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y
conservacion de! alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a IabNOM-051~SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Debe ser blanco amarillento o caractéristico de la variedad del grano empleado.

Aspecto: Debe ser granuloso con una finura tal que el 75 % como minimo pase a través de un tamiz de 0.25 mm de abertura de malla.
Olor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningln olor extrafio, ni signos de rancidez.

Sabor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningiin sabor extrafio, ni signos de rancidez.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 11% Maximo.

Proteina: 8% Minimo.

Extracto Etéreo: 4% Minimo.

Acido félico:2 mg/kg Minimo.

Hierro como ién ferroso: 35 mg/kg Minimo.
Zinc: 35 mg/Kg Minimo.

Aflatoxinas: 12 pg/Kg maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.

Coliformes Totales: 100 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 1,000 UFC/g Méaximo.
Levaduras: 1,000 UFC/gMaéximo.

S. Aureus: Negativo.

salmonella (en 25 g): Negativo.

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el Apendice Normativo A de la NOM-247-S5A1-2008; Antioxidantes, humectantes,

reguladores del pH, estabilizantes, colorantes, saborizantes y aromatizantes.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-551-2008.

NOM-187-55A1/SCFI-2002.

NOM-251-S5A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.25 harina de maiz nixtamalizada)




[[% ANEXO 1N

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Harina De Trigo

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Harina de trigo, envasado en materiales inocuos y resistentes, de tal manera que no reaccione con el producto o altere las caracteristicas fisicas,
quimicas y sensoriales en presentacién de 1 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, niimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir

con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco o ligeramente amarillo, caracteristico.

Apariencia: Polvo fino, uniforme.

Olor: Caracteristico del producto, sin ningun olor extrafio.

Sabor: Farindceo caracteristico del producto, sin sabores extrafios o desagradables.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 15% Maximo.

Proteina: 9.5 % Minimo.

Extracto etereo: 1% Minimo.

Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Acido folico:2 mg/kg Minimo.

Hierro como i6n ferroso: 35 mg/kg Minimo.
Zinc: 35 mg/Kg Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Méximo.

S. Aureus: Negativo.

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Méaximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRARNA
No mas de S0 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excente de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estén permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-S5A1-2008
Lecitina: 200 mg/kg Maximo.

Peréxido de Benzoilo: 100 mg/kg Méximo.

Perdxido de Caleio: 50 mg/kg Maximo.

Acido L-ascorbico y su sal de sodio: BFP {uso exclusivo como aditivo no como nutrimento)

Hidrocloruro de L- cisteina: 75mg/kg Maximo.

Diéxido de azufre: 200 mg/kg Maximo en harinas para bizcochos y fabricacion de pastas solamente.
Fostato monocalcico: 2,500 mg/kg. : :

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de

seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-F-007-1982

NOM-247-5SA1-2008

NOM-251-5SA1-2009

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.26 Harina de trigo).

)
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7 | IF ANEXO 10
JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Lenteja Chica

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lenteja chica cosecha 2012 o reciente, podréa ser nacional y/o importado, envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en
presentacion de 500 g.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio de! fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-5CFi/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberad identificar el modo de preparacion y
conservacion del alimento. :

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracteristico del producto sin exhibir olores extrafios.
Sabor: Caracterisitico del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Méximo.

Total de impurezas y materia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de grano dafiado: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de grano defectuoso (Quebrados, manchados o ampollados): 8% Méximo.
Tiempo de coccién: 25 minutos Maximo. '

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia
extrafia distinta al de la lenteja, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de malla No. 10. En este
concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi corno materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o

insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-S5A1-2008.

NMX-FF-038-SSA1-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.31 lenteja nacional)
Codex Stan 171-1989 (rev. 1-1995)

_ Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cddigo: DJ-SA-SG-RE-49

%.




a

ANEXO 1P

JAL!SCO

NOMBRE DEL PRODUCTO

Pasta Para Sopa ( Se deberé entregar calquiera de las variedad requerida gv ara preparar sopa aguada )
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mezcla de trigo y una cantidad adecuada de agua la cual es sometida a varias operaciones fisicoquimicas entre las que se mencionan: coccién,
extruccion y corte. Envasado en bolsa de polipropileno trasnparente en 200 g.

Podrad entregar cualquiera de las variedades que se describen.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabrlcante debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deber4 identificar el modo de preparaciény
conservacion del alimento.

Se analizardel cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del producto, amarillo.

Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento.

Olor: Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o desagradables.

Sabor: Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS

Humedad: 14 % Maximo.

Proteina: 9 % Minimo.

Extracto Etéreo ( grasa): 2% Maximo.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Hongos o Mohos: 100 UFC/g Méximo.

Levaduras: 20 UFC/g Maximo.

E. Coli: Ausente.

S. Aureus: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUiMICOS

Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA

No més de 50 fragmentos de insecto, no més de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS

Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-55A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA

Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-023-NORMEX-2002.

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.36 pasta de harina de trigo con huevo para sopa)
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ANEXO 1Q

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCT"O
HUEVO ENTERO DESHIDRATADO O EN POLVO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
El huevo entero deshidratado o en polvo, es el producto obtenido del huevo fresco o conservado, limpio, sano y revisado a trasluz (alumbrado) al

cual se le ha removido el cascardn, el germen y las chalazas, el liquido obtenido es filtrado, enfriado, estabilizado opcionalmente, homogenizado,

pasteurizado sometido a un proceso tecnolégico de deshidratacién, envasado, libre de conservadores. adicionado o no de aditivos permitidos y
declararlos. i

En presentacién de bolsa de polipropileno transparente de 150 g de huevo entero deshidratado 6 en polvo.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del

fab”““te.' debe C“m,p“'.f"" lo que establece la NOM-Q33-35/gafi 2010: LA tnt ﬂﬂ[l (1808 CONtBnar plomo, an BRUSEE HEB:rs dentificar modo de
CONCRRVACION Y Braparadid del alimento .

Se analizaré el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-OSl-SCFI(SSAl -2010, una VR w"ams €| EUﬂUﬁ[U

b IRt I

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo palido a anaranjado caracteristico.

Aspecto: Blando,aterciopelado, homogéneo libre de particulas duras, quemadas o extrafias al huevo en polvo.
Olor: Caracterisitco del producto, suave, sin presencia de olores extrafios o desagradables.

Sabor: Caracterisitco del producto, suave, sin presencia de sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 5% Maximo.

Proteinas: 44% Minimo.

Extracto etéreo: 40% Minimo.
Colesterol: 1.8 % Méximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROIOLOGICA
Mesofilicos aerobios: 25,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: 10 UFC/g Maximo.
Hongos y Levaduras: 10 UFC/g Maximo.
Salmonella: Ausente.

S. Aureus: <100 UFC/g Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.1 mg/kg Méximo.
Cadmio: 0.05 mg/kg Méximo.

Mercurio: 0.03 mg/kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
Deba se estar libre de impurezas, sustancias quimicas, materias extrafias como restos o excretas de plagas, parasitos u otras materias ajenas al

producto.

6.-ADITIVOS

Antiaglomerantes: 2% Méximo.

Silicoaluminato de Sodio: 1% Maximao.

Bidxido de Silicio: 1% Maximo.

Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el punto 7.3 de J]a NOM-159-55A1-1996 y la Secretaria de Salubridad.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-F-330-5-1979 .

NMX-FF-079-SCFI-2004.

NOM-159-SSA1-1996.

NOM-251-5SA1-2009.

Informacién de referencia de productos comerciales.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { punto 2.28 huevo deshidratado)

Fecha de actualizacién: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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(i - (i ANEXO 1R
Isco |

'NOMBRE DEL PRODUCTO
SOYA SABORIZADA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Proteina de soya texturizada saborizada, elaborado a partir de la proteina de soya, deshidratado, adicionando sazonadores naturales y/ o artificiales,
grasa vegetal, bajo en sodio. El cual debera prepararse adicionando solo agua caliente y cocinarse en un tiempo no mayor a 10 minutos.

En envase de polipropileno en presentacién de 200 g.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con

lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacion del alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Granular, tipico del texturizado de soya.

Color: Rojizo para birria, naranja para la cochinita pibil, café claro para el picadillo y cafe chocolate para el mole poblano.
Olor: Caracteristico del olor que corresponde.

Sabor: Caracteristico del sabor que corresponde.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Grasa: 5% Maximo.

Humedad: 10% Méximo.

Proteina: 30% Minimo.

Tiempo de hidratacion: 10 minutos maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella { en 25 g): Negativo.

Hongos o Mohos: <100 UFC/g Maximo.
Levaduras: <100 UFC/g Maximo.

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No debe contener fragmentos de insecto, pelos, excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o vegetal ajeno al

producto.

6.- ADITIVOS
Reguladores de acidez, agentes espumantes, prepa racién de enzimas, agentes solidificantes, disolventes para extraccidn, agentes antiestatico

agentes para el tratamiento de harinas, agentes para el control de viscosidad.

7.- VIDA DE ANAQUEL
£l producto deberé conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-251-SSA1-2009.

CODEX STAN 175-1989.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2.47 soya texturizada).

o N e ek o e e dm AN A AN~ LA QN REAG
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=7 ANEXO 1S
JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Soya Texturizada

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Soya texturizada natural, empacada en bolsas de polipropileno calibre 35 micras. En presentacién de 330 g.

Debera declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir

con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCF!/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Café claro caracteristico de la soya texturizada.

Aspecto: Trozos irregulares de 1 a 3 cm secos y porosos.

Textura hidratada (Apariencia ): Suelto sin apelmazamiento manteniendo la estructura fibrosa al incorporarse con otro alimento.
Olor: Neutro, sin olores extrafios. )

saor: Caratrstco netoy i g G103 OO AMA0G 0 RHB B

2. camacTeRSTIEASFSIEG-QUINICAS

Humedad: 9% Méximgl

s il
Proteina: 47% Minimo.
Cenizas: 7% Maximo.
Extracto etéreo: 2% Maximo.
Densidad: 0.18g/ cm® Minimo.
Absorcién: 2 veces su peso como minimo.
Tiempo de hidratacién: Maximo 10 minutos.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo.

Hongos o Mohos: <100 UFC/g.

Levaduras: <100 UFC/g.

E. Coli: Negativo.

b 4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/Kg Méaximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maxime.

5.- MATERIA EXTRARA
No debe contener fragmentos de insecto, pelos, excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o vegetal ajeno

al producto.

6.- ADITIVOS
Reguladores de acidez, agentes antiespumantes, preparacioén de enzimas, agentes solidificantes, disolventes para extraccion, agentes antiestaticos,
agentes para el tratamiento de harinas, agentes para el control de la viscosidad.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-251-SSA1-2009.

CODEX STAN 175-1989 -

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.47 soya texturizada).
Requerimientos DIF Jalisco.

. Fecha de actualizacién: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1T

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Avena INSTANTANEA SABOR MANZANA CON CANELA 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto obtenido de la mezcla de hojuela de avena, azlicar goma y sabor. Fortificada con vitamina A, Hierro y Zinc. Envasada en sobres de 30 g
sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad de! producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las I
propiedades del alimento. El empaque colectivo es en caja con 400 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparaciéony
conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051¥SCFI/SSA1-2010, una vez durahte el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del producto.

Aspecto: Laminas, hojuelas pequefias y blandas, con trozos de manzana .
Olor: Caracterisitico del producto a cereal, sin presencia de olores extrafios.
Sabor: Debe ser caracterisitico del producto y dulce, no tener ningln sabor extrafio o presentar signos de rancidez .
2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 12 % Maximo. '

Proteina: 9 % Minimo.

Grasa total: 35 % Maximo del total de las calorias.

Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra: 1.8 g/ 30 g Minimo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias.

Sodio: 180 mg /30 g Maximo.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

1 BARARWRR[ERI pichosiodaicas

Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.

Coliformes Totales: <300 UFC/g Maximo.

Hongos o Mohos: 300 UFC/g Minimo.

Levaduras: 300 UFC/g Minimo.

E. coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA

Debe estar libre de materia extrafia orgénica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria de Salud, de
conformidad con lo establecido en la norma NIMX-F-289-NORMEX-2008.

6.- ADITIVOS

Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin camblos en sus propiedades fisicoquimicas, m|crob|o|og|cas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado

8.- PLAGA

Debera estar libre de plaga viva. .
9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.
NOM-251-SSA1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)

«

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1U

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Galleta Integral DE TRIGO SABOR NARANJA 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, avena, sabor ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos
forttificada con vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamaiio por poraon de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de carton corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrlmental‘ contemgg ngt‘c.)’ ngmmg Y ﬂﬂmlﬁlllﬂ UEI TﬂUH[ﬂﬂ[ﬁ, ﬂEDE [Um[]l!{

con lo que establece ta NOM-051-SCFI/SSA1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacion del
alimento.

Se analizar el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar sreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 % Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 mg/kg Maximo.

Azucares: 20% Méximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 5,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
£l producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-S5A1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacién de referencia de productos comerciales.

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-4%
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ANEXO 1V

JAL!SCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Galleta Integral DE AMARANTO SABOR NUEZ 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, amaranto, sabor, ademas de otros ingredientes opcionales y-aditivos para alimentos
forttificada con vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deber4 tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de carton corrugado con 300 piezas.

Deberé declarar fecha de caducidad, niimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberad identificar el modo de conservacion det
alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8% Maéximo.

Proteina: 6% Minimo.

Grasa total: Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 % Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 mg/kg Méaximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las canrlas
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 5,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella {en 25 g): Negativo

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUiMICOS
Plomo0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasadoy procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-SSA1-2009. .
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto 2.23 Galleta sin relleno).

Informacién de referencia de productos comerciales.

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1W

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA INTEGRAL CON AMARANTO 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto que se obtiene de la mezcla de hojuelas de avena, amaranto inflado , azicares, miel de abeja, entre otros, se moldean para dagrle forma
la forma establecida, forttificada con vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra debera tener una mastlcabllldad adecuada para nifios en edad P ggiigm TﬂmﬂﬁO DU[ DUI[IBH ﬂg mé

EWSpaque co|ec’nvo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio det fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del
alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto. .
Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Ddulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 12.0 % Maximo.

Proteina: 9% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 % Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 mg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Méaximo por porcién

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méximo.
Hongos y levadura: 300 ufc/g Maximo
Coliformes Totales: 30 UFC/g.Maximo

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Piomo0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA :
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247- SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado'y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-5SA1-2008.
NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009. .
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacion de referencia de productos comerciales.




l = ANEXO 1X

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO :
BARRA DE TRIGO INTEGRAL CON ARANDANOS 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto elaborado con harina integral de trigo, arandanos, ademas de otrros ingredientes opcionales y aditivos , sometidos a un proceso de
amasado o batido, modelado y troquelado y posterior tratamiento térmico, forttificada con vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g

Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera. identificar el modo de conservacién del
alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Ddulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humsadi & % Maxims,
Preteingi 6% Minime,

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 % Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 mg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 5,000 UFC/g Maximo.
Hongos y levadura: 300 ufc/g Maximo
Coliformes Totales: 10 UFC/g.Méximo

E. Coli: Negativo.

Salmonella: Negativo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS '
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NOM-247-5SA1-2008.

NMX-F-006-1983 . .
NOM-251-SSA1-2009.
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. { Punto 2.23 Galleta sin relleno).

Informacion de referencia de productos comerciales.
Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1Y

NOMBRE DEL PRODUCTO

Frijol en Grano Nacional, Categoria Primera

DESCRIPCION DEL PRODUCTO :

Frijoles variedades claros, segtin la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacado en bolsa de polietileno transparente, en presentacién de 500 g cosecha 2012.
Debera declarar fecha de caducidad, niimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece fa NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-5CFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracterisitco del producto, sin exhibir olores extrafios.
Sabor: Caracterisitco del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Méximo.

Impurezas y materia extraia: 1.3% Maximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Méximo.

Total de semillas defectuosas: 8% Méximo.

Tiempo de coccidn: Maximo 55 a 70 minutos en olla de presién, Maximo 135 minutos en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

U llg’o Je impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia

distinta al rano de o, nclayendo a5 parte de granos que pasen a tavee 5 yg 7 0 OFCOS CCU3NEC 00 4 JE R 88 iickio. Enese

concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o
insectos enteros.

S.- VIDA DE ANAQUEL .
- El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI-2002.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL { punto 2.20 frijo! en grano nacional).

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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ANEXO 1z

NOMBRE DEL PRODUCTO
Frijol en Grano Nacional, Categoria Primera

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijoles variedades claros, seglin la NMX-F-038-SCFI-2002. Empaéado en boisa de polietileno transparente, en presentacion de 1 Kg cosecha 2012

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con

lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENS?[R‘!‘I““

Color: CRraRterISIico ot I3 variedad dol BFER3.

RRE Ten et g g,

él{}f @ﬁﬂ@ﬂiﬂﬁﬂ ﬂgl BPMUC{O, sih exML'ir oiores extrafios.
33[][][ leﬂ&f&?l&l?!é cJel proc}uc'i':c‘;, sin presentar sabor‘es extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Maximo.

Impurezas y materia extrafia: 1.3% Méximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Méximo.

Total de semillas defectuosas: 8% Maximo.

Tiempo de coccién: Maximo 55 a 70 minutos en olla de presién, Maximo 135 minutos en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA : .
£l 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo 0 materia extrafia

distinta al grano de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de diametro. En este
concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o

F insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS
NMX-FF-038-5CF1-2002.

NOM-251-SSA1-2009. ) '
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL ( punto 2.20 frijol en grano nacional).

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1AA

NOMBRE DEL PRODUCTO
MAIZ BLANCO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Maiz blanco, grano nacional, cosecha 2012, categoria 1, empacada en bolsas de 1 kg de polietileno transparente.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacién dei alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco ligeramente crema '

Aspecto: Grano entero uniforme

Textura: Lisay firme

Olor: Caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacion, enmohecido y putrefaccién.
Sabor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningun sabor extrafo, ni signos de rancidez.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 14% Maximo

Aflatoxinas: 20 pg/kg

Impurezas: 2% Maximo

Dafiados por calor: 1.5% Maximo

Suma de dafios: 5% Mdximo

Grano quebrado: 3% Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

El maiz, cuando se analice siguiendo métodos de muestreo y examen apropiados, no debera presentar cantidades de microorganismos o sustancias

generadas por ellos, que signifiquen un riesgo para la salud y debe estar exento de pardsitos que signifiquen un peligro para la salud de
conformidad con las normas correspondientes de la Secretaria de Salud.

4.- CONTAMINANTES QuiMiCcos
Plomo: 0.5 mg/kg Méximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo

5.- MATERIA EXTRANA

L Cualquier cuerpo o material extrafio distinto al grano de maiz {incluyendo olotes u otras partes de la planta) y las partes de granos de maiz que
pasen a través de una criba de orificios circulares de 4,76 mm de didmetro.

6.- ADITIVOS
No aplica.

7.- VIDA DE ANAQUEL

£l producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis

meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NMX-FF-034/1-SCFI-2002.
NOM-251-S5A1-2009.
Requerimiento DIF Jalisco.

Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-49




ANEXO 1AB

JAL!SCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Leche descremada Ultrapasteurizada

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto obtenido de la secrecion de las glandulas mamarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para
garantizar la inocuidad del producto. Ademas pueden someterse a otras operaciones tales como clarificacion, homogeneizacién, estandarizacién u
otras, siempre y cuando no contaminen al producto y cumplan las especificaciones.

Elempaguo padea pratentsése en TEFRA BAR de & litro con vida de anagus! minima do 8 MGEE 8 &8 DELI[UQI1 PLL\NA BENET A iR

MULPCABA o L i g 35auel i do e,

El empagque colectivo ser en cajas de cartén con 12 litros con la debida resistencia y que ofrezca la proteccién adecuada en el sellado para evitar
el deterioro externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su almacenamiento y distribucién. El corrugado deberd tener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.

Debera Hevar impreso la sigiente informacién: Fecha de envasado, fecha de caducidad, niimero de lote, informacion nutrimental, y caracteristicas
especificadas en la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-086-5SA1-1994 y NOM-155-SCFI-2012. La tinta no debe contener plomo, en envase debera
identificar modo de conservacion del alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico, blanco cremoso.

Olor: Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios.
Sabor: Agradable y caracteristico de la leche de vaca.

Aspecto: Liquido homogéneo sin sedimento ni separacion de grasa, caracteristico.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Densidad (15°C, g/mL): 1,031 Minimo.

Grasa Butirica: 5 g/L Méaximo

Acidez (Ac. Lactico): 1.3-1.7 g/L

Solidos no grasos: 83 g/L Minimo.

Punto crioscopico: -0.510°C a - 0.536°C (-0.530°H a -0.560°H)
Lactosa: 43-52¢g/L

Proteina: 30 g/L Minimo.

Caseina: 24 g/L Minimo.

Vitamina A {Retinol): 1,033 - 2,233 UI/L (310 - 670 mcg/L)
Vitamina D: 200 - 300 UI/L (5 - 7.5 mcg/L)

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos aerobios {no esporulados) y anaerobios: Negativo.
Termifilicos aerobios y anaerobios: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Arsénico: 0.2 mg/Kg Maximo.
Mercurio: 0.05 mg/Kg Maximo.
Plomo: 0.1 mg/Kg Maximo.
Aflatoxinas M1: 0.5 pg/L.

5.- ADITIVOS
Solamente los que estdn permitidos y sefialados en el apendlce normativo A de la NOM-243-S5A1-2010.

6.- VIDA DE ANAQUEL
La vida util serd minimo de 6 meses a partir de la fecha de elaboracién

7.- *PRUEBA DE AUTENTICIDAD
Se realizara prueba de autenticidad a la grasa y proteina de fa leche, minimo una vez mientras dure el contrato. *perfil de proteinas propias de la
leche por electroforesis capilar *Perfil de acidos grasos

8.- REFERENCIAS '
NOM-243-55A1-2010 % v
NOM-155-5CFi-2012

NOM-251-SSA1-2009
Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF Nacional. (punto 1.1 eche entera ultrapasteurizada)




ANEXO 1AC

JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
Leche Semidescremada Ultrapasteurizada

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto obtenido de la secrecion de las glandulas mamarias de las vacas, sin calostro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para
garantizar la inocuidad del producto, Ademas pueden someterse a otras operaciones tales como clarificacion, homogeneizacion, estandarizacién u
otras, siempre y cuando no contaminen al producto y cumplan las especificaciones. '

El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro con vida de anaquel minima de 6 meses.

El empaque colectivo sera en cajas de carton con 12 litros con la debida resistencia y que ofrezca Ja proteccién adecuada en el sellado para evitar
el deterioro externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su almacenamiento y distribucién. El corrugado debera tener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.

Deber4 lievar impreso la sigiente informacién: Fecha de envasado, fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, y caracteristicas
especificadas en la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-086-SSA1-1994 y NOM-155-SCFi-2012. La tinta no debe contener plomo, en envase debera
identificar modo de conservacion del alimento.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico, blanco cremoso.

Olor: Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios.
Sabor: Agradable y caracteristico de la leche de vaca.

Aspecto: Liquido homogéneo sin sedimento ni separacién de grasa, caracteristico.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Densidad (15°C): 1,029 g/mL Minimo.
Grasa Butirica: 16 - 18 g/L.

Acidez (Ac. Lactico): 1.3-1.7 g/L.

Solidos no grasos: 83 g/L Minimo.

Punto crioscopico: -0.510°C a - 0.536°C (-0.530°H a -0. 560°H )
Lactosa: 43-52g/L.

Proteina: 30 g/L. Minimo.

Caseina: 24 g/L Minimo.

Vitamina A {Retinol): 1,033 - 2,333 UI/L (310 - 670 pe/L).
Vitamina D: 200 - 300 UI/L (5 - 7.5 ng/L).

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos aerobios (no esporulados) y anaerobios: Negativo.
Termifilicos aerobios y anaerobios: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Arsénico: 0.2 mg/Kg Méaximo.
Mercurio: 0.05 mg/Kg Maximo.
Plomo: 0.1 mg/Kg Maximo.
Aflatoxinas M1: 0.5 pg/L.

5.- ADITIVOS
Solamente los que estdn permitidos y sefialados en el apendice normativo A dela NOM-243-55A1-2010.

6.- VIDA DE ANAQUEL
La vida util serd minimo de 6 meses. a partir de la fecha de elaboracién.

7.- *PRUEBA DE AUTENTICIDAD
Se realizara prueba de autenticidad a la grasa y proteina de la leche, minimo una vez mientras dure el contrato.*Perfil de proteinas propias de la

leche por electroforesis capilar *Perfil de acidos grasos.

8.- REFERENCIAS

NOM-243-S5A1-2010. _ .
NOM-155-SCF1-2012 .

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calldad DIF Nacional (punto 1.1 Leche entera ultrapasteurizada).

j Fecha de actualizacion: 01 de Febrero de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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PARA NUESTRAS FAMILIAS |

“Este programa es piblico, ajenc a cualquler partido pblftlco.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®

sef DENUNCIAS Y SUGERENCIAS e > |REDUCE
N A : REUTILIZA

ﬂ CONTACTO @,WF 2 |RediEiA
01 800 3000 343 1 i TIADASRA LETARALIA NG £ ST

Rogquisitos do acuordo a la norma NOM-OS‘I-SCFI!SSMQOW

54 x85cm Esc: 1:4
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88BIERNO pEL BSTADO

"PARA NUESTRAS FAMILIAS

PAAD

“Este programa es péblico, ajeno a cualquier partido polftico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa".

30x45cm Esc1:2

A




Al

ﬂ

PAAD

Empagado con 13 Prggiums

R —

DESPENSA

R TR
Arroz blanco
Avena en hojuelas
Cereal de trigo inflado |
Harina de maiz nixtamalizada
Lenteja chica
Pasta para-sopa
Huevo deshidratado
Soya saborizada
" Soya texturizada
Frijo!
Frijol
Leche descremada ultrapasteurizada

[
’ (*) Se entregarén por separado.

Gracias por confiar en DIF Jalisco

Te solicitamos que si encuentras algun producto en mal estado o-incompleta tu despensa,
lo comuniques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

—~at DENUNCIAS Y SUGERENCIAS B y RREU%UL&E
23 CONTACTO 3| I2 SO REdIEEA
01 800 3000 343 i Ry

Roquisitos do acuordo a ta norma NOM-051-8CFIBSA1-2010

by




" JALISCO

GOBIERNO DEL ESTADO

DIF

JALISCO

il v
)

3 DESPENSAS

I NS 1A

PARA NUESTRAS FAMILIA

LN\
S

ZONAINDIGENA

“Este programa es pablico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa".

~af DENUNCIAS Y SUGERENCIAS e

3 CONTACTO [@@F

01 8003000 343

o> |REDUCE
P REUTILIZA
@ REdEiA

—IABASNA SEPAAGR N €S BASURA_

Raquisitos do asuerdo a la norma NOM-051-SCFUSEA1.2010

54 x 85 cm Esc: 1:4 , y Y




JALISCO ,J

GOBIERNO DEL ESTADO %

JALISCO

T PARA NUESTRAS FAMILIAS

PAAD

ZONA INDIGENA

"Este programa es priblico, ajeno a cualquier partido politico.
- Queda prohibido e! uso para fines distintos a los establecidos en el programa".

30x45cm Esc1:2 o - M —;*/




PAAD ZONA INDIGENA
Empacado con 11 productos

PEIPENSA

Aceite de mafz 1 Botella (1L)*
Arroz blanco : 2Kg

Atin aleta amarilla envase- pouch 1 Sobre {105 g)
Avena en hojuelas 1 Kg

Cereal de trigo inflado - 1Paq. (250 g)
Harina de malz nixtamalizada 3Kg*

Pasta para sopa 3 Pag. (200 g)
Soya saborizada 1 Paq. (200 g)
Frijol 2 Kg

Malz blanco 1Kg

Lache descremada ultrapasteurizada 2L"

00 S
(*) Sa entregarén por separado.

Graclas por confiar en DIF Jalisco

Te solicitamos que si encuentras algin prodﬁctc en mal estado o incompleta tu despensa,
lo comuniques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

el DENUNCIAS Y SUGERENCIAS low '5 RR&REICZE
<73 CONTACTO 3] = &P Redicta
01 800 3000 343 IS5 ) LA BASURA SEPARADA NO £5 BASURA

Roquisites do acuords a la norma NCM-051-SCFIZSSA1-2010
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GOBIERNO DEL ESTADO

JA]L]ISCO[ o

PARA NUESTRAS FAMILlAS |

DESAYUNOS
CALIENTES

"Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el pragrama”.

=t DENUNCIAS Y SUGERENCIAS s ‘ CE
ﬁ CONTACTO @;;mxﬁ , ‘0’ l nscrlltlzlfAA
01 800 3000 343 162 Ll A

AA Bﬂwﬁ MPARAGA O3 BASUNA

Roquisitos do scuerdo a ta norma NOM-051-SCFIfSSA1-2010

50x65cm Esc:1:3 : y




DESAYUNOS CALIENTES
Empacado con 13 productos
“
DESPENSA
_

Aceite de malz : 1 Botella (500 mi) *
Garbanzo 1 Pagq. (500 g)
Arroz blanco 1K

Atun aleta amarilla envase pouch 2 Sobres (105 g)
Avena en hojuslas 1 Kg :
Chicharo verde seco entero 1 Pag. {600 g)
Harina de malz nixtamalizada 3Kg* '
Lenteja chica 1 Pag. (500 g)
Pasta para sopa : 1 Paq 5200 m
Hu6Y0 deshidralads ‘ 1 Paq. (150 9)
Soya texturizada ‘ E Fﬁu (330 g)
Fhjel - :

1Ky

L e aulh p K@ I ﬂqa m

1]

)8 sogarn o suparts.

Gracias por confiar en DIF Jalisco

Te sohc[tamos que si encuentras algin producto en mal estade o incompleta tu despensa,
le comuniques a tu DIF mumc«pal o al 3030 3800, Ext. 141

—ett DENUNCIAS Y SUGERENCIAS M- % RRELPrEFzE
ﬂ CONTACTO @F “’ RECICLA
01 800 3000 343 J T e

Requisitos de acuerdo a la norma NOM-051-SCFISSA1-2010




JALISCO | g

GOBIERNO DEL BESTADO ‘

PARA NUESTRAS FAMILIAS |

DESAYUNOS
CALIENTES

ZONA METROPOLITANA

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.. -

o DENUNCIAS Y SUGERENCIAS o - i %y

CONTACTO [z e
09800 3000 343 |

Requisitos de acuerdo a ta norma NOM-051-8CFI/SSA1-2010

—SABASURATERAADANO ) BATIRA

TREDUCE %(
REUTILIZA .

RECICLA

40x65cm Esc:1:3




DESAYUNOS CALIENTES ZONA METROPOLITANA
Empacado con 12 productos

DESPENSA

Aceite de maiz _ 1 Botella (500 ml) *
Garbanzo _ -1 Paq. (500 g)
Arroz blanco 1K
Atin aleta amarilla envase pouch 2 Sobres (105 g)
Avena en hojuelas 1Kg

" Chicharo verde seco entero 1 Pagq. (500 g)
Lenteja chica v 1 Paq. (500 g)
Pasta para sopa = 1 Paq. (200g)
Husevo deshidratado 1 Paq. (150 g)
Soya texturizada 2 Paq. (330 g)
Frijol ’ 1Kg

Leche descremada ultrapasteunzada 25L*
]

(*} 8¢ entregardn por separado.

Graclas por confiar en DIF Jalisco

Te salicitamos que s! encuentras algun producto en mal estado o incompleta tu despenss,
fo comuniques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

—~anll DENUNCIAS Y SUGERENCIAS B '5 gEUPrI‘fFZE
T3 SONTACTO [y [ & |RECICEA
01 800 3000 343 ! VA BASURA SCTWARADA NO (5 DAITA

Requisitos de acuerdo o la norma  NOM-051-SCFIKESA1-2010

y >
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JAL]ISCO

GOBIERNO DEL ESTADO ' &

PARA NUESTRAS FAMILIAS

DESAYUNOS
CALIENTES
ZONA INDIGENA

“Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®.

=l DENUNCIAS Y SUGERENCIAS fiso- : I'!!EEUE'R&E
ﬁ CONTACTO @lm 1| RECICEA

01800 3000 343 mm

Requisitos de acuerde a 1a norma NOM-051-SCFI/SSA1-2010

50 x60cm Esc: 1:3

PEES




DESAYUNOS CALIENTES ZONA INDIGENA
Empacado con 14 productos

'DESPENSA

Aceite de malz 1Botella(1L)*
Aoz blanco 2 Kg

Atin aleta amarilla envase pouch 1 Sobre (105 g)

Avena en hojuelas 1 Paq. (500 g)

Chile Guaijilio (mirasol) . ) 1 Paq. (180 g)

Galletas en forma de animalito 1Kg

Harina de malz nixtamalizada 6Kg*

Harina de trigo 2Kg

Lenteja chica 1 Pagq. (500 g)

Pasta para sopa : 2 Paq. (200 g)

Huevo deshidratado 1 Paq. (150 g)

Soya saborizada 2 Paq. (200 g)

Frijol 3Kg

Leche descremada ultrapasteurizada 25L* v
“‘
(*} Sa entragarédn por separado: :

Gracias por confiar en DIF Jalisco

Te solicitamos que si éncuentras algln producto en mal estade o incompleta tu despensa,
lo comumques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

SR
DENUNCIAS Y SUGEREN®TAS E EEEUQ_H&E
ﬁ CONTACTO @ F RECICLA
01 800 3000 343 o

Raquisitos de acuerdo 818 norma NOM-051-SCRIISSA1-2010

A




JA]L]ISC@

GOBIFRNO DEL ESTADO

"PARA NUESTRAS FAMILIAS
DOTACION

PROALIMNE

 NUTRICION EXTRAESEBLAR |

“Este programa es publico, ajeno a cualquler partido politico.
Oueda prohlbudo el uso para fines dlstmtos a los establecidos en el programa”.

O R
~ast DENUNCIAS ¥ SUGERENCIAS B v = RE%U&E
75 CONIACTO Py | & Redieia
016003000343 L/ | e ‘

Roquisitos de acuerdo & la norma NOM-051-SCFI/SSA1-2010

Y

40x65cm Esc: 1:3

2




DIF

JALISCO

JALISCO| =y

GOBIERNO DEL ESTADO '

PARA NUESTRAS FAMILIAS |

DOTAC:I()N
PROALIMNE

NUTRICION EXTRAESCOLAR

“Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

25x30cmEsc: 1:1.5

2




Dotacién PROALIMNE
NUTRICION EXTRAESCOLAR

Empacado con 5 productos

DESPENSA

Avena en hojuelas' 1Kg

Harina de malz nixtamalizada -1Kg*
Lenteja chica ' 1 Pagq. (500 g)
. Frijol 1 Paq. (500 g)

Leche semidescremada ultrapasteurizada 8L*

L ]
(*) Se entregarén por separado.

Gracias por confiar en DIF Jalisco

Te solicitamos que si encuantras algin producto en mal estado o incomplets tu despensa,
lo comuniques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

~ DENUNCIAS Y SUGERENCIAS B ' ) ' Iy gEEU?'lULICZIE\
=23 CONTACTO By I | & | RS
01 800 3000 343 “TABASIRA SETARADA NO £5 BASURA. |

© Requisitas do acuerdo a la narma NOM-051-8CFI/85A1-2010

25x30cmEsc: 1:1.5




JA\ILI[S(C@ ,

Ky it
DRBIRHR:
GOBIERNO DEL ESTADO

D@!F

JALISCO '

e DENUNCIAS Y SUGERENCIAS e

CONTACTO %1l i
018003000343 [ 1

Roquisitos do acvorde & la norma NOM-051-SCFISSA1-2010

“EAB IOGTAMA 8 BUMIES, 6 s culaule prtido poltic

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el p;ograma

w R
> % | REUTILIZA

& |RECICLA

54x85cm Esc: 1:4




DIF

| JAIL]IS(C@

GOBIERNO DEL ESTADO JALISCO

PARANUESTRASFAMlLIAS

| o|@ |
wveDll‘- rente

R A M A

q* . _ “Este programa es pGblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los estableddos en el programa®.

. | .
30x45cm Esc1:2 '_ | | o )‘/ %

Z




. VIVE Diferente
Empacado con 13 Proeductos

PESPENSA

i

& ‘ N

: arbangs - 1 Pagq. (500 g)
rroz blanco 1 Kg :

Avena en hojuelas 1Kg

Cereal de trigo inflado 1 Paq (250g)

Harina de maiz nixtamalizada 1Kg

Lentefa chica 1 Pagq. (500 g)

Pasta para sopa 3 Paq. (200 g)

H‘fvo desnliﬁlaﬂﬂ | | ‘ 1
Vs 0000 w0

1Pay. (000 o
Soya texturizada 1 Paq. (330 g)
Frijol 1Kg
Frijol - 1Pa aq. (500 g)
Leche descremada ultrapasteurizada 2L

L e =
{*) Se entregarén por separado.

Graclas por conflar on DIF Jallsco

Te solicitamos que si encuentras algin producto en mal estado o mcompleta tu despensa,
lo comuniques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

et DENUNCIAS Y SUGERENCIAS B &y, |REDUCE

~2 CONTACTO ] 2 o Redieia

01 800 3000 343 ABASURA STARADA WD T3 BASURA,

Roquisitos do acuordo a fa noma. NOM-0S51-SCFUSSA1-2010




DMF

" JALISCO

t, . "’
GOBIERNO DI‘L ESTADO “

PARA NUESTRAS FAMILIAS |
I

wveDl " erente

o} G R A M

JORNALEROS MIGRANTES

“Este programa es p(iblico, ajeno a cualquier partida politico.
Queda prohibide el uso para fines distintos 2 los establecidos en el programa”.

=l DENUNCIAS Y SUGERENCIAS e &% |REDUCE

23 SONTACTO [ | & stz

018003000 343 i i U IR PASURA SCOATATA O FA RASURA

. Roquisites do acuardo a la norma NOM-081-SCFYSSA1-2010

54 x 85 c¢m Esc: 1:4




GOBIERNO DEL ESTADO &

DDF

JALISCO

| od
vweDIF-erente

JORNALEROS
MIGRANTES

, “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

“PARA NUESTEA&FAMILIAS |

?' 30x45cm Esc1:2




VIVE JORNALEROS MIGRANTES
Empacado con 13 productos

DESPENSA

Graclas por confiar en DIF Jalisco

to comuniquas a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

Garbanzo 1 Pag. (500 g)
Arroz blanco 1Kg

Avena en hojuelas 1Kg

Cereal de trigo inflado 1 Pagq. (250 g)
Harina de malz nixtamalizada 1Kg*

Lenteja chica ’ 1 Paq. (500 g)
Pasta para sopa 3 Paq. (200 g)
Huevo deshidratado 1 Paq. (150 g)
Soya saborizada 1 Paq. (200 g)
Soya texturizada 1 Paq. (330 g)
Frijo! 1Kg

Frijo! 1 Pagq. (500 g)
Leche descremada ultrapasteurizada 2

) )
(*) Se entregarén por separacio,

~ Te solicitamos que si ancuentras algin products en mal estado o incompleta tu despensa,

~all DENUNCIAS Y SUGERENCIAS e

&v, |IREDUC

heurlqu
RECICLA

T onucopiE 0 (Sdkdd

Requisttos do gcuerdo e ta norme NOM-061-SCFIfSSA1-2010




DIE

GOBIERNO DEL ESTADO " JALISCO

PARA NUESTRAS FAMILIAS |

. 02‘0
\v veDﬁl_ ente

ZONA INDiGENA

“Este programa es piblico, ajeno a tualquier partide polftico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa*.

et DENUNCIAS Y SUGERENCIAS B r #% | REDUCE
A o | % .9 |REUTILIZA .
CONTACTO {M}'F R RRdErA :
01800 3000343 &2 [} .

LA BASUBA SLPARADA NO E5 BASURA

Requisitos de acuerdo a ta norma NOM-064-SCFI/SSA1-2010

54x85cm Esc:1:4 - | o y -




PARA

JALISCO

! ol sl ;‘,-4 ! il
NUESTRAS FAMILIA

viveDIFerente

R e} a R A M A

ZONA INDIGENA

“Este programa es pitblico, ajeno a cualquier partido politico. .
_ Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

GOBIERNO DEL ESTADO ' NG

A

30x45cm Esc1:2




VIVE Diferente ZONA INDIGENA
Empacado con 11 productos

DESPENSA

Aceite de maiz ' 1Botella(1L)*
Arroz blanco 1Kg
Atin aleta amarilla envase pouch 1 Sobre (105 g)
Avena en hojuelas "1Kg
Coreal de trigo inflado : ) 1 Paq. (250 g)
Harina de maiz nixtamalizada 3Kg* '
Pasta para sopa 3 Pagq. (200 g)
Soya saborizada 1 Paq. (200 g)

- Frijof 2Kg
Maiz blanco 1 Kg

Leche descremada ultrapasteurizada 2L"

- {*) So entregaréin por separado. )

Graclas por confiar en DIF Jalisco

Te solicitamos que si encuentras algun producte en mal estado o incompleta tu despensa,
lo comuniques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

—esfl DENUNCIAS Y SUGERENCIAS B '5 RREElR_H‘(z:E )
2 CONTACTO 32 @& |RECICLA
01 800 3000 343 . AN SErAR A WO G AT

Roquisites de acuardo a la norma NOM-051.SCFIFSSA1-2010




-JALHSC@

GOBIER\IO OGL FSTADO

DIE

JALISCO

PARA NUESTRASFAMILIAS -

TRABAJO SOCIAL '

“Este programa es ptiblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibldo el use para fines distintos a los establecidos en el programa’

<=utll DENUNCIAS Y SUGERENCIAS -

T SLFRDIF

01 800 3000 343

> |REDUC

E
T % |REUTILIZA
Q; RECICLA

It cassassmrere—
LA BASURA SEFAADA NO L5 BASUNA

Raquisitos da acuerda a ta norma NOM-051-SCFISSA1-2010

54 x85cm Esc: 1:4

L




JALISCO "

GOBIERNO DEL ESTADO

PARA

PROYECTO

- "Este programa es pabliéo, ajeno a cualquier-partido politico.
Queda prohibldo el.uso para fines distintos a los estableddos en el programa".

TRABAJO SOCIAL

30x45cm Esc1:2




' TRABAJO SOCIAL PROYECTO
Empacado con 13 productos

DESPENSA

Aceite de malz 1 Botella (300 mi) ¥
Garl)anzo 1 Paq. (500 a)
Arroz blanco 1Kg

Avena en hojuelas 1Kg

Cereal de trigo inflado 1Pa aq. (250g)
Harina de malz nixtamalizada 1K

Lenteja chica - 1 Paq. (500 g)
Pasta para sopa 3 Pagq. (200 g)
Huevo deshidratado 1 Paq. (150 g)
Soya saborizada 1 Paq. (200 g)
Soya texturizada 1 Paq. (330 g)
Frijol 1Kg -

Leche descremada ultrapasteurizada™ 3 L

. |
(") Se entregarén por separado.

Graclas por conflar en DIF Jalisco

Te solicitamos que si encuentras alglin producto en mal estado o incompleta tu despensa,
lo comuniquaes a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

- - -~ -
~east DENUNCIAS Y SUGERENCIAS e Iy RREEUQ'H&E
<= CONTACTO BE GO REGEEA
01 800 3000 343 (¥ T Ty

Roquisitos do acuerdo a ta norma NOM-051-SCFI/SSA1-2010

v X




il F

JALISCO

GOBIERNO DEL ESTADO 3

PARA NUESTRAS FAMlLlAS |

TRABAJO SOCIAL

“Este programa es pdblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

-l DENUNCIAS Y SUGERENCIAS Tom= N REDUCE
-B- CONTACTO "W L LU %7

01 800 3000 343 = | TA BASURA SEAABADA NO F3 ASURA

Requisitos do acuordo a la norma NOM-051-SCFUSSA1-2010

54 x85cm Esc: 14




JALISCO g5 DIE

JALISCO

GOBIERNO DEL ESTADO ' SN/

PARA NUESTRAS FAMILIAS

TRABAJO SOCIAL

*Este programa es pablico, ajeno a cualquier partido politico.
- Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

30x 45 cm - Esc 1:2




TRABAJO SOCIAL |
Empacado con 13 productos

DESPENSA

Aceite de maiz 1 Botella (500 ml)*
Garbanzo ' 1 Paq. (500 g)
Arroz blanco . 1Ko

Avena en hojuelas S " 1Kg .
Cereal de trigo inflado 1 Paq. (250 g)
Harina de maiz nixtamalizada 1Kg* .
Lenteja chica 1 Paq. (500 g)
Pasta para sopa 3 Paq. (200 g)
Huevo deshidratado _ 1 Paq. (150 g)
Soya saborizagg 1Pzq. (388 o)
Soya texturizada 1 Paq. (330 g)
Frijol 1Kg

" Leche descremada ultrapasteurizada 2L*

(S R e e e
{*) Se entregarén por separado.

Gracias por confiar en DIF Jalisco

Te solicitamos que si encuentras algun producto en mal estado o incompleta tu despensa,
1o comuniques a tu DIF municipal o al 3030 3800, Ext. 141

- ' —
-~ DENUNCIAS Y SUGERENCIAS - 4w |REDUCE
"y ( ’ REUTILIZA
CONTACTO § ,;;, RECICLA
' 01 800 3000 343 =¥ R SRR STEATHOA MO TS DASURA.

Requisitos de acuerdo a la norma NOM-051-SCFI/SSA1-2010




LPL 01/2013

DIF | BENESTAR

JALISCO

“Este programa es pGblico,
ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso
parafines distintos a los
establecidos en el programa®.

et DENUNTIAS ¥ SUGERENCIAS -

TRuRDF  JALISCOh

GOUHIRNG DLL EBTABO

JALISCO  PARANUESTRAS FAMILIAS .

n

“Este programa es ptblico,

Queda prohibids el uso
para fines distintos a los
establecidos en el programa’,

“sjeno a cualquier partido polftico.

=l DENUNCIAS ¥ SUGERENCIAS e

' o
T omRplF  JALISCO g SR



LPL 01/2013

F‘

JALISCO "PARA NUESTRAS FAMILIAS

GARBANZO
“Cuida tu salud, bebe 8 vasos dé o ;
: agua simple natural al dia”. .
| :

LA COLINA
CONTENIDQ NETO: 5009

JALISCO | s

GOBIERNO DEL ESTADO




LPL 01/2013

“Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido e! uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

e | REDUCE
-9 | REUTILIZA
" RECICLA

LA OASUIEA STRAADIA NO £§ BARUIBA

Roquisitos do acuordo a la norma
NOM-051-SCFIBSA1-2010




- LPLOIAb

BIE |

JALISCO

ARROZ BLANCO'

sus vitaminas y minerales son

i
|
— {
) s - ¢ i
“Consume frutas y verduras diariamente,
:
~ necesarias para una vida saludable”. !

LA COLINA

CONTENIDO NETO: 1 Kg




LPL 01/2013

“Este pragrama es pablico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

et DENUNCIAS Y SUGERENCIAS - &% |REDUC

E
e CONTACTO %9 JREdiEiA

| -
I )
i e Ty T T T YT e
f; m {F AA BASUNA SEFARADA NO (15 BATURA
4 ]

! 01 800 3000 343 & Requisitos do acuerdo a la norma
NOM-051-SCFI/SSA1-2010




U?L 01/3013

.IF BJ.FNF@TAR

JALISCO - - PARA NUESTRAS FAMILIAS

AVENA EN H'oJU"El'i.As

“Su consumo-moderado -
reduce el riesgo.de padecer enfermedades
cardiovasculares, ayuda a controlar los

niveles de glucosa en sangre”,

g%g%ta@

CONTENIDO NETO: 1Kg -

L=l

JALISCO , i

L
GOBIERNO DEL ESTADO ' <&




LPL 01/2013

“Este programa es piiblico, ajenc a cualquier partide politico.

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

= DENUNCIAS Y SUGERENCIAS W Q':’ REDUCE
CONTACTO i i N

01 800 3000 343 ¥

i

‘Roquisiios do acuerdo alanorma -
NOM-051-SCFIf8SA1-2010




~ LPL01/2013

CEREAL DE TRIGO INFLADO

_ “Una dieta equilibrada acompafiada

. de ejercicio regular, disminuye

" ‘el riesgo de padecer enfermedades.
cronico-degenerativas”.

7y

CONTENIDO NETO: 250 g

5 t
~po | SNl
GOBIERNO DEL ESTADO




LPL 01/2013

“Este programa es piblice, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

= DENUNCIAS Y SUGERENCIAS = ' g " REDUCE
ﬁ CONTAao I ! m @ LA BASURA R;ﬁi‘lﬁtﬁ
01 800 3000 343 '~ Ui If ——

Regquisttos de acuerdo a la norma
NOM-051-SCFI/8SA1-2010




LPL 01-1‘2’013"_

DIF |

JALISCO . PARA NUESTRAS FAMILIAS A

CHIGHAR®

t “Los chicharos, al lgual que fa came, son una.
' vahosa fuente.de proteinas importantes para
l el crecimiento”.

| :

2

—ep
P
LA COLINA
CONTENIDO NETO: 5009

_ GOBIERNO DEL ESTADO O




LPL 01/2013

“Este programa es piblico, ajeno a cuatquier partido politico.
Queda prohibido e! uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

)

~at DENUNCIAS Y SUGERENCIAS b=

TRURPIF =

‘Requisltos de acuerdo a la norma
NOM-051-SCFI/SSA1-2010




LPL 01/2013

DIE |

JALISCO

HARINA DE MA!iz
NIXTAMALIZADA

“Su ingesta moderada provee
la energia necesaria para realizar las
~ actividades diarias, ademds de contener
fibra dietética”. '

minsa

CONTENIDO NETO: 1 Kg

&)

JALISCO | g%

8 Q,
GOBIERNO DEL ESTADO !&ar &




LPL 01/2013

~=t DENUNCIAS Y SUGERENCIAS P

3 CONTACTO | M {F

01 8003000 343 L:

“Este programa es pdblico, ajeno a cualquier partido polftico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,

- |REDUCE

{"‘, REUTILIZA

]
RECICLA

LA BASURA SEAARALIA PY L5 BASURA

Requisites de acuerdo a la norma
NOM-051-SCFI/SSA1-2010




LPL 01/2013

DIE |

JALISCO

LENTEJA CHICA

“Su consumo habitual ayuda !
- aprevenir [a aparicion de anemia por
deficiencia de hierro”.




'LPL 01/2013

“Este programa es pdblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

et DENUNCIAS Y SUGERENCIAS i QEUQH&E

JRECIELA

ﬂ CONTACTO [@ @ F T
| 01 800 3000 343 il -

Requisitos de acuerdo a la norma
NOM-051-SCFI/SSA1.2010




LPL 01/2013

IF

JALlSCO * PARA NUESTRAS FAMII.IAS

PASTA PARA SOPA

moderadamente para prevenir ‘

CONTENIDO NETO: 200 g

JALISCO |4

GOBIERNO DEL ESTADO ' &




LPL 01/2013

“Este programa es puiblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el use para fines distintos a los establecidos en el programa”.

st DENUNCIAS Y SUGERENCIAS t- -

1E:r(K)NTﬁK31)f:
01800 3000 343 (4

» | REDUCE

é"’ REUTILIZA

)
RECICLA

LA CALLINA BLRARATIA NI TR AVLRA

Requisltos de acuerdo a ta norma
NOM-061-SCFUSSA1-2010




LPL 01/2013

JALISCO '

CONTENIDO NETO: 200g

JAMS(C@ !

GOBIERNO DEL ESTADO © &




- LPL 01/2013

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa".

“Este programa es pliblico, ajeno a cualquier partido politico.

el DENUNCIAS Y SUGERENCIAS W

a See

CONTACTO
01800 3000 343

DIF

o> |REDUCE
REUTILIZA
RECICI.A

LA HASURA SEPARADA HO L3 BASLIAA

Roguisitos do acuordo a la norma
NOM-0561-SCFIISSA1-2010




LPL 01/2013

DIE | BIENESTAR

JALISCO '  PARA NUESTRAS FAMILIAS

SOYA TEXTURI zAbA

; “Alimento rico en proteinas, isoflavonas |

y grasas necesarias para el cuerpo. Su ,,

_consumo disminuye el colesterolenla !
sangre y ayuda a disminuirlos -

sintomas de la menopausia”.

@ INDUSTRIAL
DE OLEAGINOSAS
S.A.DEC.V.

CONTENIDO NETO: 3309

™

£

i) T
b

JALISCO| g,
R

GOBIERNO DEL ESTADO

Y\ A




 LPL01/2013 -

"Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

== DENUNCIAS Y SUGERENCIAS o= ﬁ E{%‘éﬁ
CONTAGO :@ﬁ Hm lF u;nm;A;rnw\mmnm PATIIA
018003000343 E&" 1 14 Requisitos de acusrdo & la norma




LPL 81343

DIF . BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

P— L .. ) “Este programa es plitiico,

WAVENAUINSTANTANEAY - o s dron
SN SABOR MANZANAY
PR CONCANETAY

ajeno a anlquicr partida politico.

eslabied@os enel progesma’.

< DENUNCIAS Y SUGERENCIAS -

EOMERDF  JALISCO g5



LPL 0172013

isCO : PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es piiblico,

. Queda prohibide el use

& @!}m para fines distintos a los

ajeno a cualquier partido politico.

_r-EGRAL nrmo . tstablecldosenel programa”
- R SABORINARANJAY |

| g”%g%w > |
~ CONTENIDO NETO: 20g - ul

«eat DENUNCIAS ¥ SUGERENCIAS - : ?&2

- pommpir  JALISCO, g5




LPL 01/2013

JALISCO

T PARA RUESTRAS FAMILIAS

CONTENIDO NETO: 30 9

<l DENUNCIAS Y SUGERENCIAS Bme-

TEMNEDIF  JALISCOqH

UOBIERNO DEL RSTADO

-

*Este programa es publico, -

ajeno a cualquier partide politico.

Queda prohibido el uso
para fines dnstmtos alos

18]

‘ =estaL‘eucios enel pmgmma

(D]ERE

Aoy de AMGDO & [ Aarma NOK.O31SCFEESAN 2010




LPL 01/2013

@@F

JAL{SCO PARA RUESTRAS FAMILIAS

pictongrn=

e pogm ek,
Some gl pado el

R Queda pmhibldo el uso
e para fines distintos a Ios
NT.EG RAL ~ establecidos en ¢l programa”.

et

&8s .
gmrmm

CONTENIDO NETO: 30 9

mwhdmoe  JALIES @ O

domumo uL BSrano RRINICS 5 #0UMI0 A ta narma NOMOTI-BOFVERA I




LPL 01/20173

JALISCO - PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es publico,
S - djenoacalquierpatidoplfi
Y o " Queds prohibido el uso
ESBARRAINTEGRALS & para fines distintos a los

NOETRIGORERE . sstablecidos en el programa’.
FRNCONMRANDANORE |

.”‘ ' : » o
_ g&@ R _
- - CONTENIDO NETO: 30 g .

«wk DENUNCIAS Y SUGERENCIAS - )

n ! iea T | REDUCE
TommpE  JALISCO gy OEE




- LPL01/2013 -

DIE |

JALISCO

“Rico en fibra dietética y fuente . |
| considerable de calcio, hierro, fosforo,
.~ magnesio, zinc, dcido félico, niacina y f
! - tiamina; vitaminas y minerales
necesarios para una salud optima”.

LA COLINA
' CONTENIDO NETO: 500g

JALISCO | g

) Biey
GOBIERNO DEL ESTADO ,'% ,




LPL 01/2013

“Este programa es pﬁhhco, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohlbldo el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

«aml DENUNCIAS Y SUGERENCIAS M- ﬂ REDUCE
T CONTACTO i1 S0 Recicia
01800 3000 343 -

Reguiskos da scuerdo a la norma
NOM-051-8CFI/88A1-2010




LPL 01/2013

f,

JALISES

FRIJOL

: -“Rico en fibra dietética y fuente

i considerable de calcio, hierro, fésforo,
. magnesio, zinc, 4cido félico, niacina y
: tiamina; vitaminas y minerales
i necesarios para‘una salud éptima”.

LA COLINA
CONTENIDO NETP: 1Kg

JALISCO | gty

GOBIERNO DEL ESTADO




LPL 01/2013

“Este programa es pabtico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

Ty

= DENUNCIAS Y SUGERENCIAS e % |REDUCE
‘ECO CONTACTO 5l ‘mmccer
018003000343 L B} e

Requisitos de acuerdo a ia norma
NOM-061-8CFI/88A1-2010




@vo:_mm tu , @ﬁ RIENESTAR

J ,>E m.ﬂO PARA NUESTRAS FAMILIAS

LECHE DESCREMADA

Esta leche
ULTRAPASTEURIZADA que estas consumiendo

ADICIONADA CONVITAMINAS AY D es fuente de calcio,
; que te ayuda a tener

InformaciBers Naafutriamental

“Temafiode la porcider: R ™
Porciones por envasess:

huesos y dientes fuertes, , .
proteinas que te ayudan a La _mnTCQm. tiene

crecer sano, te da energia para <m~m 3_ nas. ﬁ ome en:
verdes y frescas.

igatiene
‘ome ensaladas jugar. Debes combinarla
con frutas y verduras de tu

y frescas. _ ¢ , | - . - . .
. S~ ¥ ; .- 2 4 b . comunidad; cereales como tortilla

” ) (N - ol P de maiz, avena o

) & X 3maranto, y granos como frljol

y lenteja. i

S .
“ m . Prepara tus alimentos con poco

s, i aceite'y $a)-No‘consumas
o {ﬁ “alimentos azucarados.
£ *" Contenido Neto 1 Litro
i Después de abierto
amza_u.mw.._mm en refrigeracion.
 Conservar en un Tugar &,
7™ fresco y seco.

Sieste producto est=Aen s mal estado,
comunicalo 2 tu DIF remnu-anicipzal o DIF Jalisco:
30303842 y 3030 Z38CTB, E3x. 140y 141,

BomasioplF  JALISCO

07 800 3100480 343 GOBIERNC DEL LsTaBe  SNGHL

Gracias por confilfiasr ona DiF Jalisco.
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1 Ponleatu | DIF  niENESTAR ' [@ESSID  por
, ' JALISCO - PARANUESTRAS FAMILIAS 2303
les Mesa color . , ¢ habitos me
= _ . samaabes
1 takdable . “ — _ T T T T T ) mwmﬁmmmn.cm México t quw.gﬁusuwﬂ-w
1 N Tamanodelaparaén: ™~ " 250mi P : 5.&0&%»%5&%& AYD & m._uwwm%m.v:%mvhmw en “ .
' Porcianes por envase: 4 v to
3 zanahoria tiene ' Laobesidad dafatusalud, | La zanahori:
minaAyteayudaa ) hadiendo que no puedas divertinte vitaminaAyte -
'er mejor. Cémela. " Cuidate, haz ejercicioy ! ver mejor. C
] X aliméntate sanamente -
g comiendo frutas, verduras y f
' 7 productos integrales” ]
t ; Conoce el “Plato del Bien Comer”,
1 - “Equivalentes de retinc! -pideles atus papas que soliciten i
| . Cont degrassi £ asesoria en tu DIF municipalo .
| nﬂﬁmowwﬂoumﬁm.n?l ‘i \\tl.. centrodesafud. |
1 Enﬁﬂﬁ%ginuoﬁ_nﬁ\: .t.%!r!\u» \Il\)V\

. miiz‘zcigﬁ% retinl {Vitamina ePhcfﬁ

9 . Contenido Neto 1 Litro

Ingredientes:
m 1 Leche Semidescremada, .
™ Vitaminas A'y D. Después de ablerto
2 ! . . gase en i6n.
j§ Sheste producto estd en malestado, |, Conservaren ::dcmmm
{  comunicalo atu DIF municipal o DIF Jalisco: frescoy seco.

* 30303842y 3030 3808, Ext. 140y 141.
- N [

H
[ oo o

P b b,

e} DENUNCIAS ¥ SUGERENCIAS e

TRUERDIF JALISCO ¢f Proaumne

comesno DELERTAD0 Gz  (NUTRICION EXTRAESCOLAR)

Gracias por confiar en DIF Jalisco.
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ETIQUETASDE 11 X 5.5

JALISCO "~ PARA NUESTRAS FAMILIAS

"Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos
en el programa”.

ATON ALETA AMARILLA EN TROZO JA\LESC O G

Contenido Neto: 105 g GOBIERNO DEL ESTADO i

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohlbldo el uso para fines distintos a los estableados
en el programa”.

AVENA EN HEJUELSS - JALISCO . g
tentenids Netsi 399 § GOBIERNO DEL £5TAD0 WALk

LIF | BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos
en el programa”,

CHILE GUAJILLO | JALISCO {

} )
Contenido Neto: 150 g GOBIERNO DEL ESTADO

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.-
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos
en el programa”.

=

GALLETA EN FORMA DE ANIMALITO jAlLIS CO I g 8% ' 13

Contenido Neto: 1 Kg GOBIERNO DEL ESTADO
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ETIQUETAS DE 11 X 5.5

»
Yy -~ s

IE - BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos
en el programa”.

HARINA DE TRIGO
Contenido Neto: 1 Kg

»

e = Yy o s
I1ISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. -
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos
en el programa”.

HUEVO DESHIDRATADO J@S;QQ § l

Contenido Neto: 150 g GOBIERNO DEL ESTADO

JIF | BLENESTAR

SCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos
en el programa”.

MAZBANCE ke JALISCO g

Contenido Neto: 1 Kg . GOBIERNO DEL ESTADO
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ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 1 DEL ANEXO 1

401,610 DESPENSAS PADD
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

BOLANOS B T 243 01-1ub13

0l-Ago-13 243 — 02-Scp-13 01-Oct-13 04-Nov-13
CHIMALTITAN 03-Tun 13 130 01-Jul-13 130 01-Ago-13 130 02-Sep-13 010¢t-13 04-Nov-13 131
COLOTLAN 03-Jun-13 574 01-Jul-13 574 01-Ago-13 574 02-Sep-13 01-Oct-13 04-Nov-13 574
HUEJUCAR 03-Jur13 315 01-Juk-13 415 01-Ago-13 418 02-Sep-13 418 01-0ct-13 04-Nov-13 415
HUEJUQUILLA EL ALTO 03-Jun-13 408 01-Jul-13 408 01-Ago-13 408 02-Sep-13 408 01-Oct-13 04-Nov-13 408
MEZQUITIC 03-Jurr13 336 01-Juk-13 336 01-Ago-13 336 02-Sep-13 336 01-Oct-13 04-Nov-13 336
SAN MARTIN DE B. 03-Jur 13 268 01-Jul-13 268 01-Ago-13 268 02-Sep-13 268 01-Oct-13 04-Nov-13 268
SANTA MA. DE LOS ANGELES 03-Jun-13 270 OF-Jul-13 270 01-Ago-13 270 02-Sep-13 270 01-Oct-13 04-Nov-13 27
TOTATICHE 01-jul-13 310 01-Ago-13 310 02-Sep-13 310 01-Oct-13 04-Nov-13 31
VILLA GUERRERQ 01-Jul-13 02.Sep13 01-0ct13 04-Nov-13
TOTAL REGIONO2” A B R Y R R ¥ R 373
lENCARNACION DE DIAZ 02-Jul-13 02-Ago-13 828 03-Sep-13 02.0c1-13 05-Nov-13
LAGOS DE MORENO 02-Jul-13 02-Ago-13 710 03-Sep-13 710 02-0ct-13 05-Nov-13
QJUELOS 02-Juk-13 02-Ago-13 539 03-Sep-13 538 02-0ct-13 05-Nov-13
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA 02-Jul-13 02-Ago-{3 273 03-Scp-13 273 02-Oct-13 05-Nov-13
SAN JUAN DE LOS LAGOS 02-Jul-13 03-Ago-13 796 03-Sep-13 796 02-Oct-13 05-Nov-13
TEOCALTICHE 02-Juk-13 02-Ago-13 354 03-Scp-13 354 02-Oct-13 05-Nov-13
UNION DE SAN ANTONIO 02-Jul-13 02-Ago-13 674 03-Sep-13 02-Oct-13 05-Nov-13
VILLA HIDALGO 02-Jul-13 02 03-S¢p-13 02-0ct-13 05-Nov-13
TOTAL REGION DS - o or T 7 i T 9 Tiri
ACATIC 05-Jun-13 334 03-hu1-13 05-Ago-13 06-Nov-13
ARANDAS : 05-Jun-13 725 03-Jul-13 726 05-Ago-13 726 06-Noy-13
JALOSTITLAN 05-Jun-13 410 03-Jul-13 410 05-Aga-13 410 06-Nov-13
JESUS MARIA 05-Jun-13 572 03-Jul-13 672 05-Ago-13 672 06-Nov-13
MEXTICACAN 05-Jun-13 300 03-Juk-13 300 05-Ago-13 300 300 03-0ct.13 300 06-Nov-13
SAN IGNACIO CERRO GORDO 05-Jun-13 433 03-Jul-13 433 05-Ago-13 433 433 03-Oct-13 433 06-Nov-13
SAN JULIAN 05-Jun-13 881 03-Jul-13 881 05-Age-13 881 881 03.0ct-13 881 06-Nov-13
SAN MIGUEL EL ALTO 05-Jur13 822 03-Jul-13 822 05-Ago-13 822 822 03-0ct-13 822 06-Nov-13
TEPATITLAN DE MORELOS 05-Jun-13 945 03-Jul-13 945 05-Ago-13 945 945 03-0ct-13 945 06-Nov-13
VALLE DE GUADALUPE 035-Jur13 252 03-Jul-13 262 05-Ago-13 252 252 03-0ct-13 252 06-Nov-13
VILLA OBREGON (CANADAS) 05-Jun-13 131 03-Jul-13 131 05-Ago-13 131 131 03-Oct-13 131 06-Nov-13
YAHUALICA 05-Jun-13 270 03-Jul-13 270 13 270 04-Scp-13 ozoa-}.z . I‘m
[EOTAL REGION DA = B I Y - T T ) o e AT T - -
ATOTONILCO EL ALTO 06-Jun-13 537 04-Jul-13 51{ “U\ D i M ‘}f‘ i o 4 7982 3*\.(;3»;*?% ‘;h i
AYOTLAN 0% " - [ go-13° 05-Sep-i3 AR
ig ﬂ\iﬂil] ﬁﬂl 04-Jul-13 684 06-Ago-13 ?“ ﬂi Ee . 07'1“‘27- a
ﬁmmm 06-Jur-[3 829 o “] nu il : -Sep13 prre—
DEGOLLADO m I &) H O6-Ageld | sii ngﬂ .- o = - m-‘,
o haty 642 e if) : ! et B85
B i Dl 1] 06-Ago-13 642 05-Scp-13 o
AY BU ! b - rm y 07-Nav-13
e \m—ll §58 0d-Jul-13 558 l}ﬂlﬁ Ml . !E; i - T Novl3
Boreree TSt = g il I ) 558 Now
AL ”“ O4-ul-13 710 06-Ago-13 710 05-Sep-13 710 07-Nov-13 710
m Bﬁﬁm 06-Jun-13 615 04-5ul-13 615 06-Ago-13 615 05-Sep-13 615 07-Nov-13 615
QCOTLAN . 06-Jun13 446 04-Jul-13 46 06-Ago-13 445 05-S0p-13 446 07-Nov-13
PONCITLAN 06-Jur-13 837 04-Jul-13 837 06-Ago-13 837 05.Sep-13 837 07-Nov-13
TIZAPAN EL ALTO 06-Jun-13 624 04-Jul-13 624 06-Age-13 05-Sep-13 624 07-Nov-13
TOTOTLAN 06-Jun-13 592 04-Jul-13 592 06-Ago-13 05-Sep-13 692 07-Nov-13
IXCUECA 06-Jun-13 421 04-Jui-13 Lril 06-Ago-13 05-Sep-13 421 07-Nov-13
b 05-Sep-13
ZAPOTLAN DEL REY 04-Jul-13 ] 06-Ago-13 i L -
TOTAL REGION 05 . T ; g iR oSl 21 GNor13
CONCEPCION DE BUENOS AIRES 07-Jurr13 421 05-Jul-13 421 07-Ago-13 421 06-Scp-13 506 07-0ct13 506 G8-Nov-
JILOTLAN DE LOS DOLORES 07-Jun-13 506 05-Jul-13 506 07-Ago-13 506 06-Sep-13 - e o umﬂ
STA. MARIA DEL ORO 07-Jun13 264 05713 264 07-Ago-13 264 OoSepld iﬁ ] []] m‘g o4 OE,NO‘,_B
MANZANILLA DE LA PAZ 07-Jun 13 288 053413 28 omﬂm 1“ m-:m’fl ; 2 " —"— it
MAZAMITLA O7-huwl3 i v el . e F M 288 0&Novi3
b b 5-Jul-13 520 - 07-“1[]}‘] mﬂ 06-Scp-13 §20 07-0c1-13 520 08-Nov-13
ﬁlnumo Ui 11§ i - 425 tosais 425 1™ 070113 425 08-Nov-13
) 05-Juk-13 425 07-Ago-13 Sep- a5 oy 56 S Ner 13
!l £86 05-Sut-13 556 07-Ago-13 556 06-Sep-13
Rl & ¥ 13 700 06-Sep13 700 07-0ct13 700 08-Nov-13
TAMAZULA DE GORDIANO 07-Jun 13 700 05-Juk13 700 07-Agn-l 190 o 100 oz i s
TECALITLAN 07-Jun i3 491 03Ik 13 07-Ago-13 3 390 07.0ct13 390 08 Nav-13
VALLE DE JUAREZ @-Junl3 390 o5ul3 07-pgo13 | 3%0 T oL FASELT A
R Tl 4 A A : Gl P ? 11-Nov-13
Imﬁ:g:'m 2 s l;;umli! 08-Jul-13 08-Ago-13 5 11-Nov-13
ATEMAJAC DE BRIZUELA 10-Jurri3 08-Jul-13 08-Ago-13 S 11-Nov-13
ATOYAC 10-Jun-13 08-Jul-13 08-Ago-13 11-Nov-13
GOMEZ FARIAS 10-Jur13 08-Jul-13 08-Agorl3 T 11 Now13
RIEL 10-Jun i3 08-Jul-13 08-Ago-13 11-Nov-13
SAN GABI 3 08-Ago-13 -Nov-13
SAYULA 10-Jun-13 O8-Jul-13 332 09.5ep-13 332 08-Oct-13 332 1
08-Jul-13 08-Ago-13 = ry 212 11-Nov-13
TAPALPA 10-Jun-13 2z 09-Sep13 212 08-Oct-t
TECHALUTA 10-Jun-13 08-Jul-13 08-Ago-13 <5 [T 556 08-Oct-13 556 11-Nov-13
- 08-Ago-13 S o
TEOCUITATLAN DE CORONA 182 = Fa OS-AW-IJ 500 09-Sep-13 500 08-Oct-13 500 11-Nov-13
10-Jur13 500 08-Jul-13 £L 21 08-0¢ct03 421 11-Nov-13
TOLIMAN az RT3 08:Ager13 421 0 Sepl2 450 1h-Nov.13
TONILA 10-Jur13 T 260 09.5ep.13 460 08-Oct-13
TUXPAN 10Jun- 13 460 08-1ul-13 08:Ago-13 511 09.5ep 13 11 08-0ct-13 14 11-Nov-13
XFR 08-Ago-13 - Now
ZACOALCO DE TORRES 10-June13 511 08-Jul-13 Rl % P o) o3 7] T Neovt3
ZAPOTILTIC 10-Jun-13 650 08-Jul-13 3 = 381 FrT) 251 o3 81 I Nov13
281 08-Jul-13 08-Ago- x ) TT-Nov-13
ZAPOTITLAN DE VADILLO 10-Jun-13 -2 o (YY) 09-Sep-13 864 T s TR
864 08-Jul-13 B oY Y7 4 PEET EoBle o oo
RN A SR B RS : ; . o [ 00003 ] 169 12:-Nov-13
169 09-Jul-13 169 09-Agor)3 169 m_swli 343 09-0c1-13 343 12-Nov-13
343 09-Jul-13 343 99-Agor13 343 108¢ep] 05-0c1-13 108 12-Nov-13
CHIQUILISTLAN 108 10-Sep-13 108
108 09-Jul-13 108 0-Ago-13 170 09-0ct-13 110 12-Nov-13
EITLA 110 09-Juk13 110 05-Ago-13 110 10:5ep13 350 9013 390 12-Nov-13
EL GRULLO 13 390 09-Juk-13 390 09-Ago-13 3s0 10-Sep-13 250 90013 250 T2 Nev13
EL LIMON ::;:::1 3 50 09-3ui-13 260 09-Ago-13 260 lO-ScP':; 56 P 320 12 Nev 3
JUCHITLAN TRTY 50 9-3uk13 320 09-Ago-13 320 10Scp- 220 090ct13 220 12:Now-13
TECOLOTLAN = 220 09-Ago 13 220 10-Sep-13 Nev 13
11313 20 09-Jul-13 267 09-Oct-13 267 12:
TENAMAXTLAN -1 WYST) 267 10-Sep-13
13 267 09-Jul-13 267 09-Ago- 3 09-0ct-13 235 12-Nov-13
TONAYA 11-Jun| X 336 Behgoll 235 10-Sep-13 23 o e
TUXCACUESCO Lol e CRFRE 66 09-Agorl3 266 10:5cp-13 T
UNION DE TULA 11-Jun-l S0 Jul- e 1 T = § % ekttt st
T e S S GG FRPTEEL ] s 4 : e 13-Nov-13
ETTLA“NRSgIS:v?Rﬁo B AT 756 10-1u13 796 12-Ago-13 St el
CASIMIRO CASTILLO 12-Jun-13 692 10-Juk-13 692 12-Ago-13 "_SC:H Toes 810 13-Nov-13
12-Jur 13 810 10-Jul-13 810 12-Age-13 - 10-0ct.13 524 13-Nov-13
CIHUATLAN : T 2 heo D3 11Sep13
CUAUTITLAN 12-Jun13 524 10-Jul-13 52 g0 TISents 10-0ct-13 832 13-Nov-13
LA HUERTA 12-Jun-13 832 10-Jut-13 832 12-Ago-13 oop 100015 926 T3N3
12 Jun 3 926 10-Jul-13 12 & T %
N i o vee ; i
CABO CORRIENTES 1213 514 19Ju13 :iﬁﬁgmii 11-Sep-13 10-0ct-13 1,400 13-Nov-13
12Jun-13 1,400 10-1uk-13 e T 10-0ct-13 660
$g§§mALLARTA 15 unt3 660 10-uk13 A2Ago 13 e
oN S : E

a



ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 1 DEL ANEXO 1

401,610 DESPENSAS PADD
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

[ = Tt e Eray Ry

V

11-Jul-13 1

ATENGUILLO 3-Ago-13 12-Sep-13 11-Oct-13 14-Nov-13

AYUTLA 13-Jun-13 656 11-Jul13 656 13-Ago-13 12-Sep-13 656 11-O¢t1-13 656 14-Nov-13 656
CUAUTLA 13-ur-13 1) 11-Jul-13 81 13-Ago-13 12-Sep-13 81 11-0ct-13 81 14-Nov-13 81

GUACHINANGO 13-Jun-13 75 11-Juk-13 78 13-Ago-13 12-Sep-13 76 11-0ct-13 75 14-Nov-13 75
MASCOTA 13-Jun13 226 11-Juk-13 225 13-Ago-13 12-Sep-13 226 11-Oct-13 226 14-Nov-13 225
MIXTLAN 13-Jun-13 87 11-Juk13 97 13-Ago-13 12-Sep-13 97 11-0ct-13 97 14-Nov-13 97

SAN SEBASTIAN DEL OESTE 13-Jun-13 57 H1-Jul-13 57 13-Ago-13 12-Sep-13 &7 11-0ct-13 §7 14-Nov-13 57

13-jun-13

3 110

14-Jun-13 12-Jul-13 14-Ago-13 13.Sep13

A A . 14-Oct-13
AMATITAN 14-Jun-13 456 12-Jul-13 456 14-Ago-13

13-Sep-13 466 14-0ct-13 456 15-Nov-13 486

AMECA 14-Jun-13 728 12-Jul-13 728 14-Ago-13 13-Sep-13 728 14-Oct-13 728 15-Nov-13 728
ANTONIO ESCOBEDO 14-Jun-13 371 12-Jul-13 3n 14-Ago-13 13-Sep-13 n 14-0ct-13 371 15-Nov-13 37
ARENAL 14-Jun-13 556 12-Jul-13 556 14-Ago-13 13-Sep-13 556 14-0ct-13 556 15-Nov-13 556
COCULA 14-Jun-i3 64 12-Jul-13 642 14-Ago-13 13-Sep-13 642 14-Oct-13 642 15-Nov-13 642
ETZATLAN {14413 446 12-Jul-13 446 14-Ago-13 13-Sep-13 446 14-Oct-13 446 15-Nov-13 446
HOSTOTIPAQUILLO 14-Jur-13 43 12-Jul-13 438 14-Ago-13 13-Sep13 438 14-Oct-13 438 15-Nov-13 438
MAGDALENA 14-Jur-13 574 12-Jul-13 74 14-Ago-13 574 13-Sep-13 574 14-0ct-13 574 15-Nov-13 574
SAN MARCOS 14-Jun13 238 12-Jul-13 38 14-Ago-13 238 13-Sep-13 238 14-0ct-13 238 15-Nov-13 238
SAN MARTIN HIDALGO 14-Jun-13 400 12-Jul-13 100 14-Ago-13 400 13-Sep-13 14-Oct-13 400 15-Nov-13 400
TALA 14-Jun13 796 12-Jul-13 96 14-Ago-13 796 13-Sep-13 14-0ct-13 796 15-Nov-13 796
TEQUILA 14-Jun-13 514 12-Jul-13 514 14-Ago-13 514 13-Sep-13 14-Oct-13 15-Nov-13 514
14-Jun-13 Jul 14-Ago-13 15-Nov-13 371

i

ACATLAN DE JUAREZ 17-Jurr13 15-jul-13 19-Nov-13
cuQuio ! 17-Juer13 472 15-Jui-13 19-Nov-13
EL SALTO 17-Jurr13 893 15-Jui-13 19-Nov-13
IXTLAHUACAN DE LOS M. 17-Jun-13 592 15-Jul-13 19-Nov-13
IXTLAHUACAN DEL R. 17-Jun-13 524 15-Jul-13 19-Nov-13
JUANACATLAN 17-Jun-13 456 15-Jul-13 19-Nov-13
SAN CRISTOBAL DE LA B. 17-Jun13 219 15-Jul-13 19-Nov-13
TLAJOMULCO 17-Jun13 929 15-Jul-13 19-Nov-13
VILLA CORONA 17-bun-13 506 15-Jul-13 N 506 17-Sep-13 19-Nov-13
ZAPOTLANEJO 17-) 19-No

w13 15Ju13 786 17-Sep-13

TOTAL REGION 12,1 miusei iimmmiarantis s

i 3 r
GUADALAJARA 03-Jun-13 0i-Juk-13 01-Ago-13 01-Nov-13 2,497
TLAQUEPAQUE 04-Jun-i3 1,722 02-Jul-13 1,722 02-Ago-13 02-Oct-13 1,722 04-Nov-13 1,722
TONALA | 03Jul-13 05-Ago-13 03-0ct-13 2,000 05-Nov-13 2,000

13

01-Ag 0}-Oct-13 01-Nov-13
B T e S

ZAPOPAN

S



ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 2 DEL ANEXQO 1

9,000 DESPENSAS PADD ZONA INDIGENA

CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

0%

%Enlmnma N

P

s [EOCTUBRE =
NUEVA COLONIA I)bL 03 AL 07 100| DEL 0! AL 05 100] DEL 01 AL 07 100]  DELO0ZALOG 100] DEL 01 AL 07 100 DEL 0t AL 07 100
PUEBLO NUEVO DEL 03 AL 07 110| DEL 01 AL 05 410] DEL 01 AL 07 110 DEL 02 AL 06 110 DELOIALOT 110 DEL 01 AL 07 110
TAPIAS DEL 03 AL 07 177| DEL 01 AL 05 177]| DELO) ALOT7 177 DEL 02 AL 06 177| DEL 0§ AL 07 177 DEL 01 AL 07 77
TECOLOTE DEL 03 AL 07 177] DEL 01 AL 05 177] DELO0S ALO7 177 DEL 02 AL 06 177] DELOIALOT 177 DEL 01 AL 07 77
SAN ANDRES COHAMIATA DEL 03 AL 07 218| DEL 01 AL OS 218| DELOIALOY 218 DEL 02 AL 06 218| DELOIALO7 2 DEL 0) AL 07 1
OCOTA DE LA SIERRA DEL 03 AL 07 70| DEL 01 AL 05 70| DELO)ALO7 70 DEL 02 AL 06 DEL 01 AL 07 DEL 01 AL 07 7!
SAN SEBASTIAN TEPONAHUAXTLAN DEL 03 AL 07 100] DEL 01 AL 05 100] DEL 0 AL 0T 100 DEL 02 AL 06 DEL 01 AL 07 1 DEL 01 AL 07 10
TOTAL PARCXAL 952

7 ZMUNICIPIOS = 2 FECHA: A \ v@‘
& EROLANGS E8 Tiivio] ; : o"émnnn
TUXPAN DE BOLANOS DEL 03 AL 07 548 DEL 01 AL 05 548| DELo01ALO7 548 DEL 02 AL 06 DEL 0} AL 07 548] DELOIALO? 548

TOTAL 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500

7



CHIMALTITAN

COLOTLAN

HUEJUCAR

HUEJUQUILLA EL ALTO
MEZQUITIC

SAN MARTIN DE B.

SANTA MA. DE LOS ANGELES
TOTATICHE

VILLA GUERRERO
[TOTALREGION 01 | i
ENCARNACION DE DIAZ
LAGOS DE MORENO
OJUELOS

SAN DIEGO DE ALEJANDRIA
SAN JUAN DE LOS LAGOS
TEOCALTICHE

UNION DE SAN ANTONIO
VILLA HIDALGO

[TOTAL REGION 02

ACATIC

ARANDAS

JALOSTITLAN

JESUS MARIA

MEXTICACAN

SAN IGNACIO CERRO GORDO
SAN JULIAN

SAN MIGUEL EL ALTO
TEPATITLAN DE MORELOS
VALLE DE GUADALUPE

VILLA OBREGON (CANADAS)

ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 3 DEL ANEXO 1

5'982,256 DESAYUNOS FRIOS CON 2 PRODUCTOS
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

05-Jun-13

05-Ago-13

-

e 2| Ao e !
03-Jun-13 0] 01-Ago-13 0] 02-Sep-13 0] 01-Oct-13 0] 04-Nov-13 0
03-Jun-13 5,360] 01-Ago-13 2,680] 02-Sep-13 5,360] 01-Oct-13 6,164] 04-Nov-13 5,360
03-Jun-13 0] 01-Ago-13 0} 02-Sep-13 0] 01-Oct-13 0] 04-Nov-13 0
03-Jun-13 5,000] 01-Ago-13 2,500] 02-Sep-13 5,000] 01-Oct-13 5,752] 04-Nov-13 5,000
03-Jun-13 12,320] 01-Ago-13 6,160] 02-Sep-13 12,320] 01-Oct-13 14,168] 04-Nov-13 12,320
03-Jun-13 5,680] 01-Ago-13 2,840] 02-Sep-13 5,680] 01-Oct-13 6,532] 04-Nov-13 5,680
03-Jun-13 0] 01-Ago-13 0] 02-Sep-13 0] 01-Oct-13 0] 04-Nov-13 0
03-Jun-13 0] 01-Ago-13 0] 02-Sep-13 0] 01-Oct-13 0] 04-Nov-13 0
03-Jun-13 2,940] 01-Ago-13 02-Sep-13 2,940] 01-Oct-13 3,384] 04-Nov-13
03-Jun-13 4,820] 01-Ago-13 02-Sep-13 4,820 01-Oct-13 5,544] 04-Nov-13
s 12 . - gsded20f e Lo asad] T
04-Jun-13 02-Ago-13 03-Sep-13 0f 02-Oct-13 0] 05-Nov-13
04-Jun-13 02-Ago-13 03-Sep-13 6,620] 02-Oct-13 7,616] 05-Nov-13 6,620
04-Jun-13 02-Ago-13 03-Sep-13 11,660] 02-Oct-13 13,412| 05-Nov-13 11,660
04-Jun-13 02-Ago-13 03-Sep-13 3,100] 02-Oct-13 3,568] 05-Nov-13 3,100
04-Jun-13 02-Ago-13 3,740] 03-Sep-13 7,480] 02-Oct-13 8,604] 05-Nov-13 7,480
04-Jun-13 02-Ago-13 5,232] 03-Sep-13 10,460] 02-Oct-13 12,032 05-Nov-13 10,460
04-Jun-13 02-Ago-13 7,652 03-Sep-13 15,300 02-Oct-13 17,596} 05-Nov-13 15,300
04-Jun-13 02-Ago-13 2,672] 03-Sep-13 5,340] 02-Oct-13 05-Nov-13 5,340
L i g960ls | 29,992 9,960} L 9,960)
05-Jun-13 9,360} 05-Ago-13 4,680] 04-Sep-13 9,360] 03-Oct-13 06-Nov-13 9,360
05-Jun-13 9,340] 05-Ago-13 4,672] 04-Sep-13 9,340] 03-Oct-13 10,744] 06-Nov-13 9,340
05-Jun-13 9,420] 05-Ago-13 4,712] 04-Sep-13 9,420] 03-Oct-13 10,836] 06-Nov-13 9,420
05-Jun-13 6,380] 05-Ago-13 3,192} 04-Sep-13 6,380] 03-Oct-13 7,340] 06-Nov-13 6,380
05-Jun-13 4,640] 05-Ago-13 2,320] 04-Sep-13 4,640] 03-Oct-13 5,336] 06-Nov-13 4,640
05-Jun-13 8,660] 05-Ago-13 47332] 04-Sep-13 8,660] 03-Oct-13 9,960] 06-Nov-13 8,660
05-Jun-13 3,500] 05-Ago-13 1,752] 04-Sep-13 3,500} 03-Oct-13 4,028} 06-Nov-13 3,500
05-Jun-13 4,800] 05-Ago-13 2,400} 04-Sep-13 4,800] 03-Oct-13 5,520 06-Nov-13 4,800
05-Jun-13 18,960] 05-Ago-13 9,480] 04-Sep-13 18,960] 03-Oct-13 21,804] 06-Nov-13 18,960
05-Jun-13 1,480] 05-Ago-13 740] 04-Sep-13 1,480] 03-Oct-13 1,704] 06-Nov-13 1,480
05-Jun-13 05-Ago-13 3,392] 04-Sep-13 6,780] 03-Oct-13 7,800} 06-Nov-13 6,780
04-Sep-13 7,740] 03-Oct-13 8,904 7,740

06-Nov-13

L h 9 S & e o A e ST R A £

ATOTONILCO EL ALTO 06-Jun-13 06-Ago-13 05-Sep-13 04-Oct-13 07-Nov-13

AYOTLAN 06-Jun-13 14,300] 06-Ago-13 7,152] 05-Sep-13 14,300] 04-Oct-13 16,448} 07-Nov-13 14,300
CHAPALA 06-Jun-13 19,020} 06-Ago-13 9,512} 05-Sep-13 19,020] 04-Oct-13 21,876] 07-Nov-13 19,020
DEGOLLADO 06-Jun-13 0] 06-Ago-13 0] 05-Sep-13 0] 04-Oct-13 0] 07-Nov-13 0
JAMAY 06-Jun-13 10,020] 06-Ago-13 5,012] 05-Sep-13 10,020f 04-Oct-13 11,524} 07-Nov-13 10,020
JOCOTEPEC 06-Jun-13 11,280] 06-Ago-13 5,640] 05-Sep-13 11,280] 04-Oct-13 12,972} 07-Nov-13 11,280
LA BARCA 06-Jun-13 26,020 06-Ago-13 13,012 05-Sep-13 26,020 04-Oct-13 29,924] 07-Nov-13 26,020
OCOTLAN 06-Jun-13 0] 06-Ago-13 0] 05-Sep-13 0] 04-Oct-13 0] 07-Nov-13 0
PONCITLAN 06-Jun-13 0] 06-Ago-13 0] 05-Sep-13 0] 04-Oct-13 0} 07-Nov-13 0
TIZAPAN EL ALTO 06-Jun-13 5,600] 06-Ago-13 2,800] 05-Sep-13 5,600] 04-Oct-13 6,440] 07-Nov-13 5,600
TOTOTLAN 06-Jun-13 0f 06-Ago-13 0] 05-Sep-13 0} 04-Oct-13 0] 07-Nov-13 0
TUXCUECA 06-Jun-13 4,560] 06-Ago-13 2,280] 05-Sep-13 4,560] 04-Oct-13 07-Nov-13 4,560
ZAPOTLAN DEL REY 06-Jun-13 06 0-13 05-Sep-13 04-Oct-13 07-Nov-13 11,300
I TOTALREGIOND4 e 100 e = 102,900,
CONCEPCION DE BUENOS AIRES 07-Jun-13 500§ 07-Ago-13 06-Sep-13 07-Oct-13 576} 08-Nov-13 500
JILOTLAN DE LOS DOLORES 07-Jun-13 8,880] 07-Ago-13 4,440] 06-Sep-13 8,880) 07-Oct-13 10,212] 08-Nov-13 8,880
STA. MARIA DEL ORO 07-Jun-13 1,300] 07-Ago-13 652] 06-Sep-13 1,300] 07-Oct-13 1,496] 08-Nov-13 1,300
MANZANILLA DE LA PAZ 07-Jun-13 3,060] 07-Ago-13 1,532] 06-Sep-13 3,060 07-Oct-13 3,520] 08-Nov-13 3,060
MAZAMITLA 07-Jun-13 2,200f 07-Ago-13 1,100] 06-Sep-13 2,200} 07-Oct-13 2,532] 08-Nov-13 2,200
PIHUAMO 07-Jun-13 5,060] 07-Ago-13 2,532] 06-Sep-13 5,060] 07-Oct-13 5,8201 08-Nov-13 5,060
QUITUPAN 07-Jun-13 16,900] 07-Ago-13 8,452{ 06-Sep-13 16,900 07-Oct-13 19,436] 08-Nov-13 16,900
TAMAZULA DE GORDIANO 07-Jun-13 21,520] 07-Ago-13 10,760] 06-Sep-13 21,520] 07-Oct-13 24,748] 08-Nov-13 21,520
TECALITLAN 07-Jun-13 0] 07-Ago-13 0] 06-Sep-13 0] 07-Oct-13 0] 08-Nov-13 0
VALLE DE JUAREZ 07-Jun-13 0] 07-Ago-13 0] 06-Sep-13 ) 0] 07-Oct-13 0] 08-Nov-13 0
TOTALREGION® ‘ 20 0 T ) sz




AMACUECA

ATEMAJAC DE BRIZUELA

ATOYAC
GOMEZ FARIAS
SAN GABRIEL
SAYULA
TAPALPA
TECHALUTA

TEOCUITATLAN DE CORONA

TOLIMAN
TONILA
TUXPAN

ZACOALCO DE TORRES

ZAPOTILTIC

ZAPOTITLAN DE VADILLO
ZAPOTLAN EL GRANDE

ATENGO
CHIQUILISTLAN
EJUTLA

EL GRULLO

EL LIMON
JUCHITLAN
TECOLOTLAN

TENRMAXTLAN

TONAYA
TUXCACUESCO
UNION DE TULA

TOTAL REGION 07
AUTLAN DE NAVARRO
CASIMIRO CASTILLO

CIHUATLAN
CUAUTITLAN
LA HUERTA

VILLA PURIFICACION

TOTAL REGIO

S

88

10

09-Oct-13

10-Jun-13 3,140] 08-Ago-13 1,572]  09-Sep-13 3,140] 08-Oct-13 3,612] 11-Nov-13 3,140
10-Jun-13 2,120] 08-Ago-13 1,060} 09-Sep-13 2,120] 08-Oct-13 2,440] 11-Nov-13 2,120
10-Jun-13 2,500] 08-Ago-13 1,252]  09-Sep-13 2,500] 08-Oct-13 2,876} 11-Nov-13 2,500
10-Jun-13 2,580] 08-Ago-13 1,292)  09-Sep-13 2,580] 08-Oct-13 2,968] 11-Nov-13 2,580
10-Jun-13 11,080] 08-Ago-13 5,540] 09-Sep-13 11,080] 08-Oct-13 12,744] 11-Nov-13 11,080
10-Jun-13 6,600] 08-Ago-13 3,300} 09-Sep-13 6,600] 08-Oct-13 7,592] 11-Nov-13 6,600
10-Jun-13 0] 08-Ago-13 0] 09-Sep-13 0] 08-Oct-13 0] 11-Nov-13 0
10-Jun-13 4,800} 08-Ago-13 2,400] 09-Sep-13 4,800] 08-Oct-13 5,520] 11-Nov-13 4,800

- 10-Jun-13 3,080] 08-Ago-13 1,540 09-Sep-13 3,080] 08-Oct-13 3,544] 11-Nov-13 3,080
10-Jun-13 0] 08-Ago-13 0] 09-Sep-13 0] 08-Oct-13 0] 11-Nov-13 0
10-Jun-13 3,920] 08-Ago-13 1,960]  09-Sep-13 3,920] 08-Oct-13 4,508] 11-Nov-13 3,920
10-Jun-13 9,820] 08-Ago-13 4,912] 09-Sep-13 9,820] 08-Oct-13 11,296 11-Nov-13 9,820
10-Jun-13 4,040] 08-Ago-13 2,020] 09-Sep-13 4,040] 08-Oct-13 4,648] 11-Nov-13 4,040
10-Jun-13 0] 08-Ago-13 0] 09-Sep-13 0] 08-Oct-13 0] 11-Nov-13 0
10-Jun-13 3,200] 08-Ago-13 1,600] 09-Sep-13 08-Oct-13 3,680] fi-Nov-13 3,200
10-Jun-13 20,000] 08-Ago-13 09-Sep-13 08-Oct-13

TOMATLAN

ATENGUILLO
AYUTLA
CUAUTLA
GUACHINANGO
MASCOTA
MIXTLAN

SAN SEBASTIAN DEL OESTE
TALPA DE ALLENDE

CABO COI'-‘;RIENTES
PUERTO VALLARTA

11-Jun-13 1,900] 09-Ago-13 -Sep-13
11-Jun-13 5,280] 09-Ago-13 2,640 10-Sep-13 5,280] 09-Oct-13 6,072] 12-Nov-13 5,280
11-Jun-13 0] 09-Ago-13 0] 10-Sep-13 0] 09-Oct-13 0} 12-Nov-13 0
11-Jun-13 9,800] 09-Ago-13 4,00] 10-Sep-13 9,800 09-Oct-13 11,272} 12-Nov-13 9,800
11-Jun-13 0] 09-Ago-13 0 10-Sep-13 0] 09-Oct-13 0} 12-Nov-13 0
11-Jun-13 0} 09-Ago-13 0} 10-Sep-13 0] 09-Oct-13 0] 12-Nov-13 0
11-Jun-13 7.000 (')9—Ago-13 3,500] 10-Sep-13 7,000] 09-Oct-13 8’()‘52 ;g-NgY-H Y’UUQ
1 ]-Jun-’g 4,300{ 09-Ago-13 10-Sep-13 4,300] 09-Oct-13 4,948f 12-Nov-13 4,300
11-Jun-13 1,020] 09-Ago-13 10-Sep-13 1,0204 09-Oct-13 1,176} 12-Nov-13 1,020
11-Jun-13 1,200] 09-Ago-13 10-Sep-13 1,200} 09-Oct-13 1,380] 12-Nov-13 1,200
11-Jun-13 7,840] 09-Ago-13 10-Sep-13 09-Oct-13 9,016] 12-Nov-13 7,840
U 3840 : L o Gl asaoal ol 38,340
12-Jun-13 18,940] 12-Ago-13 11-8ep-13 18,940 10-Oct-13 21,784] 13-Nov-13 18,940
12-Jun-13 9,320] 12-Ago-13 4,660] 11-Sep-13 9,320] 10-Oct-13 10,720] 13-Nov-13 9,320
12-Jun-13 7,480] 12-Ago-13 3,740] 11-Sep-13 7,480 10-Oct-13 8,604] 13-Nov-13 7,480
12-Jun-13 0] 12-Ago-13 0] 11-Sep-13 0] 10-Oct-13 0] 13-Nov-13 0
12-Jun-13 9,940 12-Ago-13 4,972] 11-Sep-13 9,940] 10-Oct-13 11,4321 13-Nov-13 9,940
12-Ago-13 3,880] 10-Oct-13 4,464] 13-Nov-13 3,880

11-Sep-13

12-Jun-13 12-Ago-13 0] 11-Sep-13 10-Oct-13 0] 13-Nov-13
12-Jun-13 42,780} 12-Ago-13 21,392] 11-Sep-13 42,780] 10-Oct-13 49,200] 13-Nov-13 42,780
12-Jun-13 22,840] 12-Ago-13 11-Sep-13 22,840] 10-Oct-13 26,268] 13-Nov-13 22,840

: ' 3662000 e 2ol 75468 620
13-Jun-13 3,180] 13-Ago-13 12-Sep-13 3,180F 11-Oct-13 3,660] 14-Nov-13 3,180
13-Jun-13 0] 13-Ago-13 0] 12-Sep-13 0] 11-Oct-13 0] 14-Nov-13 0
13-Jun-13 0] 13-Ago-13 0] 12-Sep-13 0] 11-Oct-13 0] 14-Nov-13 0
13-Jun-13 0] 13-Ago-13 0] 12-Sep-13 0 11-Oct-13 0} 14-Nov-13 0
13-Jun-13 2,800} 13-Ago-13 1,400} 12-Sep-13 2,800] 11-Oct-13 14-Nov-13 2,800
13-Jun-13 0] 13-Ago-13 0 12-Sep-13 0} 11-Oct-13 14-Nov-13 0
13-Jun-13 2,760] 13-Ago-13 1,380] 12-Sep-13 2,760] 11-Oct-13 14-Nov-13
13-Jun-13 10,340] 13-Ago-13 5,172 12-Sep-13 10,340 11-Oct-13 14-Nov-13

. 1 119,080 154 s 19,080 L -




&

AHUALULCO DE MERCADO
AMATITAN

AMECA

ANTONIO ESCOBEDO
ARENAL

COCULA

ETZATLAN
HOSTOTIPAQUILLO
MAGDALENA

SAN MARCOS

SAN MARTIN HIDALGO
TALA

TEQUILA
TEUCHITLAN
TOTALEREGION A1
ACATLAN DE JUAREZ
cuQuio

EL SALTO

IXTLAHUACAN DE LOS M.
IXTLAHUACAN DEL R.
JUANACATLAN

SAN CRISTOBAL DE LA B.
TLAJOMULCO
ViLLA CORONA
ZAPOTLANEJO
TOTAL REGION 7
GUADALAJARA
TLAQUEPAQUE
TONALA
ZAPOPAN

TOTAL GENERAL

TOTALEREGION 124X i &

14-Jun-13 2,600] 14-Ago-13 1,300] 13-Sep-13 2,600] 14-Oct-13 2,992] 15-Nov-13 2,600
14-Jun-13 0] 14-Ago-13 0] 13-Sep-13 0] 14-Oct-13 0] 15-Nov-13 0
14-Jun-13 40,2401 14-Ago-13 20,120] 13-Sep-13 40,2401 14-Oct-13 46,276] 15-Nov-13 40,240
14-Jun-13 4,040] 14-Ago-13 2,020] 13-Sep-13 4,040] 14-Oct-13 4,648] 15-Nov-13 4,040
14-Jun-13 4,140} 14-Ago-13 2,072] 13-Sep-13 4,140] 14-Oct-13 4,764] 15-Nov-i3 4,140
14-Jun-13 0} 14-Ago-13 0] 13-Sep-13 0] 14-Oct-13 0] 15-Nov-13 0
14-Jun-13 6,920] 14-Ago-13 3,460] 13-Sep-13 6,920] 14-Oct-13 ~ 7,960] 15-Nov-13 6,920
14-Jun-13 0] 14-Ago-13 _ 0] 13-Sep-13 0] 14-Oct-13 0] 15-Nov-13 0
14-Jun-13 1,880] 14-Ago-13 940] 13-Sep-13 1,880] 14-Oct-13 2,164] 15-Nov-13 1,880
14-Jun-13 0] 14-Ago-13 0] 13-Sep-13 0] 14-Oct-13 0] 15-Nov-13 0
14-Jun-13 0] 14-Ago-13 0] 13-Sep-13 0] 14-Oct-13 0] 15-Nov-13 0
14-Jun-13 14-Ago-13 0] 13-Sep-13 0] 14-Oct-13 0] 15-Nov-13 0
14-Jun-13 14-Ago-13 13-Sep-13 16,500] 14-Oct-13 18,976] 15-Nov-13 16,500
14-Jun-13 14-Ago-13 13-Sep-13 0] 14-Oct-13 0 0
o Ll ar 6:320)0 &k 176:520]
17-Jun-13 15-Ago-13 17-Sep-13 18,280] 15-Oct- K 19-Nov-13 18,280
17-Jun-13 15-Ago-13 17-Sep-13 11,760] 15-Oct-13 13,524] 19-Nov-13 11,760
17-Jun-13 15-Ago-13 17-Sep-13 70,420] 15-Oct-13 19-Nov-13 70,420
17-Jun-13 15-Ago-13 17-Sep-13 1,600] 15-Oct-13 19-Nov-13 1,600
17-Jun-13 15-Ago-13 17-8ep-13 9,720] 15-Oct-13 19-Nov-13 9,720
17-Jun-13 15-Ago-13 17-Sep-13 20,080 15-Oct-13 19-Nov-13 20,080
17-Jun-13 1,200] 15-Ago-13 17-Sep-13 1,200§ 15-Oct-13 19-Nov-13 1,200
17-Jun-13 10,520] 15-Ago-13 17-Sep-13 10,520f 15-Oct-13 19-Nov-13 10,520
17-Jun-13 0] 15-Ago-13 17-Sep-13 0] 15-Oct-13 19-Nov-13 0
17-Jun-13 9,000] 15-Ago-13 4,500] 17-Sep-13 9,000) 15-Oct-13 19-Nov-13 9,000
12801 : 77612921 W N 580) "¢ WA i w e 2{580

03-Jun-13 70,000] 01-Ago-13 35,000] 02-Sep-13 70,000] 01-Oct-13 01-Nov-13 70,000
04-Jun-13 149,540] 02-Ago-13 74,772]  03-Sep-13 149,540] 02-Oct-13 04-Nov-13 149,540
17-Jun-13 78,720] 15-Ago-13 39,360} 17-Sep-13 78,720] 15-Oct-13 19-Nov-13 78,720
03-Jun-13 161,160} 01-Ago-13 80,580] 02-Sep-13 161,160 01-Oct-13 01-Nov-13 161,160

s 7o.712];

1,286,460

NOTA: LoS DIFERENTES PRODUCTOS SENALADOS EN EL ANEXO “C", A EXCEPCION DE LA LECHE., DEBERAN DE SER
ENTREGADOS DE MANERA PROPORCIONAL EN CADA UNA DE LAS ENTREGAS SENALAQAS EN ESTE CALENDARIO. ASI MISMO EL 1/4 DE
LITRO DE LECHE QUE INCLUYE CADA DESAYUNO SE ENTREGARA EN LA PRESENTACION SENALADA EN EL ANEXO ™AB"

)

.



ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 4 DEL ANEXO 1
102,124 DESPENSAS DESAYUNO CALIENTE
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

BR

0 JUNIO AG PTIEMER . 1A /
BOLANOS 03-Jun-13 01-Ago-13 43 02-Sep-13 01-Oct-13 86 04-Nov-13
CHIMALTITAN 03-Jun-13 46 01-Ago-13 23 02-Sep-13 01-Oct-13 46 04-Nov-13
COLOTLAN 03-Jun-13 365 01-Ago-13 183 02-Sep-13 01-Oct-13 365 04-Nov-13
HUEJUCAR 03-Jun-13 117 01-Ago-13 59 02-Sep-13 01-Oct-13 117 04-Nov-13 117
HUEJUQUILLA EL ALTO 03-Jun-13 158 01-Ago-13 79 02-Sep-13 01-Oct-13 158 04-Nov-13 158
MEZQUITIC 03-Jun-13 68 01-Ago-13 34 02-Sep-13 01-Oct-13 68 04-Nov-13
SAN MARTIN DE B. 03-Jun-13 85 01-Ago-13 43 02-Sep-13 - 01-Oct-13 85 04-Nov-13
SANTA MA. DE LOS ANGELES| __ 03-Jun-13 109 01-Ago-13 55 02-Sep-13 01-Oct-13 109 04-Nov-13
TOTATICHE 03-Jun-13 28 01-Ago-13 14 02-Sep-13 01-Oct-13 28 04-Nov-13
VILLA GUERRERO 03-Jun-13 82 01-Ago-13 41 02-Sep-13 01-Oct-13 82 04-Nov-13
TOTAL REGION: : o T e e
ENCARNACION DE DIA 04-Jun-13 177 02-Ago-13 89 03-Sep-13 177 02-Oct-13 177 05-Nov-13
LAGOS DE MORENO 04-Jun-13 242 02-Ago-13 121 03-Sep-13 242 02-Oct-13 242 05-Nov-13
OJUELOS 04-Jun-13 63 02-Ago-13 32 03-Sep-13 63 02-Oct-13 63 05-Nov-13
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA 04-Jun-13 71 02-Ago-13 36 03-Sep-13 71 02-Oct-13 71 05-Nov-13
SAN JUAN DE LOS LAGOS 04-Jun-13 222 02-Ago-13 111 03-Sep-13 222 02-Oct-13 222 05-Nov-13
TEOCALTICHE 04-Jun-13 241 02-Ago-13 121 03-Sep-13 241 02-Oct-13 241 05-Nov-13
UNION DE SAN ANTONIO 04-Jun-13 184 02-Ago-13 92 03-Sep-13 184 02-Oct-13 184 05-Nov-13
VILLA HIDALGO 04-Jun-13 23 02-Ago-13 12 03-Sep-13 23 02-Oct-13 05-Nov-13
TOTAL REGION:0224% : 1 L e o 1,22 : 1
ACATIC 05-Jun-13 132 05-Ago-13 66 04-Sep-13 132 03-Oct-1 132 06-Nov-13 132
ADANDAS 05-Jun-13 268 05-Ago-13 134 04-Sep-13 268 gg-gm-i; ?gz ggzovg ?22
re K - - =INOV-
AR 1% 05-Apo-13 _ £ 04:3epel3 % o — ‘
JALOSTITLAN - .. "™~ Ty Qm Uj'UEIllj §§7 06-N0V.15 ] ]
U;_Juﬂ:]j ZBY 05-A§o-13 N 134 04-Sep-13 H H L
oS A - T T O T
Wl | B | DR | 2 e 2k -
un- — - . -Nov-13 56
SAN IGNACIO CERRO GORDO| __ 05-Jun-13 56 05-Ago-13 28 04-Sep-13 56 (10413 30 S |
SAN JULIAN 05-Jun-13 243 05-Ago-13 122 04-Sep-13 243 03-Oct-13 243 06-Nov-13 243
SAN MIGUEL EL ALTO 05-Jun-13 228 05-Ago-13 114 04-Sep-13 228 03-Oct-13 228 06-Nov-13 228
TEPATITLAN DE MORELOS 05-Jun-13 240 05-Ago-13 120 04-Sep-13 240 03-Oct-13 240 06-Nov-13 240
VALLE DE GUADALUPE 05-Jun-13 51 05-Ago-13 26 04-Sep-13 51 03-Oct-13 51 06-Nov-13 51
VILLA OBREGON (CANADAS) 05-Jun-13 3 05-Ago-13 2 04-Sep-13 3 03-Oct-13 3 06-Nov-13 3
YAHUALICA 05-Jun-13 91 05-Ago-13 04-Sep-13 91 '03-Oct-13 06-Nov-13
TOTALREGION 03 T s 397 e 1,788 = 1,7 T
ATOTONILCO EL ALT 06-Jun-13 389 06-Ago-13 195 05-Sep-13 04-Oct-13 389 07-Nov-13 389
AYOTLAN 06-Jun-13 120 06-Ago-13 60 05-Sep-13 04-Oct-13 120 07-Nov-13 120
CHAPALA 06-Jun-13. 247 06-Ago-13 124 05-Sep-13 04-Oct-13 247 07-Nov-13 247
DEGOLLADO 06-Jun-13 320 06-Ago-13 160 05-Sep-13 04-Oct-13 320 07-Nov-13 320
JAMAY 06-Jun-13 69 06-Ago-13 35 05-Sep-13 04-Oct-13 69 07-Nov-13 69
JOCOTEPEC 06-Jun-13 240 06-Ago-13 120 05-Sep-13 04-Oct-13 240 07-Nov-13 240
LA BARCA 06-Jun-13 208 06-Ago-13 104 05-Sep-13 04-Oct-13 208 07-Nov-13 208
OCOTLAN 06-Jun-13 696 06-Ago-13 348 05-Sep-13 04-Oct-13 696 07-Nov-13 696
PONCITLAN 06-Jun-13 445 06-Ago-13 223 05-Sep-13 04-Oct-13 445 07-Nov-13 445
TIZAPAN EL ALTO 06-Jun-13 522 06-Ago-13 261 05-Sep-13 04-Oct-13 522 07-Nov-13 522
IS)‘I(’(O;SLAN 06-Jun-13 259 06-Ago-13 130 05-Sep-13 04-Oct-13 259 07-Nov-13 759
ECA gg;z: ;g 80 82:252:3 :(6) gi:::pj; 04-Oct-13 80 07-Nov-13 80
T — = p 04-Oct-13 112 07-Nov-13 112
4 A M i 856 0 | e 7 : T T e
CONCEPCION DE BUENOS A 07-Ago-13 S 06-Sep-13 013 31-(’)4 — — 20
JILOTLAN DE LOS DOLORES 07-Jun-13 157 07-Ago- 8 Hov 13 104
7-Ago-13 79 06-Sep-13 07-Oct-13 157 08-Nov-13 157
STA. MARIA DEL ORO 07-Jun-13 29 07-Ago-13 15 06-Sep-13 07-Oct-13 29 08-Nov-13 29
MANZANILLA DE LA PAZ 07-Jun-13 23 07-Ago-13 12 06-Sep-13 07-Oct-13 23 08-Nov-13 23
MAZAMITLA 07-Jun-13 109 07-Ago-13 55 06-Sep-13 109 07-Oct-13 109 08-Nov-13 109
PIHUAMO 07-Jun-13 189 07-Ago-13 95 06-Sep-13 189 07-Oct-13 189 oszsz:w 189
QUITUPAN 07-Jun-13 30 07-Ago-13 15 06-Sep-13 30 07-Oct-13 30 08-Nov-13 30
TAMAZULA DE GORDIANO 07-Jun-13 363 07-Ago-13 182 06-Sep-13 363 07-Oct-13 363 08-Nov-13 363
TECALITLAN 07-Jun-13 326 07-Ago-13 163 06-Sep-13 326 07-Oct-13 326 08-Nov-13 326
;"/‘gl:rfu lﬁ: ::QRE-Z' _— 07-Jun-13 114 07-Ago-13 57 06-Sop-13 114 07-Oct-13 114 08-Nov-13 114
T REGION 06 nanas P e = FET o i

(-




.

&+

", "
AMACUECA 10-Jun-13 65 08-Ago-13 33. 09-Sep-13 65 08-Oct-13 65 11-Nov-13 65
ATEMAJAC DE BRIZUELA 10-Jun-13 125 08-Ago-13 63 09-Sep-13 125 08-Oct-13 125 11-Nov-13 125
ATOYAC 10-Jun-13 117 08-Ago-13 59 09-Sep-13 117 08-Oct-13 117 11-Nov-13 117
GOMEZ FARIAS 10-Jun-13 192 08-Ago-13 96 09-Sep-13 192 08-Oct-13 192 11-Nov-13 192
SAN GABRIEL 10-Jun-13 242 08-Ago-13 121 09-Sep-13 242 08-Oct-13 242 11-Nov-13 242
SAYULA 10-Jun-13 322 08-Ago-13 161 09-Sep-13 322 08-Oct-13 322 11-Nov-13 322
TAPALPA 10-Jun-13 249 08-Ago-13 125 09-Sep-13 249 08-Oct-13 249 11-Nov-13 249
TECHALUTA 10-Jun-13 26 08-Ago-13 13 09-Sep-13 26 08-Oct-13 26 11-Nov-13 26
TEOCUITATLAN DE CORONA 10-Jun-13 196 08-Ago-13 98 09-Sep-13 196 08-Oct-13 196 11-Nov-13 196
TOLIMAN 10-Jun-13 250 08-Ago-13 125 09-Sep-13 250 08-Oct-13 250 11-Nov-13 250
TONILA 10-Jun-13 117 08-Ago-13 09-Sep-13 117 08-Oct-13 117 11-Nov-13 117
TUXPAN 10-Jun-13 177 08-Ago-13 09-Sep-13 177 08-Oct-13 177 11-Nov-13 177
ZACOALCO DE TORRES 10-Jun-13 182 08-Ago-13 09-Sep-13 182 08-Oct-13 182 11-Nov-13 182
ZAPOTILTIC 10-Jun-13 596 08-Ago-13 09-Sep-13 596 08-Oct-13 596 11-Nov-13 596
ZAPOTITLAN DE VADILLO 10-Jun-13 180 08-Ago-13 09-Sep-13 08-Oct-13 11-Nov-13
TOTAL REGION:08 0 i bl o o 03 .
ATENGO 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 09-Oct-13 12-Nov-13 94
CHIQUILISTLAN 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 09-Oct-13 78 12-Nov-13 78
EJUTLA 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 09-Oct-13 44 12-Nov-13 44
EL GRULLO 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 188 09-Oct-13 188 12-Nov-13 188
EL LIMON 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 100 09-Oct-13 100 12-Nov-13 100
JUCHITLAN 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 152 09-Oct-13 152 12-Nov-13 152
TECOLOTLAN 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 217 09-Oct-13 217 12-Nov-13 217
TENAMAXTLAN 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 81 09-Oct-13 81 12-Nov-13 81
TONAYA 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 117 09-Oct-13 117 12-Nov-13 117
TUXCACUESCO 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 48 09-Oct-13 48 12-Nov-13 48
UNION DE TULA 11-Jun-13 09-Ago-13 10-Sep-13 160 09-Oct-13 160
TOTALIREGIONO7 L e : s : 1279 1279
AUTLAN DE NAVARRO 12-Jun-13 12-Ago-13 216 11-Sep-13 432 10-Oct-13 432 13-Nov-13 432
CASIMIRO CASTILLO 12-Jun-13 12-Ago-13 180 11-Sep-13 360 10-Oct-13 360 13-Nov-13 360
CIHUATLAN 12-Jun-13 12-Ago-13 132 11-Sep-13 264 10-Oct-13 264 13-Nov-13 264
CUAUTITLAN 12-Jun-13 511 12-Ago-13 256 11-Sep-13 511 10-Oct-13 51} 13-Nov-13 511
LA HUERTA 12-Jun-13 321 12-Ago-13 161 11-Sep-13 321 10-Oct-13 321 13-Nov-13 321
VILLA PURIFICACION ~ 12-Jun-13 12-Ago-13 130 11-Sep-13 10-Oct-13 260 13-Nov-13 260
TOTALREGIONO8 v u 0 L 0 o IS e e i e 4 L2148
CABO CORRIENTES 12-Jun-13 151 "~ 12-Ago-13 76 11-Sep-13 10-Oct-13 151
PUERTO VALLARTA 12-Jun-13 132 12-Ago-13 66 11-Sep-13 10-Oct-13 132 13-Nov-13 132
TOMATLAN 12-Jun-13 678 12-Ago-13 339 11-Sep-13 10-Oct-13 13-Nov-13 678
TOTAL REGION - 961 el syl e e 961 . 901
ATENGUILLO 13-Jun-13 53 13-Ago-13 27 12-Sep-13 11-Oct-13 53 14-Nov-13 53
AYUTLA 13-Jun-13 270 13-Ago-13 135 12-Sep-13 11-Oct-13 270 14-Nov-13 270
CUAUTLA 13-Jun-13 64 13-Ago-13 32 12-Sep-13 11-Oct-13 64 14-Nov-13 64
GUACHINANGO 13-Jun-13 89 13-Ago-13 45 12-Sep-13 11-Oct-13 89 14-Nov-13 89
MASCOTA 13-Jun-13 129 13-Ago-13 65 12-Sep-13 11-Oct-13 129 14-Nov-13 129
MIXTLAN 13-Jun-13 88 13-Ago-13 44 12-Sep-13 11-Oct-13 88 14-Nov-13 88
SAN SEBASTIAN DEL OESTE 13-Jun-13 106 13-Ago-13 53 12-Sep-13 11-Oct-13 106 14-Nov-13 106
TALPA DE ALLENDE 13-Jun-13 109 13-Ago-13 55 12-Sep-13 11-Oct-13 109 14-Nov-13 109
TOTAL REGION:10¢ e 1z e e v 908 L 08
AHUALULCO DE MERCADO 14-Jun-13 194 14-Ago-13 97 13-Sep-13 14-Oct-13 194 15-Nov-13 194
AMATITAN 14-Jun-13 185 14-Ago-13 93 13-Sep-13 14-Oct-13 185 15-Nov-13 185
AMECA 14-Jun-13 298 14-Ago-13 149 13-Sep-13 14-Oct-13 298 15-Nov-13 298
SAN JUANITO DE ESCOBEDO 14-Jun-13 88 14-Ago-13 44 13-Sep-13 14-Oct-13 38 15-Nov-13 88
ARENAL 14-Jun-13 104 14-Ago-13 52 13-Sep-13 14-Oct-13 104 15-Nov-13 104
COCULA 14-Jun-13 462 14-Ago-13 231 13-Sep-13 14-Oct-13 462 15-Nov-13 462
ETZATLAN 14-Jun-13 214 14-Ago-13 107 ~13-Sep-13 214 14-Oct-13 214 15-Nov-13 214
HOSTOTIPAQUILLO 14-Jun-13 144 14-Ago-13 72 13-Sep-13 144 14-Oct-13 144 15-Nov-13 144
MAGDALENA 14-Jun-13 269 14-Ago-13 135 13-Sep-13 269 14-Oct-13 269 15-Nov-13 269
SAN MARCOS 14-Jun-13 102 14-Ago-13 51 13-Sep-13 102 14-Oct-13 102 15-Nov-13 102
SAN MARTIN HIDALGO 14-Jun-13 452 14-Ago-13 226 13-Sep-13 452 14-Oct-13 452 15-Nov-13 452
TALA 14-Jun-13 416 14-Ago-13 208 13-Sep-13 416 14-Qct-13 416 15-Nov-13 416
TEQUILA 14-Jun-13 306 14-Ago-13 153 13-Sep-13 306 14-Oct-13 306 15-Nov-13 306
TEUCHITLAN 14-Jun-13 182 14-Ago-13 91 13-Sep-13 182 14-Oct-13 182 15-Nov-13 182
TOTAL REGION 412 .41 Cme L o ster B e ]
ACATLAN DE JUAREZ 17-Jun-13 15-Ago-13 62 17-Sep-13 124 15-Oct-13 19-Nov-13 124
cuQuIo 17-Jun-13 120 15-Ago-13 60 17-Sep-13 120 15-Oct-13 120 19-Nov-13 120
EL SALTO 17-Jun-13 136 15-Ago-13 68 17-Sep-13 136 15-Oct-13 136 19-Nov-13 136
IXTLAHUACAN DE LOS M. 17-Jun-13 385 15-Ago-13 193 17-Sep-13 385 15-Oct-13 385 19-Nov-13 385
IXTLAHUACAN DEL R. 17-Jun-13 134 15-Ago-13 67 17-Sep-13 134 15-Oct-13 134 19-Nov-13 134
JUANACATLAN 17-Jun-13 10 15-Ago-13 5 17-Sep-13 10 15-Oct-13 10 19-Nov-13 10
SAN CRISTOBAL DE LA B. 17-Jun-13 65 15-Ago-13 17-Sep-13 65 15-Oct-13 65 19-Nov-13 65
TLAJOMULCO 17-Jun-13 284 15-Ago-13 17-Sep-13 284 15-Oct-13 284 19-Nov-13 284
VILLA CORONA 17-Jun-13 235 15-Ago-13 17-Sep-13 235 15-Oct-13 235 19-Nov-13 235
ZAPOTLANEJO 17-Jun-13 142 15-Ago-13 17-Sep-13 142 15-Oct-13 142 19-Nov-13 142
[TOTAL REGIONHZ. T : :
TOTAL GENERAL 11,368 22,689

o



ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 5 DEL ANEXO 1
10,171 DESPENSAS DESAYUNO CALIENTE ZONA METROPOLITANA
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

= | ] ncosto _‘armaDAs | sePTiEmBRE | {OCTUBRE NOVIEMBRE *A:r::gks'ﬂ
ZAPOTLAN EL GRANDY 10-Jun-13 181 - 08-Ago-13 91 09-Sep-13 181 08-Oct-13 181 11-Nov-13 181
GUADALAJARA 03-Jun-13 800 01-Ago-13 400 02-Sep-13 800 01-Oct-13 800 01-Nov-13 800
TLAQUEPAQUE 04-Jun-13 458 - 02-Ago-13 229 03-Sep-13 458 02-Oct-13 458 04-Nov-13 458
TONALA 17-Jun-13 318 15-Ago-13 159 17-Sep-13 318 15-Oct-13 318 19-Nov-13 318
ZAPOPAN 03-Jun-13 | - 503 01-Ago-13 252 02-Sep-13 503 01-Oct-13 503 01-Nov-13 503
TOTALES 2,260| 1,131 2,260 2,260 2,260




ANEXO 9 Calendario de Entregas

CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 6 DEL ANEXO 1
4,259 DESPENSAS DESAYUNO CALIENTE ZONA INDIGENA

JALISCO CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

MEZ 10 ¢ EPTIEMBR O :
OCOTA DE LA SIERRA DEL 03 AL 07 76] DEL 01 AL 07 38] DEL02ALO0s ~ 76| DEL o1 AL 07 76 DEL 01 AL 07 76
NUEVA COLONIA DEL 03 AL 07 22] DELO1ALO7 | 11 DEL 02 AL 06 22] DEL 01 AL 07 22 DEL 01 AL 07 22
PUEBLO NUEVO DEL 03 AL 07 48] DELo01 ALO7 " 24] DELo02ALO6 48| DELo01ALO7 48 DEL 01 AL 07 48
TAPIAS DEL 03 AL 07 74] DELo1 ALO7 37 DEL 02 AL 06 74] DELO01ALO7 74 DEL 01 AL 07 74
TECOLOTE DEL 03 AL 07 105] DEL 01 AL 07 53] . DEL02ALO06 105] DEL o1 AL 07 105 DEL 01 AL 07 105
SAN ANDRES COHAMIATA DEL 03 AL 07 198] DEL 01 AL 07 99} DEL 02 AL 06 198] DELo01ALO7 198 DEL 01 AL 07 198
SAN SEBASTIAN TEPONAHUAXTLAN DEL 03 AL 07 lll§ DELOTALOT Yj DELOZALDS ﬁ? DEL OlvAL o 145 pELOLALOT . 145

DEL 03 AL 07 DEL 01 AL 07

03-Jun-13 01-Ago-13 ‘ b(‘)Z-Sepv_l 3 = 0 l-Ocl-Al‘3 Oylr-Nov- 13
TOTAL 15 8 15 15
TOTAL 946 475 946 946

(n



ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 7 DEL ANEXO 1
140,922 DESPENSAS PROALIMNE

TTEEPTIEMBRE ] FECHAL

CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

TOTAL REGION

04-Jun-13

150

B

i

i FECHA -t CANTIDAD Y HFECHA. SCANTIDAD. | “HFECHA' U0 CANTIDAD #115 FECHA = FLOCTUBREY |11 CRECHA (U ENOVIEMBRE!

03-Jun-13 150 01-Jul-13 150 01-Ago-13 150 02-Sep-13 150 01-Oct-13 150 04-Nov-13 150
COLOTLAN 03-Jun-13 200 01-Jui-13 200 03-Ago-13. 200 02-Sep-13 200 01-Oct-13 200 04-Nov-13 200
CHIMALTITAN 03-Jun-13 52 01-Jul-13 92 01-Ago-13 92 02-Sep-13 92 01-Oct-13 52 04-Nov-13 92
HUEJUCAR 03-Jun-13 112 01-Jul-13 112 0l-Ago-13 112 02-Sep-13 112 01-Oct-13 112 04-Nov-13 112
HUEJUQUILLA EL ALTO 03-Jun-13 361 01-Jul-13 361 01-Ago-13 361 02-Sep-13 . 361 01-Oct-13 361 04-Nov-13 361
MEZQUITIC 03-Jun-13 150 01-Jul-13 150 01-Ago-13 150 02-Sep-13 150 01-Oct-13 150 04-Nov-13 150
SAN MARTIN DE B. 03-Jun-13 185 01-Jul-13 185 01-Ago-13 185 02-Sep-13 185 01-Oct-13 185 04-Nov-13 185
SANTA MA. DE LOS ANGELES 03-Jun-13 50 01-Jul-13 50 01-Ago-13 50 02-Sep-13 50 01-Oct-13 50 04-Nov-13 50
TOTATICHE 03-Jun-13 112 01-Jul-13 112 01-Ago-13 112 02-Sep-13 112 01-Oct-13 112 04-Nov-13 112
VILLA GUERRERO 03-Jun-13 01-Jul-13 150 01 Avo 13 02-Sep-13 150 01 Oct-13 150 04-Nov-13 150

B

ENCARNACION DE DIAZ 02-Jul-13 02-&&9 ]3 O3-Sgp-13 02-001-13 350 05-Nov- ]3
LAGOS DE MORENO 04-Jun-13 80 02-Jul-13 80 02-Ago-13 80 03-Sep-13 80 02-Oct-13 80 05-Nov-13
0QJUELOS 04-Jun-13 150 02-Jul-13 150 02-Ago-13 150 03-Sep-13 150 02-Oct-13 150 05-Nov-13
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA 04-Jun-13 40 02-Jul-13 40 02-Ago-13 40 03-Sep-13 40 02-Oct-13 40 05-Nov-13
TEOCALTICHE 04-Jun-13 150 02-Jui-13 150 02-Ago-13 150 03-Sep-13 150 02-Oct-13 150 05-Nov-13
UNION DE SAN ANTONIO 04-Jun-13 50 02-Jul-13 50 02-Ago-13 50 03-Sep-13 50 02-0ct-13 50 05-Nov-13
VILLA HIDALGO 04-Jun-13 100 02-Jul-13 100 02 A 0-13 100 03-Sep-13 100 02-Oct-13 100 05-Nov-13
ACATIC 05-Jun-13 100 03-Jul-13 100 OS-Ago 13 100 04-Sep-13 100 03-Oct-13 100 06-Nov-13
ARANDAS 05-Jun-13 600 03-Jul-13 600 05-Ago-13 600 04-Sep-13 600 03-Oct-13 600 06-Nov-13
JALOSTOTITLAN 05-Jun-13 122 03-Jul-13 122 05-Ago-13 122 04-Sep-13 122 03-Oct-13 122 06-Nov-13
JESUS MARIA 05-Jun-13 250 03-Jul-13 250 05-Ago-13 250 04-Sep-13 250 03-Oct-13 250 06-Nov-13
MEXTICACAN 05-Jun-13 107 03-Jul-13 107 05-Ago-13 107 04-Sep-13 107 03-Oct-13 107 06-Noy-13
SAN JULIAN 05-Jun-13 430 03-Jul-13 430 05-Ago-13 430 04-Sep-13 430 03-Oct-13 430 06-Nov-13
SAN MIGUEL EL ALTO 05-Jun-13 466 03-Jul-13 466 05-Ago-13 466 04-Sep-13 466 03-Qct-13 466 06-Nov-13
TEPATITLAN DE MORELOS 05-Jun-13 400 03-Jul-13 400 05-Ago-13 400 04-Sep-13 400 03-Oct-13 400 06-Nov-13
VALLE DE GUADALUPE 05-Jun-13 61 03-Jul-13 61 05-Ago-13 61 04-Sep-13 61 03-Oct-13 61 06-Nov-13
VILLA OBREGON {CARADAS) 05-Jun-13 60 03-Jul-13 60 05-Ago-13 50 04-Sep-13 60 03-Oct-13 60 06-Nov-13
YAHUALICA 05-Jun-13 100 03-Jul-13 100 05-Ago-13 100 04-Sep-13 100 03-Oct-13 100 06-Nov-13
SAN IGNAClO CERRO GORDO 05-Jun-13 03-Jul-13 253 04-Sep-13 253 03-Oct-13 253 06-Nov-13
AT G TreGiAL 49 ! A 16 . 77949 1949 . tEcHATE]
ATOTONILCO EL ALTO 06-Jun-13 250 04-Jul-13 250 06- Ago 13 250 OS-S‘§E13 250 250 07-Nov-13
AYOTLAN 06-Jun-13 150 04-Jul-13 150 06-Ago-13 150 05-Sep-i3 150 150 07-Nov-13
LA BARCA 06-Jun-13 350 04-Jul-13 350 06-Ago-13 350 05-Sep-13 350 350 07-Nov-13
CHAPALA 06-Jun-13 250 04-Jul-13 250 06-Ago-13 250 05-Sep-13 250 04-Oct-13 250 07-Nov-13
DEGOLLADO 06-Jun-13 60 04-Jui-13 60 06-Ago-13 60 05-Sep-13 60 04-Oct-13 60 07-Nov-13
JAMAY 06-Jun-13 237 04-Jul-13 237 06-Ago-13 237 05-Sep-13 237 04-Oct-13 237 07-Nov-13
JOCOTEPEC 06-Jun-13 500 04-Jul-13 500 06-Ago-13 500 05-Sep-13 500 04-Oct-13 500 07-Nov-13
OCOTLAN 06-Jun-13 313 04-Jul-13 313 06-Ago-13 313 05-Sep-13 313 04-Oct-13 313 07-Nov-13
PONCITLAN 06-Jun-13 450 04-Jul-13 450 06-Ago-13 450 05-Sep-13 450 04-Oct-13 450 07-Nov-13
TIZAPAN EL ALTO 06-Jun-13 350 04-Jui-13 350 06-Ago-13 350 05-Sep-13 350 04-Oct-13 350 07-Nov-13
TOTOTLAN 06-Jun-13 200 04-Jul-13 200 06-Ago-13 200 05-Sep-13 200 04-Oct-13 07-Nov-13
TUXCUECA 06-Jun-13 250 04-Jul-13 250 06-Ago-13 250 05-Sep-13 250 04-Oct-13 07-Nov-13
ZAPOTLAN DEL REY 06-Jun-13 250 04-Jul-13 250 06-Ago-13 250 04-Oct-13 07-Nov-13
4 FECHAL 10 oFECHR G 1 1 3610; C 361 ; 16 SHFECHA L

CONCEPCION DE BUENOS AIRES 07-Jun-13 207 05-Jul-13 207 07-. A},o 13 207 06-Sep-13 207 07-Oct-13 207 0R-Nov-13
JILOTLAN DE LOS DOLORES 07-Jun-13 291 05-Jul-13 251 07-Ago-13 291 06-Sep-13 291 07-Oct-13 291 08-Nov-13
STA. MARIA DEL ORO 07-Jun-13 S5 05-Jul-13 55 07-Ago-13 55 06-Sep-13 $5 07-Oct-13 55 08-Nov-13
MANZANILLA DE LA PAZ 07-Jun-13 150 05-Jul-13 150 07-Apo-13 150 06-Sep-13 150 07-Oct-13 150 08-Nov-13
MAZAMITLA 07-Jun-13 190 05-Jul-13 190 07-Apo-13 190 06-Sep-13 190 07-Oct-13 190 08-Nov-13
PIHUAMO 07-Jun-13 230 05-Jul-13 230 07-Ago-13 230 06-Sep-13 230 07-Oct-13 230 08-Nov-13
QUITUPAN 07-Jun-13 110 05-Jul-13 110 07-Ago-13 110 06-Sep-13 110 07-Oct-13 110 08-Nov-13
TAMAZULA DE GORDIANOG 07-Jun-13 300 05-Jul-13 300 07-Ago-13 300 06-Sep-13 300 07-Oct-13 300 08-Nov-13
TECALITLAN 07-Jun-13 280 05-Jul-13 280 07-Ago-13 _ 280 06-Sep-13 280 07-Oct-13 280 08-Nov-13
VALLE DE JUAREZ 07 Jun-13 130 05-Jul-13 130 07- A o 13 06-Sep-13 130 07 Oct-13 130 08- Nov-l3
TOTALREGIONOS. | .0 SEECHA 43 . )7 P BT = T

AMACUECA 10-Jun-13 08-. Ago 13 09-Sep-13 130 08-Oct-13

ATEMAJAC DE BRIZUELA 10-Jun-13 100 08-Jul-13 100 08-Ago-13 100 09-Sep-13 100 08-Oct-13 100 11-Nov-13 100
ATOYAC 10-Jun-13 44 08-Jul-13 44 08-Ago-13 44 09-Sep-13 44 08-Oct-13 44 11-Nov-13 44
ZAPOTLAN EL GRANDE 10-Jun-13 230 08-Jul-13 230 08-Ago-13 230 09-Sep-13 230 08-Oct-13 230 13-Nov-13 230
GOMEZ FARIAS 10-Jun-13 S0 08-Jul-13 50 08-Ago-13 50 09-Sep-13 50 08-Oct-13 50 11-Nov-13 50
SAYULA 10-Jun-13 111 08-Jul-13 111 08-Ago-13 111 09-Sep-13 111 08-Oct-13 111 11-Nov-13 111
TAPALPA 10-Jun-13 109 08-Jul-13 109 08-Ago-13 109 09-Sep-13 109 08-Oct-13 109 11-Nov-13 109
TECHALUTA 10-Jun-13 50 08-Jul-13 S0 08-Ago-13 50 09-Sep-13 50 08-Oct-13 50 11-Nov-13 50
TEOCUITATLAN DE CORONA 10-Jun-13 190 08-Jul-13 190 08-Ago-13 190 09-Sep-13 180 08-Oct-13 190 11-Nov-13 190
TOLIMAN 10-Jun-13 200 08-Jul-13 200 08-Apo-13 200 09-Sep-13 200 08-Oct-13 200 11-Nov-13 200
TONILA 10-Jun-13 150 OR-Jui-13 150 08-Ago-13 150 09-Sep-13 150 08-Oct-13 150 11-Nov-13 150
TUXPAN 10-Jun-13 205 08-Jul-13 205 08-Apo-13 205 09-Sep-13 205 08-Oct-13 205 11-Nov-13 205
SAN GABRIEL 10-Jun-13 120 08-Jul-13 120 08-Ago-13 120 09-Sep-13 120 08-Oct-13 120 11-Nov-13 120
ZACOALCO DE TORRES 10-Jun-13 100 08-Jul-13 100 08-Ago-13 100 09-Sep-13 100 08-Oct-13 100 11-Nov-13 100
ZAPOTILTIC 10-Jun-13 50 08-Jul-13 50 08-Ago-13 50 09-Sep-13 S0 08-Oct-13 50 11-Nov-13 50
ZAPOTITLAN DE VADILLO 10-Jun-13 100 08-Jul-13 100 08-Ago-13 100 100 08-Oct-13 100 H-Nov 13 100

193¢ e o ies ] e 1939 19; rEcHA 0 1939 .
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ATENGO 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 80 10-Sep-13 80 09-Oct-13 80 12-Nov-13 80
CHIQUILISTLAN 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 130 . 10-Sep-13 130 09-Oct-13 130 12-Nov-13 130
EIUTLA 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 20 10-Sep-13 20 09-Oct-13 20 12-Nov-13 20
EL GRULLO 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 135 10-Sep-13 | 135 09-Oct-13 135 12-Nov-13 135
JUCHITLAN 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 150 10-Sep-~13 150 ° 09-Oct-13 150 12-Nov-13 150
TECOLOTLAN 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 150 10-Sep-13 150 09-Oct-13 150 12-Nov-13 150
TENAMAXTLAN 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 60 10-Sep-13 60 09-Oct-13 60 12-Nov-13 60
TONAYA 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 50 10-Sep-13 50 09-Oct-13 S0 12-Nov-13 50
TUXCACUESCO 11-Jun-13 09-Jul-13 09-Ago-13 10-Sep-13 114 09-Oct-13 114 12-Nov-13 114
UNION DE TULA 1 13

T

AUTLAN DE NAVARRO 12-Jun-13 10-Jul-13 | 12-Ago-13 11-Sep-13 10-Oct-13

CASIMIRO CASTILLO 12-Jun-13 10-Jul-13 100 12-Ago-13 100 11-Sep-13 10-Oct-13 13-Nov-13 100
CIHUATLAN 12-Jun-13 10-Jul-13 165 12-Ago-13 165 11-Sep-13 10-Oct-13 13-Nov-13 165
CUAUTITLAN 12-jun-13 10-Jul-13 300 12-Ago-13 300 11-Sep-13 10-Oct-13 13-Nov-13 300
LA HUERTA 12-Jun-13 10-Jul-13 287 12-Ago-13 287 11-Sep-13 10-Oct-13 13-Nov-13 287
VILLA PURIFICACION 12-Jun-13 10-Jul-1 319 12-Ago-13 319 11-Sep-13 10-Oct-13 13-Nov-13 319
TOTAL'REGION08 ; o RECHAL T FECHA T a8 GrEcwRt L 1 FECHANH EEEECHA 2
CABO CORRIENTES 12-Jun-13 10-Jul-13 1 1~Sgp-l 3 10-Oct-13 13-Nov-13

PUERTO VALLARTA 12-Jun-13 10-Jul-13 12-Ago-13 11-Sep-13 10-Oct-13 13-Nov-13

TOMATLAN 10-Jul-13 12-Ago-13 11-Sep-13 13-Nov-13

RSV

FEC

FECHA. |

6387 il
75 14-Nov-13

CHA

TOTAUREGIONO e
12-Sep-13

CHAL
13-Ago-13

ATENGUILLO
AYUTLA 13-Jun-13 11-Jul-13 370 13-Ago-13 12-Sep-13 370 14-Nov-13
CUAUTLA 13-Jun-13 11-Jui-13 52 13-Ago-13 52 12-Sep-13 52 14-Nov-13
GUACHINANGQ 13-Jun-13 13-Ago-13 75 12-Sep-13 75 -Oct- 75 14-Nov-13
MASCOTA 13-Jun-13 13-Ago-13 132 12-Sep-13 132 11-Oct-13 132 14-Nov-13
MIXTLAN 13-Jun-13 13-Ago-13 67 12-Sep-13 67 11-Oct-13 67 14-Nov-13
SAN SEBASTIAN DEL OESTE 13-Jun-13 13-Ago-13 120 12-Sep-13 120 11-Oct-13 120 14-Nov-13 120
TALPA DE ALLEND! 13-Jun-13 13-Apo-13 140 12-Sep-13 140 11-Oct-13 140 14-Nov-13 140
TOTALREGIONIO0. 20 RECHA FECHA e . do3n ] eecdallilE H0310 000 [03;
AHUALULCO DE MERCADQ 14-Jun-13 14-Ago-13 150 13-Sep-13 150 14-Oct-13 150 15-Nov-13 150
AMATITAN 14-Jun-13 80 12-Jul-13 80 14-Ago-13 80 13-Sep-13 80 14-Oct-13 80 15-Nov-13 80
AMECA 14-Jun-13 100 12-Jul-13 100 14-Ago-13. 100 13-Sep-13 100 14-Oct-13 100 15-Nov-13 100
ANTONIO ESCOBEDO. 14-Jun-13 100 12-Jul-13 100 14-Ago-13 100 13-Sep-13 100 14-Oct-13 100 15-Nov-13 100
ARENAL 14-Jun-13 72 12-Jul-13 72 14-Ago-13 72 13-Sep-i3 72 14-Oct-13 72 15-Nov-13 72
COCULA 14-Jun-13 200 12-Jul-13 200 14-Ago-13 200 13-Sep-13 200 14-Oct-13 200 15-Nov-13 200
ETZATLAN 14-Jun-13 70 12-Jul-13 70 14-Ago-13 70 13-Sep-13 70 14-Oct-13 70 15-Nov-13 70
HOSTOTIPAQUILLO 14-Jun-13 100 12-Jul-13 100 14-Ago-13 100 13-Sep-13 100 14-Oct-13 100 15-Nov-13 100
MAGDALENA 14-Jun-13 200 12-Jul-13 200 14-Ago-13 200 13-Sep-13 200 14-Oct-13 200 15-Nov-13 200
SAN MARCOS 14-Jun-13 100 12-Jul-13 100 14-Ago-13 100 13-Sep-13 100 14-Oct-13 100 15-Nov-13 100
SAN MARTIN HIDALGO 14-Jun-13 200 12-Jul-13 200 14-Ago-13 200 13-Sep-13 200 14-Oct-13 200 15-Nov-13 200
TALA 14-Jun-13 50 12-Jul-13 50 14-Ago-13 50 13-Sep-13 50 14-Oct-13 S0 15-Nov-13 50
TEQUILA 14-Jun-13 199 12-Jul-13 199 14-Ago-13 199 . 13-Sep-13 199 14-Oct-13 199 15-Nov-13 199
14-Jun-13 150 190 14-Ago-13 190 13-Sep-13 14-Oct-13 190 15-Nov-13 190
TOTALR : DR e sl
ACATLAN DE JUAREZ 449 15-Ago-13 4439 17-Sep-13 15-Oct-13 449
cuauio 200 15-Ago-13 200 17-Sep-13 15-Oct-13 200 19-Nov-13 200
IXTLAHUACAN DE LOS M. 17-Jun-13 300 300 15-Ago-13 300 17-Sep-13 15-Oct-13 300 19-Nov-13 300
IXTLARUACAN DEL R. 17-Jun-13 200 15-Jul-13 200 1 15-Ago-13 200 17-Sep-13 15-Oct-13 200 19-Nov-13 200
. JEAPRY PO ——) -
EL SALTO 17-Jun-13 195 15-Jul-13 195 15-Ago-13 195 17-Sep-13 195 15-Oct-13 295 19-Nov-13 195
SAN CRISTOBAL DE LA B. 17-fun-13 100 15-Jul-13 100 15-Ago-13 100 17-Sep-13 100 15-Oct-13 100 19-Nov-13 100
TLAJOMULCO 17-Jun-13 200 15-Jul-13 200 15-Ago-13 200 17-Sep-13 200 15-Oct-13 200 19-Nov-13 200 '
VILLA CORONA 17-Jun-13 300 15-Jul-13 300 15-Ago-13 300 17-Sep-13 300 15-Oci-13 300 19-Nov-13
ZAPOTLANEIO 17-Jun-13 52 15-Jul-13 52 15-Ago-13 52 17-Sep-13 52 15-Oct-13 52 19-Nov-13
JUANACATLAN 17-Jun-13 56 15-Jul-13 15-Ago-13 17-Sep-13 15-Oct-13 56
ZONAMETR( TANAT G k! B CRECHA FE ' FECHA:: ] HR
GUADALAJARA 03-Jun-13 01-Jul-13 01-Oct-13 231 01-Nov-13
TLAQUEPAQUE 04-Jun-13 02-Jul-13 - 900 03-Sep-13 02-Oct-13 900 04-Nov-13
TONALA 05-Jun-13 03-Jui-13 400 04-Sep-13 03-Oct-13 400 05-Nov-13
ZAPOPAN N 03-Jun-13 01-Jul-13 463 | 02-Sep-13 01-Oct-13 1-Nov-13
TOTAL REGION 12 . . T
TOTAL PARCIAL £C

ZONA INDIGENA

L MUNICIPIOSE: &

MEZQUITIC . AGOSTO
NUEVA COLONIA DEL 01 AL 05 80 DEL 01 AL 07 80 80 DEL 03 AL 07 80 DEL 01 AL 07 80 -
PUEBLO NUEVQ DEL 01 AL 07 50 DEL 01 AL 05 50 DEL 01 AL 07 50 DEL 02 AL 06 50 DEL 02 AL 06 50 DEL 01 AL 07 50
TAPIAS DEL 01 AL 07 44 DEL 01 AL 05 44 DEL 01 AL 07 44 DEL 02 AL 06 44 DEL 02 AL 06 44 DEL 01 AL 07 44
TECOLOTE DEL 01 AL 07 50 DEL 01 AL 05 50 DEL 01 AL 07 S0 DEL 02 AL 06 50 DEL 02 AL 06 S0 DEL 01 AL 07 50
SAN ANDRES COHAMIATA DEL 01 AL 07 150 DEL 01 AL 05 150 DEL 01 AL 07 150 DEL 02 AL 06 150 DEL 02 AL 06 150 DEL 01 AL 07 150
QOCOTA DE LA SIERRA DEL 01 AL 07 53 DEL 01 AL 05 53 DEL 01 AL 07 53 DEL 02 AL 06 53 DEL 02 AL 06 53 DEL 01 AL 07 53
SAN SEBASTIAN TEPONAHUAXTLAN DEL 01 AL 07 50 DEL 01 AL 05 50 DEL 01 AL 07 50 DEL 02 AL 06 50 DEL 02 AL 06 50 DEL 01 AL 07 50
TOTAL PARCIAL

= —

FEMUNICIPIOS

S G

BOLANOS
TUXPAN DE BOLAROS l DEL 01 AL 07 51| DELO1ALOS 51
TOTAL PARCIAL | | 528] [ 528 [ 528] ] 528]
TOTAL MENSUAL 23,487 23,487 23,487 23,487 23,487 23,487

G



ANEXO 9 Calendario de Entregas

CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 9 DEL ANEXO 1
3,000 DESPENSAS JORNALEROS MIGRANTES

CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

O —— L~ 1A P

LUGAR CANTIDAD | FECHA . [CANTIDAD | FECHA JCANTIDAD | FECHA
MUNICIPIO SEDE DE ENCARGADA TELEFONO
ENTREGA JUNIO OCTUBRE NOVIEMBRE
REGION 08
Prolongacion
A ! .
utlan de Navarro (Albergue |00 \ictoria |Socorro Obispo 317 38 749 33 300
Media Luna) 2067
12-Jun-13 10-Oct-13 13-Nov-13
nifos heroes
# 31 Col. Karina Landin tel.
La Huerta Centro, Dif |Madera 0113171061400 150
Municipal 12-Jun-13 10-Oct-13 13-Nov-13
Cane 1o ue
septiembre .
. frente al Gloria Mellin
Cihuatlan jardin Palacios tel 315 1125372 1020
(Agencia 12-Jun-13 10-Oct-13 13-Nov-13
L . _|Karina Landin tel.
Casimiro Castillo albergues |\ 0113171061400 12-Jun-13 10-Oct-13 210 13-Nov-13
Cuautitlan d‘éfami"’; Baragan | DI |Gabriela Ruiz Etias |13575960012 480
Comunidad Chanco unicipa 12-Jun-13 10-Oct-13 13-Nov-13
SUBTOTALR R Y Ewr T x PR L]
REGION 09
, DIF Virginia Ochoa 3221053270 1213 510 10-06t13 13-nov-13
Tomatian Municipal  |lsabeles (Virginia) o
SUBTOTALT i sy vt I R
REGION 10
C. salvador
;’t'r‘é‘fc;*;"l’:m Tel; 01 388 38 50
Gilberto Ponce 275 (DIF) 11-0ct-13 14-nov-13
Talpa de Allende ::‘3:‘2%2 | |Ramos 013883851006 240
Centro (jaqueline)




ANEXO 9 Calendario de Entregas

CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 10 DEL ANEXO 1

3,390 DESPENSAS VIVE DIFerente ZONA INDIGENA
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

LUGAR SEDE DE CANTIDAD FECHA CANTIDAD FECHA CANTIDAD FECHA CANTIDAD FECHA CANTIDAD FECHA CANTIDAD FECHA
MUNICIPIO [ o o . A
JUNIO JuLlO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
— REGION 0T =
Centro de Desarrollo
Bolafios Tuxpan da Bolafos 100 DEL 03 AL 07 100 DEL 01 AL 05 100 DEL 01 AL 07 100 DEL 02 AL 08 100 DEL 01 AL 07 100 DEL 01 AL 07
Mezquitic Centro de Desarrolio 100 DEL 03 AL 07 100 DEL 01 AL 05 100 DEL 01 AL 07 100 DEL 02 AL 06 100 DEL 01 AL 07 100 DEL 01 AL 07
Ocota de Ia Sierra .
Centro de Desarrolio San .
Mezquitic Sebastlan 100 DEL 03 AL 07 100 DEL 01 AL 05 100 DEL 01 AL 07 100 DEL 02 AL 06 100 DEL 01 AL 07 100 DEL 01 AL 07
Teponahuaxtlan .
Mezquitic Centro de Desarrailo 55 DEL 03 AL 07 55 DEL 01 AL 05 55 DEL 01 AL 07 55 DEL 02 AL 06 55 DEL 01 AL 07 55 DEL 01 AL 07
Pueblo Nuevo
Mezquitic ﬁ::;’: gig:f:"‘"“ 77 DEL 03 AL 07 77 DEL 01 AL 05 77 DEL 01 AL 07 77 DEL 02 AL 06 77 DEL 01 AL 07 77 DEL 01 AL 07
Centro de Desarrollo
Mezquitic Tapias de San Miguel 44 DEL 03 AL 07 44 DEL 01 AL 05 44 DEL 01 AL 07 44 DEL 02 AL 06 44 DEL 01'AL 07 44 DEL 01 AL 07
Huaixtita
Centro de Desarrollo
Mezquitic Tecolotes de San Miguel 38 DEL 03 AL 07 38 DEL 01 AL 05 38 DEL 01 AL 07 38 DEL 02 AL 06 38 DEL 01 AL 07 38 DEL 01 AL 07
Huaixtita .
wete o | oo s Jomomel g sl L | onnae "
. ‘ . il DELBY AL 57 DEL 01 AL 07




ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 11 DEL ANEXO 1

3,000 DESPENSAS TRABAJO SOCIAL PROYECTO
o CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

NOVIEMBRE |

ALMACEN GENERAL DEL .
GUADALAJARA SISTEMA DIF JALISCO ' 01-Nov-13




ANEXO 9 Calendario de Entregas

CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 12 DEL ANEXO 1

1,500 DESPENSAS TRABAJO SOCIAL
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE JUNIO A NOVIEMBRE 2013

GUADALAJARA DEL SISTEMA DIF 01-Nov-13
JALISCO
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|

JALISCO

ANEXO 10
DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES

Nimero
Region

Nombre de! Municipio

Domicilio del Sistema

lturbide No. 2

01-437

Teléfonos DIF

Teléfono Fax

.

96 2-50-79

BOLANOS 01-437 95-2-50-79
CHIMALTITAN Ramén Corona _s/n 01-437 95 2-52-62

COLOTLAN Nicolds Bravo Esg. Guillermo Prieto 01-499 99 2-23-56 01-499 99-2-00-41
HUEJUCAR Hidalgo No. 24 01 457 94 7-01-36 01-457 94-7-02-22
HUEJUQUILLA EL ALTO Madrid 01-457 98 3-72-87 01-457 98-3-72-87
MEZQUITIC Josefa Ortiz de Dominguez No. 5 01-457 98 1-00-95 01-457 98- 10095

SAN MARTIN DE BOLANOS

Felipe Vieiria No. 3

01437 96 2-53-59

01 437-95-2-54-84

SANTA MARIA DE LOS ANGELES Antonio Valdéz No. 5 01-499 99 2-08-23 01-498 99-21013
TOTATICHE Jalisco No. 9 01-437 96 4-01-11 01-437 964-01-11
VILLA GUERRERO Libertad No. 36 01-437 96 4-54-80 01-437 96-4-51-70
ENCARNACION DE DIAZ Constitucion No. 1 01-476 95 3-11-01 01-475 85-3-11-01
LAGOS DE MORENO Lopez Cofilla s/n Col. Cuesta Blanca 01-474 74 2-14-57 01-474 74 2-14-57
OJUELOS DE JALISCO Aliende No. 10 014968510729 01-496 85-1-01-94
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA Av. Jalisco No. 4 01- 395 72 6-02-96 01-496 72-6-02-96
SAN JUAN DE LOS LAGOS Av. Central s/n 01-395 78 5-44-82 01-395 78-5-00-01
TEOCALTICHE Salado Alvarez No. 19 01-346 78 7-24-71 01-346 78-7-23-34 -72152
UNION DE SAN ANTONIO Carretera a Lagos Km. 1 01-395 72 3-02-50 01-485 72-5-00-07
VILLA HIDALGO Venustiano Carranza No. 2256 01-495 96 8-01-16 01-495 96-8-05-50
ACATIC Juan de |a Barrera e Hidalgo 01-378 71 5-05-22 01-378 71-5-05-22
ARANDAS Obregdn No. 518 01-348 78 3-01-62 01-348 78 3-01-62
CANADAS DE OBREGON J. Isabel Valdivia No. 37 01-431 40 30070 01-431 40 3-01-50
JALOSTOTITLAN Ramon Corona No. 176 01-431 74 6-06-55 01-431 74-6-06-55
JESUS MARIA Nicolds Bravo No. 85 01-348 70 4-04-4S 01-348 70-4-04-49
MEXTICACAN Aquiles Serdan No. 101 013447020044 01-344 70 - 20044
SAN JULIAN Jesus Aldrete No.3 01-347 71 8-01-72 01-347 71-8-01-72

SAN MIGUEL EL ALTO

Independencia No. 2

01-347 78 8-22-43

01-347 78-824665 - 82418

TEPATITLAN DE MORELOS

Morelos No. 340

01-378 78 2-28-57

01-378 78 2-28-57

VALLE DE GUADALUPE Hermenegildo Galeana No. 285 01-347 71 4-05-55 01-347 71-4-05-55
YAHUALICA DE GONZALEZ GALLO Mariano Jiménez Esq. Vicente Guerrero 01-344 78 4.02.78 01-344 78-4-02-78
ATOTONILCO EL ALTO Dr. Femando de Alba Hermosillo s/n 01-391 91 7-10-61 01-391 91-71061
AYOTLAN Revolucién No. 11 01-345 91 8-13-00 y fax 01-345 91-8-02-12 Y 8-09-04
LA BARCA Calzada Raymundo Veldzquez No. 611 01-393 93 5-15-98 01-393 93 5-00-01
CHAPALA Degollado No. 327 01-376 76 5-33-49 01-376 76-5-28-49
DEGOLLADO Morelos No. 315 01-345 93 7-10-20 01-345 93-7-00-06
JAMAY fturbide No. 505 01-392 92 4-12-38 01-392 92-4-12-38
JOCOTEPEC Abasolo e Hidalgo 01-387 76 3-00-74 Ext. 110 01-387 76-3-00-74y 76
CCOTLAN Av. Del Maestro No. 956 01-392 92 2-41-16y fax 01-392 92 2-41-16
PONCITLAN Miguel Montes No. 76 01-391 82 1-02-71 01-391 92-1-05-33 y 1-02-68
TIZAPAN EL ALTO Zaragoza Poniente s/n 01376 76 814 63 8 03 29 01-376 76-8-14-63
TOTOTLAN Moarelos No. 210 Ote. 01-391 91 6-06-83. 01-391 91-6-02-23
TUXCUECA Rivera del Lago s/n 01-376 76 _4-03-42 01-376 76-8-01-51
ZAPOTLAN DEL REY 5 de Mayo No. 55 01-391 92 1-17-20 01391 92 1-17-20
CONCEPCION DE BUENOS AIRES Morelos No. 8 01-372 42 6-03-00 01-372 42-6-00-27
JILOTLAN DE LOS DOLORES Revolucién No. 25 01-424 67 4-00-29 Ext. 126

SANTA MARIA DEL ORO Hidalgo y Nacional 01-364 64 4-80-92 01-354 54-4-80-92
LA MANZANILLA DE LA PAZ Zaragoza No. 109 013724350437 0137243503 19
MAZAMITLA Cihuatian No. 16 01-382 5§3 80660 01-382 53 80450
PIHUAMO Ricardo Flores Magén No. 1 01-312 39 61473 01-312 39-6-00-09
QUITUPAN Miguel Hidalgo No. 28 01-382 57 5-04-44 01-382 57-5-01-21
TAMAZULA DE GORDIANO Nigromante No. 102 Esq. Cuauhtemoc 01-358 4161770 01-358 41-6-00-78
TECALITLAN Degollado No. 45 01-371 41 816-98 01-371 41-8-01-69
VALLE DE JUAREZ Carretera Nacional Km. 1 01-382 57 10108 01-382 57-1-01-08
AMACUECA Ayuntamiento No. 16 01-372 42 4-04-50 01-372 42-4-01-06
ATEMAJAC DE BRIZUELA Galeana No. 68 01 326 42 5-02-01 01-326 42-5-01-14
ATOYAC ] Moctezuma No. 7 01- 372 410-21-62 01-372 41 0-21-62
GOMEZ FARIAS Vicente Guerrero No. 82 01-341 43 3-05-78 01-341 43-3-05-78
SAYULA Calle 5 de Mayo No. 19 01-342 42 1-13-40 01-342 42-2-01-08
TAPALPA Morelos No. 22 01-343 43 2-06-30 01-343 43-2-04-93

TECHALUTA DE MONTENEGRO

Constitucién No.15

01-372 42 4-50-81

01-372 42 45139 45312 Preside.

TEOCUITATLAN DE CORONA

Prolongacién Nery No. 154

01-372 42 8-04-01

01-372 42-8-01-05

TOLIMAN

Alejo Lazaro No. 13

01-343 43 4-02-06

01-343 43-4-02-08

oo (e lo ol oo o oo il o |icio [Ois & b IS DA A iS A DS D L jjwiw {w | i (W iw |[w [ jw [ IR ININ N N IR IN [N fada la oo o o fa joa fa §

TONILA Calle Javier Mina No. 2 01-312 32 1-52-49 01-312 32-1-62-49
TUXPAN Av. Tizatirla sin 01-371 41 7-22-40 01-371 41-7-20-85
SAN GABRIEL M. Morett No. 11 01-343 42 7-00-04 01-343 42 7-20-85, 7-00-04
ZACOALCO DE TORRES 16 de Septiembre s/in 01-326 42 3-15-37, 3-00-51 01-326 42 3-10-88
ZAPOTILTIC Zaragoza No. 195 01-341 41 4-19-89 01-34141 4-19-89
ZAPOTITLAN DE VADILLO Juan Ortega No. 14 01-343 43 4-07-04 01-343 43-4-06-00
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ANEXO 10
DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES

Nimer
Regidn

Nombre del Municipio

Domicitio del Sistema

Teléfonos DIF

|ZAPOTLAN EL GRANDE

Aquiles Serdan No. 56

01-341 41 2-59-20 01-341 41- 3-56-95

Teléfono Fax

T

CUAUTITLAN DE GARCIA BARRAGAN

Lépez Cotilla sin Esqg. Vicente Guerrero

01-357 38 4-61-92

01-357 38-4-60-44

LA HUERTA

Nifios Héroes No. 31

01-357 38 4-11-70

01-357 384-03-05

]

7 ___JATENGO Chimaltitdn No. 16 01-349 77 1-01-46 01-349 77- 10136
7 |cHIQUILISTLAN Independencia No. 16 01-385 75 5-50-63 01-385 75 5-50-63
7 _|EJUTLA Colén Norte No. 3 01-343 43 1-53-77 01-343 43-1-52-49
7 |ELGRULLO Independencia No. 40 01-321 38 7-28-99 01-321 38-7-28-99
7 __LJUCHITLAN Degollade No. 220 01-349 37 4-00-47 01-349 37-4-00-47
7 |EL LIMON Aldama No. 69 01-321 37 3-00-90 01-321 37-3-00-90
7 _{TECOLOTLAN Av. Guadalajara No. 140 01-349 77 6-03-53 01-348 77-6-01-17
7 ITENAMAXTLAN Revolucién Mexicana s/n 01-349 77 5-00-40 01-349 77 5-00-40
7 _JTONAYA Ocampo y Guerrero No. 5 01-343 43 1-02-20 01-343 43 10303
7 |TUXCACUESCO Enrigue Camberos No. 10 01-343 41 3-96-38 01-343 41 3-96-38
7 |UNION DE TULA Av. México Norte No. 430 01-316 37 1-04-10 01-316 37-1-04-10
8 |AUTLAN DE NAVARRO Obregon No. 262 01-317 38 2-16-16 01-317 38-2-24-55
8 [LARESOLANA Hidalgo No.150 01-367 38 8-06-50 01-357 38-8-00-93
8 |CIHUATLAN Libertad No. 24 Col. Centro. 01-315 35 5-39-81 01-315 35 5-21-06
8

8

8

9

9

9

VILLA PURIFICACION Matamoros y Reforma 01-357 37 5-03-22 01-357 37-5-00-58
CABO CORRIENTES 1° de Abril No. 16 01-322 26 9-01-30 01-322 26 9-01-01
PUERTO VALLARTA Milgnio 143 Col. Educacién 01 322 22 5 99 37,38.39.40 013222220058
TOMATLAN Av. del Campesino No. 150 01-322 29 8-55-17 01-322 29-8-54-11
10 JATENGUILLO Limén No. 18 01-388 73 6-90-01 01-388 73 63001
10 JAYUTLA Ramén Corona No. 87-A 01-316 37 2-06-80 01-316 37-2-03-14 Y 2-00-04
10 jCUAUTLA Amado Nervo s/n 01-316 38 4-30-80 01-316 384-30-93
10 JGUACHINANGO Aldama No. 4 01-388-73-6-00-13 0133873-68238° 68368
10 {MASCOTA Hidalgo No. 160 01-388 38 6-10-76 01-388 38-6-00-52
10 {MIXTLAN Eliseo R. Morales No. 37 01-388 73 6-57-70 01-388 73-6-57-77
10 |SAN SEBASTIAN DEL OESTE Gral. Armando Aguirre No. 46 01322297 28 56 013222872898 72897
10 |TALPA DE ALLENDE 23 de Junio No. 50 01-388 38 5-02-75 01-388 38-5-00-09
11 |AHUALULCO DE MERCADO José Ma. Mercado No. 15 01-386 75 2-01-75 01-386 77-2-01-58
11 |AMATITAN Hidalgo No. 152 01-374 74 5-02-51 01-374 74-5-03-82
11_JAMECA Judrez No. 100 01-375 76 8-06-18 01-375 75-8-06-18
11 {SAN JUANITO DE ESCOBEDO 5 de Mayo No. 1 01-386 75 4-03-94 01-386 75-4-00-08
11 {EL ARENAL Javier Mina No. 40 01-374 74 8-00-83 01-374 74-8-02-66
11 |COCULA Agustin Yariez sin 01-377 77 3-23-15 01-377 77 3-23-15
11 |ETZATLAN Escobedo No. 1356 01-386 75 3-05-29 01-386 75-3-00-26
11 _|HOSTOTIPAQUILLO Independencia No. 4 01-386 74 4-52-17. 4-50-76 01-386 74-4-51-21
11 |MAGDALENA Matamoros s/n 01-386 74 4-02-56 01-386 74-01-87
11 [SAN MARCOS Independencia No. 10 01-386 75 7-01-83 y fax 01-386 75 7-01-83
11 |SAN MARTIN HIDALGO Independencia No. 6 01-385 76 5-04-19 01-385 75-5-04-15
11 |TALA Simén Bolivar No. 122 01-384 73 8-03-76, 8-43-24 01-384 73-8-00-05
11 |TEQUILA Francisco Javier Sauza y Galeana 01-374 74 2-00-63 01-374 74-2-00-63
11 |[TEUCHITLAN Vicente Guerrero No. 23 01-38473 3-02-64 01-384 73-3-01-29
12 _|ACATLAN DE JUAREZ Justo Sierra No. 12 01-387 77 _2-10-70 01-387 77-2-02-44 y 2-05-05
12 |cuauio Francisco |. Madero No. 21 01-373 79 6-51-25 01-373 79-6-53-81 6-51-26
12 [IXTLAHUACAN DE LOS MEMBRILLOS QObregon No. 93 01-376 76 2-04-21 01-376 76-2-04-21
12 lixTLAHUACAN DEL RID Hidalgo s/n 01-373 73 4-51-37 01-373 7345410
12 [JUANACATLAN Progreso No. 107 373 2-10-49 373 2-03-11 (Presidencia )
12 {EL SALTO Av. Del Parque y Prolg. No. 700 373 2-07-49 01-373 73-2-01-96  2-07-49
12 |SAN CRISTOBAL DE LA BARRANCA Hidalgo No. 67 01-373 73 2-90-56 presiden. 01-373 73 2-90-30
12 |TLAJOMULCO DE ZUNIGA Ocampo No. 80 379 8-02-44 379 8-01-51 y 8-00-32
12 |VILLA CORONA Zaragoza No. 22 01-387 77 8-03-99 8-02-22 01-387_77-8-00-07
12 |ZAPOTLANEJO Angela Peralta No. 170 01-373 73 4-03-45 0%.373 73 4-0345 4-00-96
12.1_|GUADALAJARA Miguel Angel de Quevedo No. 501 3615-19-29 y 3616-63-66 3630-28-29
12.1 {TLAQUEPAQUE Santa Rosalia No. 1040 3680-25-59 36 80 53 24
12.1 [TONALA Paseo Cihualpilli No. 70 3683-08-43 y 3683-34-96 36-83-36-24 y 36-83-34-96
12.1 [ZAPOPAN Av. Tesistan y Periferico 38 36 34 44 3836 34 64 38 36 34 60
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